LEI COMPLEMENTAR MUNICIPAL N° 36, DE 13 DE NOVEMBRO DE 2006.
(Projeto de Lei Complementar n° 37, de 17 de novembro de 2005 — do Executivo).

Institui o Codigo Sanitirio do Municipio de
Agua Boa, que dispée sobre a promocao,
protecdo e preservagio da saude individual,
coletiva e do trabalhador, e da outras
providéncias.

MAURICIO CARDOSO TONHA, Prefeito do Municipio de Agua Boa, Estado de Mato
Grosso, no uso das atribui¢cdes que lhe sdo atribuidas por lei, faz saber que a Camara Municipal,
em sessao de 06 de novembro de 2006, aprovou e eu sanciono a seguinte lei complementar:

] TITULO I
PRINCIPIOS, PRECEITOS E DIRETRIZES GERAIS

Art. 1° - Fica instituido o Codigo Sanitario do Municipio de Agua Boa, fundamentado nos
principios expressos na Constitui¢do Federal, na Constitui¢ao do Estado de Mato Grosso, nas Leis
Orgéanicas da Saude - Leis Federais n° 8.080, de 19 de setembro de 1990, e n°® 8.142, de 28 de
dezembro de 1990, no Codigo de Defesa do Consumidor - Lei Federal n® 8.078, de 11 de setembro
de 1990, no Codigo Sanitario Estadual — Lei n°® 7.110, de 10 de fevereiro de 1.999, na Lei
Organica do Municipio de Agua Boa, ¢ demais Normas Federais e Estaduais reguladoras das
matérias objetos da presente Lei, com os seguintes preceitos:

I - Descentralizagdo, preconizada nas Constituicdes Federal e Estadual, bem como na Lei
Organica do Municipio de Agua Boa, observando-se as seguintes diretrizes:

a) dire¢do Unica no Ambito municipal,;

b) municipalizagdo dos recursos, servicos e acdes de saude, e o estabelecimento de
convénios e termos de cooperacdo para o repasse de verbas das esferas federal e estadual;

c) integracdo das agdes e servicos, com base na regionalizacdo e hierarquizagdo do
atendimento individual e coletivo, adequado as diversas realidades epidemioldgicas;

d) universalizacdo da assisténcia com igual qualidade e acesso da populag@o urbana e rural a
todos os niveis dos servigos de saude;

II - Participacgao da sociedade:

a) por meio de conferéncias de saude;

b) conselhos de saude;

c) representagoes sindicais;

d) movimentos e organiza¢des ndo-governamentais;

e) articulacdo intra e interinstitucional, mediante o trabalho integrado e articulado entre os
diversos 6rgaos que atuam ou se relacionam com a area de saude;



f) publicidade, para garantir o direito a informacdo, facilitando seu acesso mediante
sistematizagdo, divulgacao ampla e motivacao dos atos;

g) privacidade, devendo as acdes de vigilancia sanitdria e epidemioldgica preservar este
direito do cidadao, que s6 podera ser sacrificado quando ndo existir outra maneira de evitar perigo
atual ou iminente para a satde publica.

TITULO II
OBJETIVO, CAMPO DE ACAO E METODOLOGIA

Art. 2° - Para os efeitos deste Cddigo, entende-se por Vigilancia em Satude as acdes de
Vigilancia Sanitaria, Epidemiologica, Ambiental e de Saude do Trabalhador, que compdem um
campo integrado e indissocidvel de praticas, fundado no conhecimento interdisciplinar e na agdo
intersetorial, desenvolvidos por meio de equipes multiprofissionais, com a participacdo ampla e
solidaria da sociedade, por intermédio de suas organizacdes, entidades e movimentos,
estruturando, em seu conjunto, um campo de conhecimento.

§ 1° - As agoes de vigilancia sanitaria abrangem o conjunto de medidas capazes de eliminar,
diminuir ou prevenir riscos a saude e de intervir nos problemas sanitarios decorrentes do meio
ambiente, inclusive o do trabalho, da produgdo e circulacao de bens e da prestacao de servicos de
interesse da satde, definindo os direitos e as obrigacdes e regulando as atividades comerciais,
industriais, institucionais de bens de consumo, da prestagdo de servicos, dos residuos solidos e dos
servicos de interesse da saude, de ambientes insalubres e dos processos de ambientes do trabalho e
da saude do trabalhador, instituindo as necessarias relagdes entre o poder publico e os municipes.

§ 2° - As agdes de vigilancia epidemioldgica abrangem o conjunto de atividades que
proporcionam o conhecimento, a deteccdo ou prevencdo de qualquer mudanga nos fatores
determinantes e condicionantes da saude individual e coletiva, com a finalidade de adotar ou
recomendar medidas de prevencdo e controle das doencas e agravos a satde.

§ 3° - As agdes de vigilancia em saude ambiental abrangem no que se relaciona com o
bindmio saude-meio ambiente, o conjunto de medidas de vigilancia sanitdria e epidemiologica,
incluindo-se as agdes especificas de prevencdo e controle das zoonoses e enfermidades
transmitidas por vetores, bem como dos agravos causados pelas diversas formas de poluicdo do
meio ambiente, que serdo exercidas em articulacdo e integragdo com outros setores, dentre os
quais os de saneamento basico, planejamento urbano, obras publicas € meio ambiente.

§ 4° - As agdes de vigilancia em saude do trabalhador correspondem, no que se relaciona
com o binomio saude-trabalho, um conjunto de atividades que se destina, por meio das acdes de
vigilancia sanitaria e epidemioldgica, a promo¢do e protegdo da satde dos trabalhadores
submetidos aos riscos e agravos advindos dos ambientes, das condigdes e dos processos de
trabalho, da manutencao ou incorporagdo de tecnologias potencialmente nocivas a satde e, ainda,
das condicdes de producgdo, extragdo, armazenamento, transporte, distribui¢do e manuseio de
substancias, produtos, maquinas e equipamentos.



Art. 3° - Os principios expressos neste Codigo dispdem sobre precaucdo, bioética, protegao,
promocgao e preservacao da saude, no que se refere as atividades de interesse a satde e meio
ambiente, nele incluido o do trabalho, e tém os seguintes objetivos:

I - Assegurar condi¢gdes adequadas a saude, a educacao, a moradia, ao transporte, ao lazer e
ao trabalho;

IT - Assegurar e promover agdes visando o controle de doengas, agravos ou fatores de risco
de interesse a saude;

IIT - Promover a melhoria da qualidade do meio ambiente, nele incluido o do trabalho,
garantindo condi¢des de saude, seguranca e bem-estar publico;

IV - Garantir condig¢des de seguranga sanitaria na produgdo, comercializagdo e consumo de
bens e servicos de interesse da satde, incluidos procedimentos, métodos e técnicas que as afetem;

V - Assegurar e promover a participagao da comunidade nas ac¢des de saude;

VI — Exercer o controle e a fiscalizagdo sobre a publicidade e a propaganda de produtos e
servigos sob controle sanitario.

Art. 4° - Entende-se por principio da precaucdo a garantia de prote¢do contra os riscos
potenciais que, de acordo com o estagio atual do conhecimento cientifico, ndo podem ser ainda
identificados com seguranca, porém podem ensejar a ocorréncia de danos sérios ou irreversiveis a
vida, a saude e a0 meio ambiente.

§ 1° - A auséncia de absoluta certeza cientifica ndo devera ser utilizada como motivo para
postergar a ado¢do de medidas eficazes que visem prevenir o comprometimento da vida, da saude
e do meio ambiente.

§ 2° - Os orgaos municipais de vigilancia em satde, quando houver ameaga de danos sérios
ou irreversiveis a vida, a saude e ao meio ambiente, adotardo medidas intervencionistas
preventivas norteadas pelo principio da precaugdo, por meio de um conjunto de agdes e servigos
para detectar, analisar, conhecer, monitorizar e intervir sobre determinantes do processo saude-
doenga, incidentes sobre individuos ou sobre a coletividade, sejam eles da produgdo e/ou
circulagdo de produtos, da prestacao de servigos e do meio-ambiente, com a finalidade de prevenir
agravos e promover o bem estar ¢ a satide publica.

Art. 5° - Compete ao Municipio dispor sobre a protecao, promog¢ao e preservacao da saude
individual e coletiva, nos aspectos relativos a Vigilancia Sanitaria, Vigilancia Epidemioldgica,
Vigilancia Ambiental, Saude do Trabalhador e Preservacdo do Meio-Ambiente, nele incluido o do
trabalho, através de rigoroso controle e fiscalizagdo dos diversos processos de producao,
industrializacdo e comercializagdo:

I. Do Saneamento Basico e Ambiental, em que compreende:

a) as aguas e seus usos, do padrao de potabilidade e fluoretacao:

b) os Esgotos Sanitérios, o destino final de seus dejetos e as dguas pluviais e servidas;

c) das pisicinas e locais de banho;

d) o acondicionamento, armazenamento, a coleta, o transporte, a incineragao e o destino final
dos lixos domésticos, industriais, sépticos, dos residuos de servicos de satide, das substancias
toxicas ¢ radioativas.



II. Das Normas de Prestagdo de Servicos, de Produtos ¢ Substancias de Interesse da Saude,
da Producdo, Industrializagdo, Manipulacdo e¢ Comercializagdo de Produtos/Alimentos, e de
Seguranga e Higiene, compreendendo a Vigilancia:

a. epidemiologica:
1. vacinagdo obrigatdria;
2. calamidade publica.
dos Hospitais, Clinicas, Casas de Satude e congéneres:
radioatividade;
dos Laboratérios de Andlises Clinicas, Patoldgicas e similares;
dos bancos de sangue, de leite e similares;
dos estabelecimentos produtores, revendedores, manipuladores de medicamentos, drogas,
insumos farmacéuticos, correlatos, cosméticos, saneantes e similares;
dos cemitérios, necrotérios, crematorios e congéneres;
das habitacdes e edificagcdes em geral;
dos hotéis, motéis, casas noturnas, pensoes e aluguéis de quartos;
dos restaurantes, lanchonetes, padarias, confeitarias, marmitarias e congéneres;
dos estabelecimentos de ensino, creches e similares;
dos estabelecimentos comerciais e industriais:
1. dos residuos industriais € gasosos;
2. da protecao individual dos trabalhadores;
3. dasaude e da seguranga do trabalhador urbano;
4. da saude e da seguranca do trabalhador rural;
5. dos produtos quimicos.
. da higiene e criagdo de animais domésticos;
da prevengao e do controle de zoonoses;
dos saldes de beleza, barbearias, cabelereiros, saunas e similares;
dos locais de diversdo e esportes, das colonias de férias, das associagdes culturais,
recreativas e religiosas, dos acampamentos e estagoes de agua;
dos servigos de limpeza, lavagem, lubrifica¢do, pintura pulverizada ou vaporizada e
similares;
dos servigos de dedetizacao e similares;
dos estabelecimentos comerciais, industriais, fornecedores e produtores de alimentos
destinados ao consumo humano;
da vigilancia sanitaria dos alimentos destinados ao consumo humano;
dos mercados e feiras-livres;
do comércio ambulante de produtos e alimentos;
demais atividades humanas que requeiram aten¢do da vigilancia sanitaria por parte da
administracdo publica municipal.
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Art. 6° — Compde o Sistema Municipal de Vigilancia em Saude:

I - A Vigilancia Sanitaria e a Vigilancia em Saude do Trabalhador, compostas pelos
Vigilantes Sanitérios;

IT - A Vigilancia Epidemiologica, composta pela Equipe Médica e de Enfermagem, servigos
de estatistica e notificagdao de agravos, e programas de controle e prevencao de doengas;

IIT - A Vigilancia Ambiental, composta pelos Agentes Ambientais;



§ 1° - As Acdes de Vigilancia Sanitaria sdo privativas do Orgdo Sanitario, indelegavel,
intransferiveis a outros, mesmo que da administragao direta.

§ 2° - Os Servicos de Vigilancia Sanitaria do Municipio de Agua Boa serdo viabilizados ap6s
a sua constituicdo por Decreto Municipal, conforme Termo de Cooperacdo firmado entre a
Secretaria Estadual de Saude de Mato Grosso e o Municipio de Agua Boa, para executar as A¢des
de Baixa Complexidade em Gestao Plena da Atengdo Basica, e A¢des de Média Complexidade e
de Alta Complexidade em conjunto com o nivel regional e central, em Gestao Plena de Sistema.

Art. 7° — Os cargos de Vigilante Sanitario t€ém por delegagdo o poder de contencao de
Notificar e Autuar, e o Agente Ambiental o poder de notificar os cidaddos que infringirem as
normas deste cddigo, cabendo ao Vigilante Sanitario as atribui¢des relativas a Vigilancia Sanitéaria
e Vigilancia da Satide do Trabalhador e ao Agente Ambiental as atribui¢des relativas a Vigilancia
Ambiental.

Art. 8° - Constitui atributo dos 6rgaos que compdem o Sistema Municipal de Vigilancia em
Saude, das suas equipes multiprofissionais e dos seus agentes, investidos nos cargos através de
Portaria do Executivo Municipal, o exercicio do poder de policia administrativa no
desenvolvimento de agdes e servicos que visam promover € proteger a saide humana e animal,
controlar as doengas e agravos a saude, preservar o meio ambiente, inclusive o do trabalho, e
defender a saude e a vida.

Pariagrafo Unico — Para efeitos deste Codigo considera-se Poder de Policia do Municipio a
atividade de Administrador Local que limitando ou disciplinando direitos, interesses e liberdades,
regula a pratica de ato ou abstencdo de fato em razdo de interesse e bem estar da satide coletiva.

Art. 9° - Observadas as normas vigentes, deve ser mantido processo continuo de
acompanhamento e avaliagdo das acdes de vigilancia em satde, com vistas ao aprimoramento
técnico-cientifico e a melhoria da qualidade das acdes, e cabera a Secretaria Municipal de Satude
do Municipio de Agua Boa, como Unidade orgamentéria e gerencial com autonomia funcional e
gestora do SUS desenvolver as atividades de Gestao, Planejamento, Coordenagdo, Controle e
Avaliagao das Unidades que a compdem, com tarefas em processos de natureza distintos, tais
como: Politicas, Normativas, Gerenciais, Organizativas e Operacionais apontando para os
seguintes objetivos:

I. Obter o maior impacto possivel nos principais problemas de satde da populagdo, com
vistas a melhoria do seu estado de saude;

II. Alcangar a universalidade da prestacao de servicos e de cuidados da satide, em condi¢des
eqliitativas para os distintos grupos sociais;

III. Oferecer servicos de carater integral com maior eficacia possivel, desde a perspectiva
econdmica, social, politica e cultural até o alcance da saude integral;

IV. Fortalecer a gestdao descentralizada e participativa do SUS a nivel local, visando a
descentralizagdo e o controle social sobre a producao e consumo de satde.



Art. 10 - Cabe a dire¢do municipal do Sistema Unico de Saude - SUS, em articulagdo com o
orgdo competente de vigilancia em saude, a elaboragcdo de normas, codigos e orientagdes, as quais
serdo objeto de matéria da presente Lei, observadas as normas gerais de competéncia da Unido e
do Estado, no que diz respeito as questdes das vigilancias sanitaria, ambiental, epidemiologica e
em saude do trabalhador, conforme o disposto no artigo 30, inciso I, da Constitui¢ao Federal.

Art. 11 - A direcdo municipal do Sistema Unico de Saude - SUS, em articulagio com o
orgdo competente de vigilancia em satude, cabe a formulacao da politica de recursos humanos para
a area da saude, devendo ser mantido servigo de capacitagdo permanente dos profissionais que
atuam na vigilancia em saude, de acordo com os objetivos e campo de atuagao.

Art. 12 - As informagdes referentes as acdes de vigilancia em satide devem ser amplamente
divulgadas a populagao, por intermédio de diferentes meios de comunicagao.

Art. 13 - A vigilancia em satde deve organizar servicos de captacdo de reclamagdes e
denuncias, divulgando periodicamente as estatisticas por tipo de estabelecimento, motivo da
dentincia e providéncias adotadas em cada caso, preservando o sigilo quanto a identificagdo do
denunciante.

Art. 14 - O Sistema Unico de Satde - SUS no ambito do Municipio devera coletar, analisar e
divulgar dados estatisticos de interesse para as atividades de satde publica por meio dos 6rgaos de
vigilancia em saude, de informagdo e, ainda, de auditoria e avaliacdo da Secretaria Municipal da
Saude.

§ 1° - A diregdo municipal do Sistema Unico de Satde - SUS, em consondncia com o 6rgio
competente de vigilancia em saiude, deve organizar o Subsistema de Informagdes de Vigilancia em
Saude, articulados com os respectivos Sistemas Estadual e Federal, bem como manter o fluxo
adequado de informacdes aos 6rgaos competentes, de acordo com as Normas em vigor.

§ 2° - A direcao municipal do Sistema Unico de Satde - SUS, em articulagdo com o 6rgao de
vigilancia em saude, com o 6rgdo de auditoria e avaliagdo e com outras instancias técnico-
administrativas do Sistema de Saude Municipal, deve garantir:

I - a analise dos dados dos sistemas de informacao de morbidade ¢ mortalidade nacionais
implantados no Municipio de Agua Boa, bem como de sistemas de informagdo de morbidade e
mortalidade especificos de abrangéncia municipal;

IT - a divulgacdao periodica de informagdes sobre morbidade e mortalidade registrada na
populagio residente no Municipio de Agua Boa, bem como nos estabelecimentos de assisténcia a
saude neles instalados, em especial naqueles que assistem seus usuarios em regime de internagao
hospitalar.

Il — Investigar a ocorréncia de eventos adversos a saude, de natureza epidemioldgica,
sanitaria, ambiental, agressiva ao meio-ambiente e a saude do trabalhador, ou que possa causar
danos a satude individual e coletiva, bem como divulgar dados de interesse dos usuarios, mantendo
o fluxo necessario de informagao e orientacdo para a tranqiiilidade da populagao.



Art. 15 - Os 6rgaos e entidades publicos e as entidades do setor privado, participantes ou ndo
do Sistema Unico de Saude - SUS, deverdo fornecer informagdes a direcdo municipal do Sistema e
ao orgdo competente de vigilancia em saude, na forma solicitada, para fins de planejamento, de
correcdo finalistica de atividades, de monitoramento das condi¢cdes de funcionamento de
estabelecimentos, de controle de fatores de risco a que possa estar exposta a coletividade e de
elaboracdo de estatisticas de saude.

Art. 16 - Os estabelecimentos de assisténcia a saude e de interesse da saude, de natureza
agropecuaria, industrial ou comercial e os profissionais autdnomos e afins, quando solicitados,
deverdo remeter aos 6rgaos de vigilancia em satde:

I - dados e informagdes necessarios a elaboracao de estatisticas de saude;

I - informagdes e depoimentos de importancia para a vigilancia em satde.

] TITULO 111 i
DA LICENCA SANITARIA E REGISTRO DE SUBSTANCIA OU PRODUTO

CAPITULO1
CONCEITO

Art. 17 — A Licenga Sanitéria ¢ o dispositivo legal e juridico que sera fornecido a toda e
qualquer atividade que envolva producdo, industrializacdo, manipula¢do, comercializacdo e
fornecimento de produtos, alimentos, substancias, aparelhos e prestadores de servigos que direta e
indiretamente possam comprometer a saide individual ou coletiva, executados por pessoas fisicas
ou juridicas, profissionais liberais ou auténomos, 6rgaos ou entidades publicas e particulares, e
associagdes.

§ 1° — A Licenca Sanitaria sera fornecida apds serem preenchidos os requisitos pertinentes e
especificos de cada Estabelecimento exigidos para o exercicio da atividade e/ou fun¢do, do
registro profissional junto ao 6rgdo respectivo e demais previstos nesta Lei, e das formalidades
exigidas na Legislacdo Estadual e Federal e respectivos Conselhos Federais e Regionatis.

§ 2° - O valor das Taxas de Alvara Sanitario correspondentes a cada tipo de Estabelecimento
estd em anexo no final desta Lei.

Art. 18 — Entende-se por produtos, substancias, equipamentos, maquinarios, aparelhos e
acessorios de interesse da saude os alimentos, aguas minerais ¢ de fontes, bebidas, aditivos,
produtos de origem animal e vegetal, dietéticos, medicamentos, drogas, insumos farmacéuticos,
agropecuarios, proteses, orteses, correlatos, EPI’s e coletivos, cosméticos, perfumes, produtos de
higiene, saneamento, domissanitarios, revestimentos e outros, equipamentos, aparelhos, utensilios,
embalagens, dispositivos, contrastes e similares utilizados nos exames radiologicos, nucleares e os
que possam causar danos a satude individual e coletiva.

§ 1° - Compete a autoridade sanitaria a avaliacdo e controle de riscos, a normatizagao,
fiscalizacdo e controle das condi¢des sanitdrias e técnicas relacionadas a importagdo, exportacao,
extracao, producdo, manipulagdo, beneficiamento, acondicionamento, transporte, armazenamento,
distribuicao, dispensagdo, esterilizacdo, reembalagem, aplicagdo, comercializacdo e uso relativos
aos produtos e substancias de interesse da satde.



§ 2° - Os Estabelecimentos previstos neste Codigo e nas demais Leis sdo responsaveis pela
manutencdo dos Padrdes de Identidade, Qualidade e Seguranca, definidas por Normas aprovadas
pelo Orgio competente de Boas Praticas de Fabricagdo e de Boas Praticas de Prestacio de
Servigos, devendo sempre que solicitados pela autoridade sanitdria apresentarem o Fluxograma de
Produgao e os documentos e instrumentos que expressem o seu bom cumprimento.

§ 3° - Os trabalhadores e técnicos envolvidos devem ter assegurado o acesso aos documentos
¢ instrumentos das Normas de Boas Praticas de Fabricacao e de Prestacao de Servigos, e aos
demais pertinentes.

CAPITULO 11
DOS DOCUMENTOS

Art. 19 — Os documentos exigidos para fornecimento do Alvard de Licenca Sanitaria
constam dos Anexos e Relagdes no final da presente Lei.

Parigrafo Unico — Quando do fornecimento do Alvara de Licenca Sanitaria, os documentos
entregues xerocopiados deverdo estar acompanhados dos respectivos originais para serem
conferidos. No caso de revalidacdo os documentos xerocopiados poderdo ser autenticados, ou
somente xerocopiados se ja foram conferidos pelo Orgdo da Visa/Mun.

CAPITULO III
DO REGISTRO E CONTROLE DE PRODUTOS
DAS DEFINICOES

Art. 20 — Para os efeitos desta Lei, considera-se:

01 — Alimento: Toda substancia ou mistura de substancias no estado so6lido, liquido, gasoso,
pastoso ou qualquer outra forma adequada, destinada a fornecer ao organismo humano os
elementos normais a sua formag¢do, manutengdo e desenvolvimento.

02 — Alimento dietético: Todo alimento elaborado para regimes alimentares especiais
destinado a ser ingerido por pessoas sas.

03 — Alimento enriquecido: Todo alimento que tenha sido adicionado de substincia
nutriente com a finalidade de refor¢ar o seu valor nutritivo.

04 — Alimento de fantasia ou artificial: Todo alimento preparado com o objetivo de imitar
alimento natural e em cuja composicdo entre, preponderantemente substdncia ndo encontrada no
alimento a ser imitado.

05 — Alimento “in natura”: Todo alimento de origem vegetal ou animal para cujo consumo
imediato se exijam apenas a remocao da parte ndo comestivel e os tratamentos indicados para a
sua perfeita higienizacdo e conservagao.

06 — Alimento irradiado: Todo alimento que tenha sido intencionalmente submetido a agdo
de radiacdes ionizantes, com a finalidade de preserva-lo ou para outros fins licitos, obedecidas as
normas que vierem a ser elaboradas pelo 6rgao competente do Ministério da Saude.

07 — Aditivo intencional: Toda substincia ou mistura de substancias, dotadas ou ndo de
valor nutritivo, adicionada ao alimento com a finalidade de impedir alteragdes, manter, conferir ou
intensificar seu aroma, cor e sabor, modificar ou manter seu estado fisico geral ou exercer qualquer
acdo exigida para uma boa tecnologia de fabricagdo do alimento.



08 — Aditivo incidental: Toda substancia residual ou migrada, presente no alimento em
decorréncia dos tratamentos prévios a que tenham sido submetidos a matéria-prima alimentar e o
alimento in natura e do contato do alimento com os artigos e utensilios empregados nas suas
diversas fases de fabrico, manipula¢do, embalagem, estocagem, transporte, disposi¢do para venda
e consumo final.

09 — Analise: Exame de parte de um todo, com o objetivo de conhecer sua natureza, suas
proporg¢des, suas funcdes e suas relagoes.

10 — Analise de Controle: Aquela que ¢ efetuada apos o registro do produto, quando de sua
entrega ao consumo e que servird para comprovar a sua conformidade com o respectivo padrao de
identidade e qualidade, ou com as normas técnicas vigentes, ou ainda com o relatério e o modelo
do rotulo anexado ao requerimento que deu origem ao registro.

11 — Andlise Fiscal: A efetuada sobre o produto apreendido pela Autoridade Fiscalizadora
competente e que servira para verificar a sua conformidade com os dispositivos desta Lei e das
Normas Técnicas Vigentes.

12 — Anadlise de Rotina: A efetuada sobre o alimento colhido e apreendido pela autoridade
sanitaria competente sem que se atribua suspeita a sua qualidade, que servira para avaliagao e
acompanhamento da qualidade dos produtos, de acordo com os padrdes legais vigentes.

13 — Animais Sinantropicos: S3ao animais/insetos que convivem com o homem em sua
moradia ou arredores e que lhe trazem incomodos, prejuizos e riscos a saude coletiva.

14 — Aprovacido: Ato de consentimento da autoridade competente em solicitacdes do
requerente.

15 — Autoridade Sanitaria Competente — O funcionario do 6rgdo competente devidamente
credenciado, dos 6rgdos fiscalizadores federais, estaduais ou municipais.

16 — Autorizacdo — Ato privativo da Secretaria Municipal de Saiude incumbido da
Vigilancia Sanitaria dos produtos e servigos de que trata esta Lei e que podera ser usada em
situagdes especiais € temporarias.

17 — Assisténcia Farmacéutica — Conjunto de atividades de pesquisa, produgdo, controle,
distribuicdo, armazenamento, dispensagdo e outras relacionadas a farmacos, insumos,
medicamentos e correlatos, destinados a promog¢do, protecdo, preservacdo, manutengao e
recuperagdo da satde individual e coletiva.

18 — Critério da Autoridade Competente — Parecer baseado em parametros estabelecidos
nesta Lei, na Legislacdo Vigente ou em Normas Técnicas de reconhecido uso e aceitacdo legal.

19 — Embalagem: Qualquer forma pela qual o alimento/produto tenha sido acondicionado,
guardado, empacotado ou envasado.

20 — Emergéncia — A constatagdo médica de condi¢des de agravo a saude que impliquem
em risco eminente a vida, a saide ou em sofrimento intenso, exigindo portanto tratamento médico
imediato.

21 - Estabelecimentos de interesse a satde: Os estabelecimentos que produzam,
industrializem, fabriquem, manipulem, beneficiem, comercializem, armazenem e /ou distribuam
alimentos, matérias-primas, produtos, medicamentos, correlatos e drogas, produtos bioldgicos,
equipamentos, maquinas e acessoOrios, perfumes e cosméticos, saneantes domissanitirios e
congéneres, estabelecimentos destinados a desratizagdo, desinfestagdo e imunizacao de ambientes
domiciliares ou publicos, estabelecimentos de hospedagem, creches, asilos, casas de lazer e de
convivéncia de idosos, orfanatos, escolas e pré-escolas, academias de natagdo, gindstica e
similares, estabelecimentos de lazer e diversdes, parques de exposi¢ado, circos, institutos de beleza,
barbearias, saunas e similares, terminais rodovidrios, garagens de Onibus, e outros locais que
possam criar ambientes insalubres ou animais sinantropicos tais como borracharias, oficinas,
depositos de sucatas, material de construgdo e outros.



22 — Estabelecimentos de Servicos de Saude: Estabelecimentos de natureza hospitalar,
servicos médicos, clinicas, ambulatorios, de psicoterapia, psicandlise, fisioterapia, ortopedia,
psicologia, laboratérios de andlises médicas e de pesquisas clinicas, banco de sangue e de leite,
estancias de tratamento e repouso, laboratorios e oficinas de dticas, oficinas de aparelho e material
ortopédico para uso médico, indistrias de maquinas, equipamentos, aparelhos e acessorios de uso
da saude, servigos odontoldgicos, clinicas odontologicas, laboratérios e oficinas de protese
dentaria, oficinas de aparelhos e materiais para uso odontoldgico, clinicas radiologicas e outros
locais que fabriquem ou exer¢am atividades que visem a prevenir ou curar doengas.

23 — Fiscalizacao: Atividade de poder de policia desempenhado pelo poder publico, através
das autoridades sanitarias em ambientes, incluido o de trabalho; substancias e produtos;
procedimentos e técnicas sujeitos a esta Lei, com o objetivo de cumprir ou fazer cumprir as
determinagdes estabelecidas na Legislagdo em Vigor.

24 — Maquinismo: Conjunto das pecas de uma maquina; mecanismo.

25 — Matéria-prima alimentar: Toda substancia de origem vegetal ou animal em estado
bruto, que para ser utilizado como alimento precisa sofrer tratamento e/ou transformagdo de
natureza fisica, quimica ou bioldgica.

26 — Monitoramento: E o acompanhamento e a verificagio continua de que o
processamento ou as operagdes nos pontos criticos de controle estdo sendo adequadamente
realizados.

27 — Notificacio Compulséria: E a comunicacio oficial por qualquer meio a autoridade
sanitaria competente, dos casos e Obitos suspeitos ou confirmados, das doengas classificadas de
acordo com o Regulamento Sanitirio Internacional; e de relacdo elaborada pelo Ministério da
Saude e aquelas enumeradas em normas técnicas especificas.

28 — Orgios Competentes: Orgios Técnicos oficiais especificos para a atividade.

29 — Padrao de Identidade e Qualidade: O estabelecido pelo 6rgdo sanitario competente
ou Ministério da Saude dispondo sobre a denominagdo, definicdo e composicdo de alimentos,
matérias-primas alimentares, alimentos in natura e aditivos intencionais, fixando requisitos de
higiene, normas de envasamento e rotulagem, métodos de amostragem e andlise, estudos
cientificos, dentre outros.

30 — Produto Alimenticio: Todo alimento derivado de matéria-prima alimentar ou de
alimento in natura, adicionado ou n3o de outras substancias permitidas, obtido por processo
tecnologico adequado.

31 — Propaganda: A difusdo por quaisquer meios de indicagdes e a distribuicdo de
alimentos relacionados com a venda e o emprego de matéria-prima alimentar, alimento in natura,
materiais utilizados no seu fabrico ou preservagdo, objetivando promover ou incrementar o seu
consumo.

32 — Produtos de Interesse da Satde: S3o produtos de interesse da saude os alimentos,
géneros alimenticios, aditivos para alimentos, dguas envasadas, bebidas, medicamentos, drogas,
cosméticos, produtos de higiene, dietéticos, correlatos, saneantes domissanitarios, seus insumos e
embalagens, bem como os demais produtos que interessem a saude, utensilios, aparelhos,
equipamentos e maquinas utilizados nos servigos de saude e outros de interesse da saude.

33 — Rétulo: Qualquer identificacdo impressa ou litografada, bem como os dizeres pintados,
gravados a fogo, por pressao ou decalcagdo, aplicados sobre o recipiente, a embalagem, vasilhame,
envoltdrio, cartucho ou qualquer outro tipo de embalagem do alimento, produto ou sobre o que
acompanha o continente.

34 — Urgéncia: Ocorréncia imprevista de agravo a saude, com ou sem risco de potencial de
vida, cujo portador necessite de assisténcia médica imediata.



35 — Zoonoses: Entende-se por zoonoses agravos ou doencas infecciosas que sdo
transmissiveis ao homem pelos animais, vertebrados ou ndo, pelos insetos, e também aquelas que
sd30 comuns aos homens e animais.

36 — Outras definicoes contidas em Legislacoes especificas e normas técnicas.

Art. 21 — Os estabelecimentos e industrias que produzam alimentos e/ou produtos de uso e
interesse da satide em geral, deverao estar devidamente licenciados e cadastrados junto ao Orgao
de Servigos de Satide do Municipio.

Paragrafo Unico — Os produtos, alimentos, complementos alimentares, aditivos,
equipamentos e outros similares de interesse da saude quando da solicitacdo do seu registro
deverdo ser acompanhados de estudos detalhados com o tipo de matéria prima utilizada, indicacdo
terapéutica, valor nutricional, origem, quantidade de cada componente, responsabilidade técnica,
testes complementares e outros requisitos conforme preceituam as normas legais vigentes.

Art. 22 — Os estabelecimentos produtores/industrializadores deverao ter registros indicativos
e ficharios de controle dos produtos, bem como estudos técnico-cientificos para verificacdo, a
disposi¢do do 6rgao fiscalizador competente.

CAPITULO IV
ROTULAGEM, PADRAO DE IDENTIDADE E QUALIDADE

Art. 23 — Todo o produto ou alimento de uso e interesse da saide devera ser rotulado
identificando o nome do produto, quantidade, empresa fabricante, endereco completo, cidade,
estado, numero de telefone e CNPJ, registro MS, nimero de registro do produto, prazo de
validade, namero do lote, componentes, valor nutricional, finalidade, indicagdes; nome, nimero e
conselho respectivo do técnico responsavel, contra indicacdes, embalagem adequada, bula
explicativa e outras informagdes necessarias conforme a Legislacdo Sanitéria vigente.

Paragrafo Unico — A comercializagdo dos produtos importados de interesse da satde fica
sujeita a prévia apreciacdo e autorizacdo da autoridade sanitaria competente.

Art. 24 — Deverdo ser efetuados paralelamente a fabricagdo de produtos, estudos que
comprovem a sua eficacia, qualidade e finalidade terapéutica.

§ Unico — Para Identificacdo do Padrio de Identidade e Qualidade, o estabelecimento devera
ter a assisténcia de técnico de nivel superior devidamente habilitado, e a amostra devera ser
encaminhada para Laboratorio ou Instituto também habilitado, para efetuar a analise.



) TITULO IV
SAUDE E MEIO AMBIENTE

CAPITULO 1
DISPOSICOES GERAIS

Art. 25 - Constitui finalidade das agdes de vigilancia em satde sobre o meio ambiente o
enfrentamento dos problemas ambientais e ecoldgicos, de modo a serem sanados ou minimizados
a fim de ndo representarem risco a vida, levando em consideracdo aspectos da economia, da
politica, da cultura e da ciéncia e tecnologia, com vistas ao desenvolvimento sustentado, como
forma de garantir a qualidade de vida do usuéario e do cidaddo e a prote¢do ao meio ambiente.

Art. 26 - Sao fatores ambientais de risco a satide aqueles decorrentes de qualquer situagao ou
atividade no meio ambiente, principalmente os relacionados a organizagdo territorial, ambiente
construido, saneamento ambiental, as fontes de poluicdo, proliferacdo de artropodes nocivos,
vetores e hospedeiros intermedidrios, atividades produtivas e de consumo, as substancias
perigosas, toxicas, explosivas, inflamaveis, corrosivas e radioativas, constru¢des de barragens para
producao de energia hidroelétrica, a exploracdo mineral, o uso de agrodefensivos nas produgdes
agricolas e pecuarias, bem como quaisquer outros fatores que ocasionem ou possam Vir a
ocasionar riscos ou danos a satide, vida ou qualidade de vida e meio-ambiente.

§ 1° - Os critérios, parametros, padrdes, metodologias de monitoramento ambiental e
bioldgico e de avaliagao dos fatores de risco citados neste artigo sdo os definidos neste Codigo, em
normas técnicas € nos demais diplomas legais vigentes.

§ 2° - Os proprietarios de imoveis particulares ou legalmente estabelecidos sdao responsaveis
por manter a sua propriedade em boas condi¢des sanitarias dificultando a presenca de animais
sinantropicos, ndo comprometendo desta forma a preservacao da satide publica.

Art. 27 - A autoridade sanitdria motivadamente e com respaldo cientifico e tecnologico,
pode determinar intervengdes em saneamento ambiental, visando contribuir para a melhoria da
qualidade de vida e da saude da populacao.

Paragrafo Unico - Os orgios de vigilincia em saude deverdo manter programagdo
permanente de monitoramento das atividades potencialmente contaminadoras de areas urbanas ou
rurais, bem como garantir a concretizacao dos projetos de remedia¢do de areas contaminadas, bem
como manter cadastro atualizado das mesmas.

~CAPiTULO 1
DA PROTECAO DAS AGUAS E DO SOLO

Art. 28 — E proibido comprometer por qualquer forma a limpeza das dguas destinadas ao
consumo publico ou particular, bem como permitir que sejam construidos proximos a nascentes ou
em nascentes, constru¢cdes de natureza poluidoras ou despejar nestas ou nos cursos d’agua
substancias, poluentes ¢ mesmo a propria agua originada de esgotos que contenham elementos
poluentes e toxicos, substancias fisicas, quimicas ou biologicas que possam criar condigdes
nocivas ou ofensivas a saide em geral, bem como lancar no solo sem o devido tratamento,
desintoxicagao e purificagao.



Art. 29 — Todas as areas pertencentes € que compdem 0s mananciais de agua, principalmente
as de captagdo para abastecimento de 4gua da rede publica, ndo devem ter em suas proximidades
industrias e estabelecimentos de qualquer natureza que possam produzir residuos poluentes e
sejam lancados nestes mananciais e cursos d’agua sem o devido tratamento, respeitando-se as
distancias minimas existentes e vigentes na Legislacdo Ambiental, bem como devera ter a Licenca
Ambiental do Orgdo Competente.

Art. 30 — Os esgotos domésticos ou residuos de industrias, bem como residuos so6lidos ou
industriais ndo poderao de forma alguma serem langados em cursos d’agua, no solo e/ou no meio-
ambiente se estes se tornarem poluidos, devendo receber o tratamento adequado conforme
Legislacao em vigor.

Paragrafo Unico — E proibido sob qualquer forma langar esgotos, residuos, materiais
poluentes, lixos contaminados, toxicos, radioativos e outros que pelas suas caracteristicas possam
colocar em risco a saude publica, bem como qualquer outro residuo, esgoto ou material nao
especificado acima, os quais deverdo ser antes devidamente tratados, para que ndo poluam ou
contaminem o meio ambiente, ar, 4gua e solo.

i CAPITULO 1II
ORGANIZACAO TERRITORIAL, ASSENTAMENTOS HUMANOS E
SANEAMENTO AMBIENTAL

Art. 31 - A diregdo municipal do Sistema Unico de Saude - SUS, por meio do 6rgio
competente de vigilancia em saude e em conjunto com o Departamento de Engenharia, Habitagao
e Urbanismo, deve emitir parecer técnico de avaliagdo de impacto a saide sobre projetos de
organizacao territorial, assentamentos humanos e saneamento ambiental dos meios urbano e rural
que, por sua magnitude, representem risco a saude publica.

Paragrafo Unico - O parecer referido no "caput" deverd versar, dentre outros, sobre
aspectos de drenagem, infra-estrutura sanitaria, manutencdo de areas livres e institucionais,
sistemas de lazer, indices de ocupacao e de densidade demografica.

Art. 32 - Toda e qualquer edificagdo, urbana ou rural, deve ser construida e mantida,
observando-se:

I - a protecdo contra as enfermidades transmissiveis e enfermidades cronicas, inclusive
aquelas transmitidas ao homem por animais e vetores;

II - a prevencdo de acidentes e intoxicacdes;

III - a reducao dos fatores de estresse psicologico e social,

IV - a preservacao do ambiente do entorno;

V - 0 uso adequado da edificagcdo em fung¢do de sua finalidade;

VI - o respeito a grupos humanos vulneraveis.



Art. 33 - Toda e qualquer instalacdo destinada & criacdo, a manutengdo e a reproducdo de
animais, em zona urbana ou rural, deve ser construida, mantida e operada em condic¢des sanitarias
adequadas e sem causar incomodos a populagdo e transtornos ao entorno.

§ 1° - Os proprietarios de imoveis residenciais ou legalmente estabelecidos, onde existam
criagdes de animais, sdo responsaveis pela manutencao das instalagdes destinadas a esse fim.

§ 2° - As instalagdes devem obedecer aos principios de bem-estar animal e adequar-se as
exigéncias da espécie abrigada no local.

§ 3° - A criacdo de outros animais em area urbana do Municipio estara sujeita as normas
emanadas da autoridade sanitiria municipal, observadas as proibi¢des previstas no art® 59.

§ 4° - Todo biotério, mantido por estabelecimento ou instituicdo publica ou privada, deve
contar com responsavel técnico cadastrado no 6rgdo de vigilancia em saude municipal, bem como
dispor de instalagdes, equipamentos e recursos humanos adequados a execugdo de suas atividades
técnicas.

§ 5° - A vacinagdo anti-rabica e o registro de cdes e gatos sdo obrigatérios, cabendo a sua
regulamentacdo ao 6rgdo coordenador do Sistema Municipal de Vigilancia em Satde.

Art. 34 - Além da observancia a legislacdo municipal pertinente, toda edificagdo, ampliacao
ou reforma de imovel, qualquer que seja o fim a que se destine, deve também atender as normas de
edificacdes especificas federais, estaduais e municipais.

CAPITULO IV
DO SANEAMENTO NA ZONA RURAL

Art. 35 — Todas as residéncias bem como os anexos (cantinas, alojamentos) de propriedades
localizadas na Zona Rural, deverdo estar dotadas de Instalagdes Hidraulico-sanitarias, esgotamento
sanitario e fossas do tipo sépticas com sumidouros ou valas de infiltragdo de tamanho compativel
com o n° de pessoas existentes, e deverao manter condi¢cdes adequadas de higiene e salubridade.

Paragrafo Unico — Os dejetos de fossa e esgoto sanitario ndo poderdo de nenhuma forma
serem despejados nos mananciais, lagos e cursos d’dgua ou no meio-ambiente, devendo as
instalacdes do destino final dos dejetos ser construida a uma distancia minima segura de 30 metros
de qualquer manancial de agua.

Art. 36 — As instalagdes de estabulos, cocheiras, pocilgas, aviarios, currais, confinamentos e
similares deverdo estar dotados de instalagcdes sanitarias com esgotamento e tratamento adequado,
piscinas e lagos para limpeza, ou outra forma de manejo sanitario como a utilizacdo da palha de
arroz para absorver os dejetos, ambos os casos deverdo estar devidamente aprovados pelo Orgio
Ambiental responsavel.



§ 1° - As dependéncias mencionadas no Caput deste Artigo deverao ser construidas com piso
adequado, ou forracdo deste piso (terra ou alvenaria) recomendada por Técnico, e deverao ser
construidas afastadas de instalagdes residenciais e de hospedagem, no minimo de 150 (cento e
cinqlienta) a 300 (trezentos) metros, além de observar uma distancia minima segura de 100 (cem) a
150 (cento e cinqiienta) metros da via publica e de 300 (trezentos) a 500 (quinhentos) metros de
corpos d’agua.

§ 2° — A instalacdo de Agroindustrias de qualquer natureza (matadouros, curtumes, industrias
de alimentos e afins) estara condicionada as Normas Regulamentares dos Orgdos Responsaveis
como INDEA, IBAMA E SEMA, em que deverdo ser realizados estudos de Impacto Ambiental
devidamente aprovados, e Estudos Técnico-Sanitarios em conjunto com a Autoridade Sanitéria do
Municipio, para a efetivacdo da Concessao da Licenca para Funcionamento.

Art. 37 — Todas as Zoonoses ocorridas nos Estabelecimentos Agropecudrios como Febre
Aftosa, Raiva Suina, Peste Bovina e outras devem ser comunicadas imediatamente a VISA/MUN
e INDEA para as providéncias cabiveis, de abate aos animais doentes, abertura de valas,
incineracdes e demais agcdes necessarias para evitar o alastramento e infestagdo das propriedades
vizinhas.

Paragrafo Unico - Todas as dependéncias do estabelecimento principalmente as de engorda
de animais, confinamentos, depositos, maquinarios, insumos € outros devem permanecer limpos,
desinfetados, os produtos devidamente acondicionados, com espaco suficiente para desenvolver a
atividade, evitando assim o aparecimento de surtos de doencas dos animais e proliferacdo dos
vetores.

Art. 38 — E expressamente proibido jogar animais mortos nas vias publicas, cursos d’agua,
lagos, nascentes, vegetacdes, matas € a céu aberto para evitar o comprometimento das aguas, do
proprio meio-ambiente e da satide coletiva.

CAPITULO V
ABASTECIMENTO DE AGUA PARA CONSUMO HUMANO

Art. 39 - Todo e qualquer sistema de abastecimento de agua, publico ou privado, individual
ou coletivo, esta sujeito a fiscalizacdo da autoridade sanitaria competente, em todos os aspectos
que possam afetar a saude publica.

§ 1° - Os orgaos de vigilancia em satide manterdo programagao permanente de vigilancia e
controle da qualidade da agua fornecida pelo sistema de abastecimento de dgua para consumo
humano, inclusive no caso de solugdes alternativas de abastecimento de agua para essa finalidade,
e deverdo ser realizadas periodicamente, ou sempre que existir riscos a saude publica coleta de
amostras para exames laboratoriais da rede publica de abastecimento de 4gua bem como de pogos
publicos e privados, para detectar a presenga de coliformes, e também a analise fisico-quimica se
necessaria, para verificar a potabilidade da 4gua, conforme Portaria n° 518/04 do MS, de
25/03/2.004, e Normas Complementares.

§ 2° - A Secretaria Municipal da Satde ou o 6rgdo competente em vigilancia em saude
publicard norma técnica sobre a programac¢ao permanente de monitoramento da qualidade da agua
para consumo humano no Municipio de Agua Boa.



§ 3° - Os orgaos de vigilancia em satde, no ambito de sua competéncia, colaborardo para a
preservagdo de mananciais.

I - A Vigilancia Sanitaria Municipal ¢ competente para fiscalizar o Sistema de
Abastecimento de Agua — ETA, e sempre que detectar irregularidades solicitara providéncias
imediatas para sanar o problema.

II — Compete também a autoridade sanitdria a supervisao, fiscalizacdo e promocao de
atividades de vigilancia da qualidade da dgua para consumo humano, individual e coletivo, tanto
para a rede de abastecimento publico, como privado, dgua mineral, e de lengdis freaticos ou
artesianos.

Art. 40 - Os projetos de construgdo, ampliagao e reforma de sistemas de abastecimento de
agua, publicos ou privados, individuais ou coletivos, devem ser elaborados, executados e operados
conforme as normas técnicas estabelecidas pela autoridade sanitaria competente.

Art. 41 - Nos projetos, obras e operagdes de sistemas de abastecimento de dgua, publicos ou
privados, individuais ou coletivos, devem ser obedecidos os seguintes principios gerais,
independentemente de outras exigéncias técnicas eventualmente estabelecidas:

I - a 4gua distribuida deve obedecer as normas e aos padrdes de potabilidade estabelecidos
pela legislacdo vigente;

II - todos os materiais, equipamentos e produtos quimicos utilizados em sistemas de
abastecimento de agua devem atender as exigéncias e especificagdes das normas técnicas
estabelecidas pela autoridade sanitdria competente, a fim de ndo alterar o padrdo de potabilidade
da 4gua distribuida;

Il - toda agua distribuida por sistema de abastecimento deve ser submetida,
obrigatoriamente, a um processo de desinfec¢do, de modo a assegurar sua qualidade do ponto de
vista microbioldgico e manter concentracao residual do agente desinfetante na rede de distribuigao,
de acordo com norma técnica;

IV - deve ser mantida pressdo positiva em qualquer ponto da rede de distribuicao;

V - a fluoretacdo da agua distribuida por meio de sistemas de abastecimento deve obedecer
ao padrao estabelecido pela legislacdo vigente.

Art. 42 — Todas as habitagdes sejam residéncias, comércios, estabelecimentos bancarios,
publicos, associacdes, clubes de lazer, prestacdo de servigos ou outros que possuirem reservatorios
de 4agua de abastecimento, deverdo efetuar a limpeza e desinfec¢do, pelo menos 01 (uma) vez ao
ano, registrando a operacdo em um caderno, rubricado pelo responsavel.

§ 1° - Todas as caixas d’adgua e reservatorios que estiverem ao nivel do chdo, ou elevadas
deverdo estar devidamente tampados, vedados e com acesso para efetuar a limpeza.

§ 2° - Toda a agua que for depositada em barris, galdes, latas ou similares também deverao
estar tampados e bem como os mencionados no § 1° estardo sujeitos a fiscalizacdo e tratamento
com larvicida pelos Agentes Ambientes ( ASA ), devendo estar previamente lavadas e com agua
limpa, conforme as Normas Vigentes da FUNASA/MS.



Art. 43 — Todas as residéncias e estabelecimentos de qualquer natureza, localizados em vias
publicas com rede publica de abastecimento de dgua sdo obrigadas a fazerem ligagdo ao Sistema.

Paragrafo Unico — A abertura de pocos em residéncias s6 sera permitida em casos
excepcionais, ¢ sera observada a distancia minima de 30 (trinta) metros de qualquer foco de
contaminagdo, ou fossa séptica ou negra, ressalvado para os estabelecimentos comerciais,
industriais e outros que demandem grande consumo de agua, o qual sera efetuado em ambos os
casos através de Laudo de Perito indicado pela Administragdo, e em anexo devera constar um
croqui identificando o local.

CAPITULO VI
ESGOTAMENTO SANITARIO

Art. 44 - Todo e qualquer sistema de esgotamento sanitario, publico ou privado, individual
ou coletivo, esta sujeito a fiscalizacdo da autoridade sanitaria competente, em todos os aspectos
que possam afetar a saude publica.

Art. 45 - Os projetos de constru¢ao, ampliagdo e reforma de sistemas de esgotamento
sanitario, publicos ou privados, individuais ou coletivos, devem ser elaborados, executados e
operados conforme normas técnicas estabelecidas pela legislacao vigente.

§ 1° — Nos locais onde niao houver sistema de tratamento e coleta de esgoto sera exigido a
locacdo de fossa séptica e sumidouro com memoria de calculo de dimensionamento para emissao
de Alvaréa de Construgao e conclusao da mesma para emissao de Habite-se.

§ 2° — O tratamento e destinacdo das aguas servidas e de lavagem geradas pelas atividades
comerciais, industriais e de servigos sao de responsabilidade do estabelecimento gerador.

Art. 46 — Todos os prédios de residéncias, estabelecimentos de servi¢os, comerciais,
prestagdo de servigos, associacdes, entidades, bancos, poderes publicos, e afins deverdo estar
dotados de instalacdes sanitarias e hidraulicas em bom estado de funcionamento, caixas de gordura
e sistema de esgotamento adequado, e dotados de fossa séptica e sumidouro em tamanho
compativel com o nimero de pessoas.

Paragrafo Unico — Todos os estabelecimentos acima elencados, quando for instalada a Rede
de Esgoto Sanitario Municipal serdo obrigados a fazerem a ligacao ao Sistema.

Art. 47 — E proibido sob qualquer forma o esgotamento sanitario de dejetos de fossa, de
aguas servidas ou de lavagem de roupas e loucas, de 4dguas servidas de postos de gasolina, de
lavagem de carros, de oficinas, de industrias e similares, de residéncias, de estabelecimentos
comerciais ¢ de prestadores de servicos, tanto para a via publica, como para o meio-ambiente,
terrenos baldios, canteiros e pragas publicas, cursos € mananciais de 4gua, etc.

§ 1° - O local onde devem ser colocados os dejetos de limpa-fossas, objeto do esgotamento
de fossas sépticas, negras e outras devera ser sugerido pelo prestador de servigos, através de
projeto com croqui identificando o local e constando o n° de cargas mensais, o qual serd objeto de
analise e aprovacdo pela autoridade sanitaria e por ela fiscalizado, bem como do Orgdo Ambiental
competente, sendo vedado o despejo em outro local qualquer.



§ 2° - E expressamente proibido a instalagdo de dispositivo em que é conectada a rede de
esgoto pluvial a rede de esgoto sanitario com destino para a fossa séptica e vice-versa, o qual
alterna tanto a agua da chuva como a 4gua servida ou de fossa, com destino para a via e
logradouros publicos ou meio-ambiente; ambas as redes (pluvial e esgoto) nos estabelecimentos e
residéncias devem ser construidas separadas.

§ 3° - Periodicamente deverao ser feitas a manutencao de ralos e canalizacao de esgotos, bem
como o controle da Fauna Sinantropica nas fossas-negras e sépticas utilizando-se o produto ‘cal
virgem’ ou ‘cal hidratada’, por apresentar caracteristicas de ndo poluir e nem contaminar o meio-
ambiente.

Art. 48 - A utilizagdo, em atividades agropecuarias, de agua fora dos padrdes de
potabilidade, de esgotos sanitarios ou de lodo proveniente de processos de tratamento de esgotos
sO sera permitida se forem tratados e desinfeccionados em conformidade com as pertinentes
normas técnicas, usos estes que serdo permitidos somente apods apreciagio e parecer do Orgdo
Ambiental competente.

CAPITULO VII
RESIDUOS SOLIDOS

Art. 49 - Todo e qualquer sistema, individual ou coletivo, publico ou privado, de geracao,
armazenamento, coleta, transporte, tratamento, triagem, reciclagem e destina¢do final de residuos
solidos de qualquer natureza, gerados ou introduzidos no Municipio, estd sujeito a fiscalizacdo da
autoridade sanitaria competente, em todos os aspectos que possam afetar a saude publica.

§ 1° - Os proprietarios de iméveis residenciais ou legalmente estabelecidos sdo responsaveis
pela disposi¢cdo adequada de residuos provenientes da manutengdo e criagdo de animais, de acordo
com a legislagdo municipal, estadual e federal vigente.

§ 2° - Os responsaveis legais e técnicos pelos estabelecimentos de assisténcia a satide, bem
como pelos estabelecimentos industriais e comerciais relacionados aos produtos e substincias de
interesse da satde, devem inserir em suas normas de rotinas e procedimentos € normas de boas
praticas de fabricacdo, as orientagdes adequadas sobre residuos solidos que abordem o
acondicionamento no local da geracdo, o armazenamento interno, 0 armazenamento externo e o
transporte no interior dos estabelecimentos.

§ 3° — A coleta, tratamento e destinagdo de residuos solidos gerados pelas atividades
comerciais, industriais e de servigos, que ndo sejam constituidos por residuos de atividades
domésticas ou de escritorio sdo de responsabilidade do estabelecimento gerador do residuo.

§ 4° — Entendem-se por residuos gerados por atividade doméstica aqueles gerados na
atividade de alimentacdo e limpeza, excetuando-se aqueles residuos gerados diretamente pela
atividade produtiva e por descarte de embalagens.

Art. 50 — Todo residuo sélido ou semi-solido, classificado como Lixo, devera ser
acondicionado em latas de lixo devidamente tampadas, revestidas se possivel de saco de lixo ou
em sacos plasticos apropriados para lixo e dispostos em haste elevado com cesto (suporte para
lixo), os quais serdo destinados para o recolhimento do Servigo de Coleta de Lixo.



§ 1° - E proibido sob qualquer forma langar, colocar, varrer ou espalhar lixos de qualquer
espécie nas vias publicas, terrenos baldios, canteiros e pracas publicas, e na frente de quaisquer
estabelecimentos ou residéncias.

§ 2° - O Sistema de Coleta de Lixo faz parte da Usina de Triagem, Compostagem e
Disposicao final de Lixo e de Residuos de Servicos de Saude e serd devidamente fiscalizado pela
Vigilancia Sanitaria do Municipio.

§ 3° - Todo o lixo doméstico, comercial, e de atividades burocréaticas, tanto de entes publicos
como privados serd recolhido e destinado para o Aterro Sanitario, onde serd devidamente tratado e
disposto pela Usina de Triagem e Compostagem.

Art. 51 — Os Residuos de Servicos de Satde como agulhas, seringas, curativos, restos
cirurgicos e hospitalares, materiais de laboratorio, de clinicas médicas odontoldgicas e similares,
deverdo serem acondicionados em sacos de Lixo tipo II, com os dizeres ‘LIXO
CONTAMINADQO?’, conforme NBR 9191 da ABNT, e dispostos para o Recolhimento do Servigo
de Coleta Especial, devido ao alto poder de infectacao e contaminagdo que apresentam, nao sendo
permitida em hipdtese nenhuma a sua triagem e posterior reciclagem.

§ 1° - Para o acondicionamento e disposi¢ao dos residuos solidos de satde, o(s) funcionario
(s) encarregado deverd(ao) estar devidamente treinado(s) e usando o EPI (Equipamento de
Protecdo Individual) para ndo oferecer riscos a propria saude.

§ 2° - Os residuos pontiagudos e perfuro-cortantes deverdo ser acondicionados em
recipientes rigidos (plastico ou metal) ou Descartex, até a altura de % do volume, e apos
acondicionados em sacos plasticos apropriados, conforme ‘caput’ deste artigo.

§ 3° - Quando nao recolhidos pelo Servico de Coleta Especial, os Residuos de Solidos de
Satde deverdo ser destinados para a incineragdo em Unidade de Incineragdo, devidamente
localizada e licenciada pelo Orgao Ambiental competente.

Art. 52 - Os Residuos de Servigcos de Saude, como restos cirirgicos, sobras de alimentos e
lixos de quartos e centros de tratamento de pacientes, bem como de salas de esterilizagao nao
poderdo ser destinados para coleta comum, reciclagem ou adubagao organica, bem como quanto as
sobras de alimentos dos estabelecimentos hospitalares, de assisténcia a saiude, de clinicas e
institutos de repouso e recuperagao e outros de interesse da saide poderdao ser destinadas para
confeccao de ragdo de uso animal, devido ao alto poder de infectagdo e contaminag¢do que podem
apresentar.

Paragrafo Unico — Os Residuos de incineracdo ndo deverdo ser aproveitados como
adubacdo organica, e sim destinados ao acondicionamento em valas sépticas do Aterro Sanitério.

Art. 53 - Os projetos de implantacdo, constru¢do, ampliagdo e reforma de sistemas de coleta,
transporte, tratamento, triagem e destinacdo final de residuos solidos devem ser elaborados,
executados e operados conforme normas técnicas estabelecidas pela legislacdo vigente e por
profissionais habilitados.



Art. 54 - As instalacdes destinadas ao manuseio de residuos que ndo sejam infectantes, com
vistas a sua reciclagem devem ser projetadas, operadas e mantidas de forma tecnicamente
adequada, a fim de ndo vir a comprometer a saude humana e o meio ambiente.

Art. 55 - As condigdes sanitarias de acondicionamento, transporte, incineragao, localizagao e
forma de disposicao final dos residuos sélidos dos servigos de Sade devem obedecer as Normas
em vigor, em especial a Resolugdo RDC n°® 306, de 07/12/2.004, e os residuos considerados como
perigosos, toxicos, explosivos, inflaméveis, corrosivos, radioativos € imunobiologicos, devem
obedecer as normas técnicas especificas, e demais Normas e Regulamentos pertinentes, e ficam
sujeitas a fiscalizagdo da autoridade sanitaria.

CAPITULO VIII
DO SANEAMENTO E DO AMBIENTE URBANO

Art. 56 - Cabe ao proprietario de imével ou de calgada ndo construida ou nao ajardinada, a
sua limpeza de forma a evitar a proliferagcdo de plantas daninhas, animais e insetos nocivos a
saude.

Paragrafo Unico — O Poder Publico notificara, mediante Edital, nos meses de novembro e
maio de cada ano e quando mais for necessario, os proprietarios de imoveis nao construidos que
necessitem de limpeza, dando o prazo de 30 dias para a limpeza, apds o qual o proprietario sera
autuado conforme as Normas previstas nesta lei.

Art. 57 - A ninguém ¢ permitido atear fogo em rogadas, palhadas, folhas, lixos ou matos na
area urbana do municipio.

Art. 58 — Todas as habitacdes como residéncias, comércios, estabelecimentos publicos e
privados, associacdes, entidades, repartigdes publicas e bancarias, industrias e prestadores de
servicos deverdo manter seus imoéveis e/ou domicilios em perfeitas condigdes de higiene e
salubridade, efetuando limpezas periédicas bem como a manutencdo de reservatorios de dgua
limpos e desinfetados e tampados, com fins de evitar a formacdo de fauna sinantrdpica,
comunicando quaisquer eventos anormais as autoridades publicas e sanitarias.

Art. 59 — E proibida a criacdo de quaisquer animais e/ou aves de pequeno porte (galinhas,
patos, coelhos) e de grande porte (ovelhas, cavalos, bois) bem como a manuten¢do de cocheiras ou
estabulos, ou pocilgas no perimetro urbano, principalmente nas Zonas Central, Residencial,
Especiais de Interesse Social e nas Zonas Industriais, com as finalidades de cria, recria ou engorda,
por apresentarem fatores de presenca de vetores, insalubridade e incomodos ao meio e
aglomeragao urbanos.

§ 1° - A cria, recria ou engorda dos animais e aves referidos no ‘caput’ deste artigo sera
permitida em chécaras e estabelecimentos considerados como de Zona Rural, e deverdao obedecer
as Normas de Higiene bem como aos requisitos sanitarios e ambientais pertinentes, e se for o caso
terem Licenga Ambiental no Orgdo correspondente.



§ 2° - A manutencdo de Criadouros ou Estabelecimento para fins de pesquisa cientifica e
tecnologica, como de reproducdo, melhoria de matrizes e outras, somente sera permitido apds
realizado o Estudo de Impacto de Vizinhanga (EIV) e Estudo de Impacto Ambiental (EIA) em
conjunto com a autoridade sanitaria do Municipio em local previamente designado, conforme
previsto na Lei Complementar n® 28, de 09 de dezembro de 2.004 — Plano Diretor de
Desenvolvimento Urbano, incluindo-se nestes as Instalacdes de Zoologicos, Exposicdes e
Amostras de Animais e outros devendo também obterem as licengas dos Orgdos Ambientais, e da
Fauna e Flora.

§ 3° - E proibida a criagdo de pombos ou outras aves que apresentem insalubridade nos
forros das residéncias bem como no domicilio de qualquer outro estabelecimento, por
apresentarem caracteristicas de infestagdo de insetos, como os chamados piolhos, os quais causam
sérios danos a saude individual e coletiva.

Art. 60 — Todos os prédios de residéncias, estabelecimentos de servi¢os, comerciais,
industriais, prestacdes de servicos, de lazer, entidades, associagdes, bancos, poderes publicos e
afins deverdo estar dotados de instalagdes sanitarias e hidraulicas, bem como caixas de gordura e
sistema de esgotamento adequado como fossa séptica e sumidouro em bom estado de conservagao
e funcionamento e de tamanho compativel com o n° de pessoas.

§ 1° - E proibido sob qualquer forma o esgotamento sanitario, dejetos de fossa de aguas de
fossas, lavagem de roupas e lougas, de aguas servidas, de postos de gasolina e de lavagem de
carros, de oficinas, de industrias, de beneficiamento de matéria-primas, tanto para a via publica
como para o meio-ambiente, terrenos baldios, canteiros e vias publicas, cursos € mananciais de
agua, e outros.

§ 2° - Todos os estabelecimentos referidos no caput deste artigo deverdo estar dotados de
dispositivo para colocagdo do lixo (haste para cesta de lixo) frente ao seu domicilio, em local de
facil acesso a Coleta Publica de Lixo, e com afins de que o lixo ndo se esparrame pelas vias
publicas.

CAPITULOIX
DO CONTROLE DA POLUICAO ATMOSFERICA E SONORA

Art. 61 — E proibida a liberagdo de quaisquer tipos de gases e/ou fumagas, seja de
estabelecimentos prestadores de servigos ou de industrias sem serem devidamente submetidos a
tratamento de filtragem adequada, para nao causar danos a saude publica nem ao meio-ambiente.

Art. 62 — E proibida a instalagio de qualquer dispositivo sonoro em estabelecimentos,
prédios publicos e particulares, templos ou igrejas, bem como em veiculos particulares, prestacao
de servicos ambulantes, auto-socorro e outros em desacordo com as Normas vigentes e/ou em
niveis de ruido que possa causar danos a satude coletiva.

§ 1° - Os veiculos tipo ambuléncia, corpo de bombeiros, viaturas policiais e demais 6rgaos
dos poderes possuem os proprios sistemas sonoros que serao utilizados quando em emergéncias e
servigos, e deverdao serem aprovados pelas normas da ABNT e dos Orgaos de Transito.



§ 2° - As danceterias, boates, casas de show e de diversdo e similares deverao possuir em sua
estrutura fisica material de protecdo acustica, para evitar a propagacdo do som em niveis que
possam causar danos a saude em geral e incomodos a vizinhanga.

Art. 63 — As demais disposi¢des sobre emissao de sons e ruidos em qualquer atividade estao
regulamentadas pela Portaria n° 92, de 19 de julho de 1.980.

Paragrafo Unico — As Indistrias ¢ Estabelecimentos que possuem maquinarios e
equipamentos que produzam ruidos e sons acima ou mesmo proximos dos limites estabelecidos na
Legislagao Vigente deverao adotar medidas que nao ultrapassem niveis que possam causar
prejuizos a saude do trabalhador.

, CAPITULO X
DAS AGUAS DE MESA E MINERAIS

Art. 64 — As fontes de agua naturais destinadas ao abastecimento individual e coletivo
deverdo estar protegidas contra qualquer forma ou fonte de poluicdo, e as de dguas minerais
deverdo atender as exigéncias previstas nas Normas e Regulamentos Técnicos do Sistema Unico
de Saude-SUS, Ministério da Saude, e dos Ministérios da Agricultura e das Minas e Energia.

Art. 65 — E proibida a explora¢io de qualquer fonte ou pogo profundo que produza agua
mineral, como também a sua utilizagdo e comercializacdo sem o devido licenciamento e/ou
registro no Orgdo Competente.

Pariagrafo Unico — Para ser comercializada e utilizada como potéavel a 4gua mineral devera
ser submetida a Analise em Laboratorio de Referéncia devidamente credenciado, bem como a sua
industrializacdo (tratamento e engarrafamento) estar sob o acompanhamento de responsavel
técnico habilitado e a fiscalizacdo de 6rgdo competente.

Art. 66 — As Bacias dos rios proximas das Fontes e Pogos de Aguas Minerais deverdo estar
protegidas com vegetagdo e matas propicias a preservagdo do manancial, bem como as atividades e
industrias poluidoras deverdao ser localizadas e instaladas a uma distancia minima segura que
possam evitar a contaminacdo das vias e proximidades do pog¢o ou nascente por poluentes
quimicos, dejetos industriais, esgotos e outros, conforme a Legislagdo Sanitiria e Ambiental
vigente.

CAPITULO XI
DAS ZOONOZES

SECAO I
DAS DISPOSICOES INICIAIS

Art. 67 - Cabe a Coordenagao da Vigilancia Ambiental da Secretaria Municipal de Saude, o
controle da populagdo animal, bem como a prevengdo das Zoonozes, em todo o territério do
Municipio.



Paragrafo Unico — Sdo competentes para exercer as atividades previstas neste Capitulo, no
que diz respeito as Zoonoses transmitidas por animais, o Coordenador, o Supervisor, o Agente
Sanitario (Médico-Veterinario) e os Agentes Ambientais investidos na sua fun¢do através de
Portaria do Prefeito Municipal.

Art. 68 - Para efeito deste Regulamento, entende-se por:

I — ZOONOSES - infec¢ao ou doencga infecciosa, transmissivel naturalmente entre animais
vertebrados ¢ 0 homem e vice e versa;

I - ORGAO SANITARIO COMPETENTE — a Coordenadoria de Controle de Zoonozes da
Secretaria Municipio de Saude de Agua Boa;

III — ANIMAIS SINANTROPICOS — as espécies que, indesejavelmente, coabitam com o
homem, tais como, roedores, baratas, moscas, mosquitos, pulgas e outros;

IV — ANIMAIS SOLTOS — todo e qualquer animal errante, encontrado sem qualquer
processo de contengao;

V — ANIMAIS APREENDIDOS - todo e qualquer animal capturado por servidores da
Coordenadoria de Controle de Zoonozes da Secretaria Municipal competente, compreendendo,
desde o instante da captura, seu transporte, alojamento das dependéncias de animais e destinagao
final.

VI — DEPOSITOS DE ANIMAIS — as dependéncias apropriadas da Coordenadoria de
Controle de Zoonozes, para alojamento e manutencao dos animais apreendidos.

VII - ANIMAIS SELVAGENS — os pertencentes as espécies ndo domésticas;

VIII — MAUS TRATOS — toda e qualquer acgao voltada contra os animais que impliquem em
crueldade, especialmente, a auséncia de alimentacdo minima necessaria, o excesso de peso de
carga, a tortura, o uso de animais feridos, a submissdo a experiéncias pseudocientificas e, o que
mais dispoe o Decreto 24.645, de julho de 1934 (Lei de Prote¢ao aos Animais) e demais normas
pertinentes;

IX — CONDICOES INADEQUADAS — a manuteng¢do de animais em contato direto com
outros animais portadores de doengas infecciosas ou Zoonozes, ou, alojamento de dimensdes
improprias a sua espécie e porte;

X — AGENTE SANITARIO — médico veterinario da Coordenadoria de Controle de
Zoonoses da Secretaria Municipal de Saude;

XI — ORGAO SANITARIO RESPONSAVEL — a Coordenadoria de Controle de Zoonoses,
da Secretaria Municipal de Saude;

XII — CAES MORDEDORES VICIOSOS — os causadores de mordeduras a pessoas ou
outros animais, em logradouros publicos, de forma repetida.

Art. 69 — Consistem objetivos basicos das acdes de prevencao e controle de Zoonoses:

I — prevenir, reduzir e eliminar a morbidade e mortalidade, bem como os sofrimentos
humanos, causados pelas Zoonoses urbanas prevalentes;

IT — preservar a satde da populagdo, mediante o emprego dos conhecimentos especializados
e experiéncias da Satde publica.

Art. 70 — Consistem objetivos basicos das acdes de controle das populagdes animais:
I — prevenir, reduzir e eliminar as causas de sofrimento dos animais;
II — preservar a saude e o bem estar da populagao humana, evitando-lhes dano ou incoémodo
causados por animais.



SECAO I
DA APREENSAO DE ANIMAIS

Art. 71 — E proibida a permanéncia de animais soltos nas ruas e logradouros publicos, ou
locais de livre acesso a populagao.

§ 1° — E proibido o passeio de cdes, nas vias publicas e logradouros, exceto com uso
adequado de coleira e guia, e conduzidos por pessoas com idade e forca suficiente, para controlar
os movimentos dos animais, bem como o condutor deverd ter em seu poder o Atestado de
Vacinacao do animal e um saco coletor para recolher os excrementos por ele eliminados.

§ 2° — Os caes mordedores e bravios além dos requisitos exigidos no § anterior ¢ se ndo
estiverem sendo portadores de raiva ou outra doenca transmissivel, somente poderdo sair as ruas,
devidamente amordacados.

§ 3° — Excetuam-se deste artigo, os animais devidamente atrelados, utilizados no transporte e
frete de cargas (carrocinhas), comprovadamente vacinados e que nao oferegam riscos a seguranga
das pessoas, a critério da autoridade sanitaria e devidamente licenciados se for o caso.

Art. 72 — Serdo apreendidos os cdes mordedores viciosos, condigdes esta constatada por
Agente Sanitario ou comprovada mediante dois ou mais boletins de ocorréncia policial, fato este
que sera objeto de abertura de Processo Administrativo pela autoridade sanitdria, e também
encaminhado a autoridade judiciaria para a cominacao das penas civis € penais.

Art. 73 — Sera apreendido todo e qualquer animal:

I — encontrado solto nas vias e logradouros publicos ou locais de livre acesso a populagdo,
e/ou que possa oferecer riscos a vida ou a saude das pessoas;

IT — submetido a maus tratos por seu proprietario ou preposto deste;

IV — mantido em condig¢des inadequadas de vida ou alojamento;

V — cuja criagdo ou uso, seja vedado pela presente legislagao.

Paragrafo Unico — Os animais apreendidos por forca do disposto neste artigo, somente
poderdo ser resgatados, se verificado pela autoridade sanitaria, ndo mais existirem as causa
ensejadoras da apreensao.

Art. 74 — Os animais apreendidos ficardo a disposicdo de seus representantes legais, nos
prazos previstos no paragrafo seguinte, sendo que, durante este periodo, o animal serd
devidamente alimentado, assistido por médico veterinario e pessoal preparado para tal funcao.

§ 1° — Os prazos, contados do dia subsequente ao dia da apreensdo do animal sao de:
I -2 (dois) dias, no caso de pequenos animais;

IT — 5 (cinco) dias, no caso de médios e grandes animais;

§ 2° — Para todos os efeitos deste artigo, consideram-se:

I - PEQUENOS ANIMAIS — caninos, felinos ¢ aves;

I - MEDIOS ANIMALIS - suinos, caprinos € ovinos;

IIT - GRANDES ANIMALIS — bovinos, equinos, muares, asininos ¢ bubalinos.



Art. 75 — O animal s6 poderd ser resgatado pelo seu proprietario ou representante legal
quando do pagamento das respectivas taxas e se ndo existir nenhum impedimento legal.

 Art. 76 — A Coordenadoria de Controle de Zoonoses ¢ a Prefeitura Municipal do Municipio
de Agua Boa nao respondem por indenizacao, nos casos de:

I — dano ou 6bito do animal apreendido;

I — eventuais danos materiais ou pessoais causados pelo animal, durante o ato da apreensao,
0s quais serdo impostos ao proprietario do animal.

Art. 77 — O animal encontrado errante, doente ou suspeito de estar portando o virus da raiva
e que ofereca riscos a vida e a saide das pessoas transeuntes apos constatada a sua periculosidade
podera, a juizo do Agente Sanitério, ser sacrificado “in loco”.

Art. 78 — O proprietario fica obrigado a permitir o acesso do Agente Sanitario, quando no
exercicio de sua fungdes, as dependéncias do alojamento do animal, sempre que necessario, bem
como acatar as determinagdes dele emanadas.

Art. 79 — Todo proprietario de animal € obrigado a manter seu cao, gato ou outro qualquer
portador do virus, manté-lo permanentemente imunizado contra a raiva.

Art. 80 — O animal apreendido, quando nao reclamado junto a Coordenadoria de Controle de
Zoonoses, nos prazos estabelecidos no artigo 74 § 1° terd a seguinte destinacdo a critério da
autoridade sanitaria:

I —resgate;

II — doagao;

IIT — leildo em hasta publica;
IV — adogao;

V — sacrificio.

SECAO III )
DA RESPONSABILIDADE DO PROPRIETARIO DOS ANIMAIS

Art. 81 — Os atos danosos cometidos pelos animais, sdo da inteira responsabilidade de seus
proprietarios.

Art. 82 — E da responsabilidade do proprietario, a manutencdo dos animais em perfeitas
condi¢des de higiene, alojamento, alimentagdo, saiide e bem estar, bem como as providéncias
pertinentes a remocao dos dejetos por eles deixados nas vias publicas.

Art. 83 — E proibido abandonar animais em qualquer area piiblica ou privada.
Art. 84 — Em caso de falecimento do animal, cabe ao proprietario, a disposi¢do adequada do

cadaver ou, o seu encaminhamento a Coordenadoria de Controle de Zoonoses para pericia se for o
caso.



Art. 85 — O proprietario de animal suspeito de Zoonose, principalmente a raiva, devera
submeté-lo a observacao, isolamento e cuidados, nas instalagdes da Coordenadoria de Controle de
Zoonoses, ou em local designado pelo proprietario e aprovado pela autoridade sanitdria
competente, durante 10 (dez) dias, no minimo, na forma determinada pelo laudo emitido pelo
médico-veterinario.

SECAOIV
DOS ANIMAIS SINANTROPICOS

Art. 86 — Os proprietarios ou responsaveis por construcdes, edificios ou terrenos,
independentemente de seu uso ou finalidade, ficam obrigados a adotarem as medidas necessarias
para a manutencdo, em perfeitas condi¢cdes de higiene e isentas de animais da fauna sinantropica e
outros prejudiciais a saude e ao bem estar do homem.

§ 1° — Os estabelecimentos que estoquem ou comercializem pneumaticos sdo obrigados a
manté-los, permanentemente, isentos de cole¢des liquidas, de forma a evitar a proliferacdo de
mosquitos, além de manté-los em locais cobertos.

§ 2° — Nas obras de construgdo civil ¢ obrigatoria a drenagem permanentemente de colecio
liquida, originada ou nao pelas chuvas, e de materiais e residuos, bem como a disposi¢ao adequada
de equipamentos e embalagens (latas, latdes, plasticos), de forma a impedir a proliferacdo de
mosquitos.

SECAO V
DAS DISPOSICOES GERAIS

Art. 87 — Qualquer animal, em que esteja evidenciada sintomatologia clinica de raiva, ou, ja
esteja constatada por médico-veterinario, devera ser prontamente isolado e/ou sacrificado, e seu
cérebro encaminhado ao laboratorio oficial.

Art. 88 — Nao sera permitida em residéncia particular a criagdo, alojamento ¢ a manutengao
de mais de 05 (cinco) animais no total, das espécies canina 03 animais e felina 02 animais, com
idade superior a 90 (noventa) dias.

Art. 89 — A criagdo, alojamento e manutencdo de animais em quantidade superior a
especificada no artigo anterior, caracterizara o canil de propriedade privada.

Art. 90 — Os canis de propriedade privada e de uso comercial somente poderdo funcionar,
apods vistoria técnica efetuada pela autoridade sanitdria competente, quando serdo examinadas as
condi¢des de alojamento e manuteng¢do dos animais, seguindo-se a expedi¢ao de laudo pelo 6rgao
competente da Secretaria Municipal de Satde, renovavel anualmente.

§ 1° - Serdo observadas as seguintes condi¢des para o licenciamento do canil:

a)  Possuir um técnico habilitado com registro junto ao CRVM;



b) Instalagdes separadas, no maximo de 30 (trinta) dias para:

1 — caes de porte pequeno (até 10 kg) — area minima de 1 m2 por animal;
2 — caes de porte médio (11 a 20 kg) — area minima de 2 m2 por animal,
3 — caes de porte grande (+ de 20 kg) — drea minima de 2,5 por animal.

c) Instalagdes separadas por mais de (trinta) dias deve contar com uma area para solarium,
contigua ao canil com dispositivo que permita abrir ou fechar o acesso do interior para
o exterior.

d) Area para lazer e/ou treinamento dos animais;

e) Sala para tratamento dos animais doentes;

f)  Instalacdes separadas para o isolamento de animais doentes ou portadores da raiva;

g) Apresentacdo de Projeto para a apreciacdo da Autoridade Sanitaria, com a respectiva
quantidade de animais a serem abrigados;

h) Instalacdes Hidraulicas e Sanitarias, bem como instalagdes adequadas e ralos para
limpeza de cada parte individual, e dotado de fossa séptica para o destino dos dejetos, e
fossa séptica separada para o destino de dejetos contaminados;

1)  Instalagdes Sanitarias para os funciondrios envolvidos, bem como vestudrio adequado,
equipado com Equipamento de Protecdo Individual para uso nas tarefas.

Art. 91 — A Administracdo Municipal implantara o Canil Municipal e o Nucleo Regional de
Controle de Zoonoses e Entomologia, conforme Projeto de Constru¢do e Instalacdo que, além dos
requisitos pertinentes constantes do Artigo anterior, devera conter as Unidades Minimas de: Sala
de Recepdo (Hall); Secretaria; Sala de Diretoria, de Técnicos e de Operadores de Campo;
Laboratorio de Entomologia e de Qualidade da Agua; Sala de Vacinagdo e Coleta; Depdsito e
Copa.

§ 1° - O Canil Municipal e o Nucleo Regional de Controle de Zoonoses ¢ Entomologia
deverdo possuir ainda:

a) Unidade de Controle Animal, dispondo de Gatil com Sala de Eutanésia;

b) Curral com capacidade minima de 03 (trés) eqiiinos; 06 bovinos e 02 caprinos;

c) Pocilga para 04 animais: 02 adultos e 02 pequenos.

d) Cemitério Para Caes e Gatos e outros Animais sacrificados em virtude de Zoonoses ¢
de doencas contagiosas, examinados e certificados através de Analise Laboratorial e/ou
Técnico habilitado, em local a ser préviamente designado pela Administragdo
Municipal, apés ouvida a Autoridade Sanitiria e Parecer do Orgdo Ambiental
competente.

Art. 92 — E proibida a exibicdo de toda e qualquer espécie de animal bravio ou selvagem,
ainda que domesticado, em vias e logradouros publicos ou locais de livre acesso a populagao.

Paragrafo unico - Executam-se da proibi¢ao deste artigo, os recintos com finalidade de
lazer (circos, parques, etc.) que mantenham as condi¢des necessarias A seguranca do publico.

Art. 93 — E proibida a utilizagdo ou exposi¢io de animais em vitrines, & qualquer titulo.

Art. 94 — Os estabelecimentos de comercializagdo de animais vivos, com fins nao
alimenticios, ficam sujeitos a obten¢do de laudo, emitido pela autoridade sanitaria competente,
renovavel anualmente, quando serdo verificadas as condigdes sanitarias de alojamento e
manutencao dos animais.



Art. 95 — E proibido o uso de animais feridos, enfraquecidos ou doentes, em veiculos de
tracdo animal.

Paragrafo anico E obrigatorio o uso de sistema de frenagem nos veiculos de que trata este
artigo, acionado especialmente, quando da descida de ladeiras.

_ TITULOV
SAUDE E TRABALHO

CAPITULO 1
DISPOSICOES GERAIS

Art. 96 - A saude do trabalhador deve ser resguardada, tanto nas relacdes sociais que se
estabelecem entre o capital e o trabalho, quanto no processo de produgao.

§ 1° - Nas relagoes estabelecidas entre o capital e o trabalho, estdo englobados os aspectos
econOmicos, organizacionais € ambientais da produgdo de bens e servigos.

§ 2° - As agdes na area de satde do trabalhador previstas neste Codigo compreendem o meio
ambiente urbano e rural.

§ 3° - Para os efeitos do disposto no "caput", as autoridades sanitdrias deverdo executar agdes
de inspecao em ambientes de trabalho, visando ao cumprimento da legislagdo sanitaria vigente,
incluindo a andlise dos processos de trabalho que possam colocar em risco a saude dos
trabalhadores.

§ 4° - E obrigatorio manter em cada empresa a CIPA, e na falta desta 01 técnico habilitado
em Acoes de Satide do Trabalhador, para que se possa realizar a Analise de Acidentes, através do
método Arvore de Causas, onde se possam indicar todas as situagdes que contribuiram para o fato,
e se sanadas ou retiradas a tempo podem contribuir para impedir o acidente ou doenca ou
minimizar o efeito da lesdo.

Art. 97 - Sao obrigacdes do empregador, além daquelas estabelecidas na legislacdo em
vigor:

I - manter as condigdes e a organizagdo de trabalho, garantindo a promocgao, protecao e
preservacdo da saude dos trabalhadores fornecendo os equipamentos necessarios, como
Equipamento de Protecdo Individual (EPI), Equipamento de Prote¢do Coletiva (EPC), e demais
uniformes, equipamentos, acessorios e dispositivos de seguranga, incluindo os de ambientes de
trabalho (extintores de incéndio, saidas de emergéncia);

II - garantir e facilitar o acesso aos locais de trabalho pelas autoridades sanitarias, Comissoes
Internas de Prevencdo de Acidentes — CIPAs ou do Técnico Habilitado em Acdes de Saude do
Trabalhador, e pelos representantes dos sindicatos de trabalhadores, a qualquer dia e horario,
fornecendo-lhes todas as informagdes ¢ dados solicitados;

IIT - garantir a participagdo, nas atividades de fiscalizagdo, dos trabalhadores para tal fim
requisitados pela autoridade sanitaria;

IV - dar ampla informagdo aos trabalhadores e CIPAs sobre os riscos aos quais estao



expostos;

V - arcar com os custos de estudos e pesquisas que visem esclarecer os riscos decorrentes das
condi¢des de trabalho e do meio ambiente;

VI - comunicar imediatamente a autoridade sanitaria a deteccdo de quaisquer riscos para a
saude do trabalhador, de qualquer natureza, tais como fisicos, quimicos, bioldgicos, operacionais
ou provenientes da organizacdo do trabalho, elaborando cronograma de implementacdo de sua
correcgao.

Art. 98 - As autoridades sanitdrias que executam ag¢des de vigilancia em satde do
trabalhador devem desempenhar suas fung¢des, observando os seguintes principios e diretrizes:

I - informar aos trabalhadores, CIPAs e respectivos sindicatos sobre os riscos € danos a saude
no exercicio da atividade laborativa e nos ambientes de trabalho;

Il - assegurar a participagdo das CIPAs, das comissdes de saude e dos sindicatos de
trabalhadores na formulacdo, planejamento, avaliagdo e controle de programas de satde do
trabalhador;

IIT - assegurar as CIPAs, as comissoes de satide e aos sindicatos de trabalhadores a
participag@o nos atos de fiscalizagdo, avalia¢do e pesquisa referentes ao ambiente de trabalho ou a
saude, garantindo acesso aos resultados obtidos;

IV - assegurar ao trabalhador em condic¢des de risco grave ou iminente no local de trabalho a
interrupgdo de suas atividades, sem prejuizo de quaisquer direitos, até a eliminagdo do risco;

V - assegurar aos sindicatos o direito de requerer ao Orgdo competente do Servigo de
Vigilancia em Saude a interdigdo de maquinas, de parte ou de todo o ambiente de trabalho, quando
houver exposi¢cdo a risco iminente para a vida ou saude dos trabalhadores e da populagdo, com
imediata acdao do poder publico competente;

VI - considerar o conhecimento do trabalhador como tecnicamente fundamental para o
levantamento das areas de risco e dos danos a saude;

VII - estabelecer normas técnicas para a prote¢do da saude no trabalho, especialmente da
mulher no periodo de gestacdo, onde serdo incluidos os procedimentos de Avaliagdo de Riscos de
Exposicao da mesma a sua saude e a saude do feto, onde evitar-se-a trabalhos pesados (for¢ados) e
ambiente de trabalho insalubre, periculoso ou exposto a qualquer forma de radiagdo da mesma; do
menor considerando-se se for na condi¢do de aprendiz observar a Legislacdo Vigente e evitar as
formas de trabalhados pesados ou insalubres, e dos portadores de deficiéncia, para os quais os
locais de trabalho deverdo conter rampa de acesso, equipamentos adequados a atividade e demais
protecdes garantidas por Lei;

VIII - considerar os preceitos e as recomendagdes dos organismos internacionais do trabalho
na elabora¢do de normas técnicas especificas.

Art. 99 - E dever da autoridade sanitiria competente indicar, bem como obrigagdo do
empregador, adotar todas as medidas necessarias para a plena correcdo de irregularidades nos
ambientes de trabalho e nos processos de produtividade dos trabalhadores, observados os seguintes
niveis de prioridades:

I - eliminagao das fontes de riscos;

II - medidas de controle diretamente na fonte;

III - medidas de controle no ambiente de trabalho;

IV - utilizacdo de equipamentos de protecao especial, que somente devera ser permitida nas
situagdes de emergéncia ou nos casos especificos de grandes ou proeminentes riscos, € dentro do
prazo estabelecido no cronograma de implantagdo das medidas de protecdo coletiva, observando-
se o disposto no Art°® 98, inciso 1.



i CAPITULO 1T i
ESTRUTURACAO DAS ATIVIDADES E ORGANIZACAO DO TRABALHO

~ SECAO1
DA SAUDE DO TRABALHADOR

Art. 100 — Entende-se por Saude do Trabalhador para efeitos desta Lei, um conjunto de
atividades que se destinam através das acdes de Vigilancia Sanitaria, Vigilancia Epidemiologica,
Vigilancia Ambiental e de Vigilancia de Agravos a Saude, a promocao e a protecao da satde dos
trabalhadores, submetidos aos riscos e agravos advindos das condi¢des e ambientes de trabalho,
abrangendo:

I — Assisténcia ao trabalhador vitima de acidente de trabalho ou portador de doenca
profissional e do trabalho.

II — Participagdo no Ambito de competéncia do Sistema Unico de Satde — SUS, em estudos,
pesquisas, avaliagdo, controle e fiscalizagdo dos riscos e agravos potenciais a satide existentes nos
processos e ambientes de trabalho.

III — Participagdo no ambito de competéncia do Sistema Unico de Saude — SUS, da
normatizagdo, fiscalizagdo e controle das condi¢des de produgdo, extragdo, armazenamento,
transporte, distribuicdo e manuseio de substancias, de produtos, de maquinas e de equipamentos
que representem riscos a saude do trabalhador.

IV — Estudos de Avaliagdo de Impacto que as tecnologias possam causar a satide individual
ou coletiva.

V — Manter informado o trabalhador, a sua entidade sindical e as empresas sobre os riscos de
acidentes de trabalho, doengas profissionais e do trabalho, bem como os resultados de fiscalizagdes
e avaliagOes ambientais e exames de saude de admissdo, periddicos e de demissao, respeitados os
preceitos da ética profissional.

VI — Participacdo da normatizagdo e fiscalizagdo e controle dos servicos de satde do
trabalhador nas institui¢des e empresas publicas e privadas, bem como realizar a revisao periodica
das normas em vigor.

VII — Revisao periddica da listagem oficial de doencas originadas nos processos € ambientes
de trabalho, bem como a sua elaboracio em conjunto com as entidades sindicais e os
trabalhadores.

VIII — Criacdo de uma Comissao de Estudos ¢ Avaliagao dos Processos e Ambientes, de
Riscos e Agravos a Satde do Trabalhador em conjunto com as entidades sindicais, CIPA’s e
demais o6rgaos de representatividade dos trabalhadores das empresas publicas, privadas e também
dos Orgdos de Satde.

SECAO I i
DOS RISCOS NO PROCESSO DE PRODUCAO

Art. 101 - O transporte, a movimentagao, 0 manuseio € 0o armazenamento de materiais, o
transporte de pessoas, os veiculos e os equipamentos usados nessas operagdes devem obedecer a
critérios estabelecidos em normas abaixo especificadas, que preservem a saude do trabalhador e o
orgdo executor destas acdes deverda no desempenho de suas fungdes observar os seguintes
principios e diretrizes:



I — Informar os trabalhadores e respectivos sindicatos sobre os riscos e danos a satde no
exercicio da atividade laborativa e nos ambientes de trabalho.

II — Garantir ao trabalhador em condig¢des de risco grave ou eminente no local de trabalho, a
interrupgdo de suas atividades sem prejuizos de quaisquer direitos, até a eliminacao do risco.

IIT — Ter presente o dever de considerar o conhecimento do trabalhador como tecnicamente
profissional para o levantamento das areas de risco e danos a saude.

IV — A autoridade sanitaria devera comunicar ao Ministério Publico, sob pena de
responsabilidade, todas as condig¢des de riscos e agravos a satde do trabalhador urbano e rural e ao
meio-ambiente, decorrentes das atividades de produgdo, extragdo, industrializagdo e
comercializacao das entidades privadas e publicas, bem como das ocorréncias de acidentes e/ou
doengas do trabalho.

V — O dever de priorizar a formagao de recursos humanos para a atuagdo na area de saude do
trabalhador.

VI - Estimular e apoiar pesquisas sobre a satide nos ambientes de trabalho.

VII — Utilizar instrumentos de informagdo e comunicagdo regulamentados por Normas
Técnicas e/ou Portarias.

VIII — Estabelecer Normas e Diretrizes para a protecao da Satide no Trabalho da mulher no
periodo de gestacao, dos menores e dos portadores de deficiéncia.

IX — Determinar corregdes e, quando for o caso, tomar medidas nos ambientes de trabalho,
observando os seguintes niveis de prioridade;

A — Eliminac¢ao da fonte de riscos.

B — Medidas de Controle Direto nas fontes de riscos.

C — Os Equipamentos de Prote¢ao Coletiva — EPC, somente serdo admitidos nas seguintes
situacoes:

1 — De emergéncia.

2 — Dentro do Prazo estabelecido no Cronograma de Implantagdo das medidas de Protecao
Coletiva.

3 — Nas condig¢des em que os EPIs sdo insubstituiveis.

X — Adotar Normas, Preceitos e Recomendagdes dos Organismos Internacionais do
Trabalhador na auséncia de Normas Técnicas Nacionais Especificas.

Art. 102 — A Vigilancia Sanitaria bem como as Equipes de Vigilancia em Saude
competentes, no ambito da Saide do Trabalhador exercerdo a inspecdo e a fiscalizagdo em
empresas, estabelecimentos e locais de trabalho publicos e privados, onde serdo observados os
seguintes aspectos:

I — Condigdes sanitarias e ambientais e os riscos operacionais dos locais de trabalho.
IT — Condig¢des de Saude do Trabalhador.

IIT — Condigdes relativas aos dispositivos de protecao individual e/ou coletiva.

IV — Condigdes relativas a disposigao fisicas ( LAY OUT).

Art. 103 — As Autoridades Sanitarias encarregadas da realizar as Inspecdes Sanitarias,
deverdo também observar os seguintes critérios:

I — Quanto ao trabalhador: a manuten¢ao higi€nica, a execucdo das acdes de seguranga
operacional e o uso de dispositivos de protecao adequados.



II — Quanto a empresa ou proprietario: A dire¢do, o planejamento, a manuten¢do e a
execugao das medidas preventivas quanto aos aspectos de salubridade e periculosidade, ficando os
mesmos obrigados a fornecer todos os dispositivos de protecdo necessarios.

Art. 104 — S3o obrigacdes do empregador, além daquelas estabelecidas na Legislacdo em
vigor:

I — Manter as condigdes e a organizacao de trabalho adequadas as condigdes psico-fisicas dos
trabalhadores.

IT — Permitir e facilitar o acesso das autoridades sanitarias aos locais de trabalho a qualquer
dia e horario, fornecendo as informacgdes ¢ dados solicitados.

Il — Em caso de risco conhecido fornecer amplas e constantes informacdes aos
trabalhadores, prevenindo-os da ocorréncia de riscos devido ao ndo uso das medidas de protegao.

IV — Em caso de risco ainda ndo conhecido arcar com os custos de estudos e pesquisas que
visem esclarecé-los, todavia ndo deixar de utilizar os meios de protecao disponiveis e adequados.

V — Uma vez detectado o risco, seja ele fisico, quimico, bioldgico, operacional ou
proveniente da organizacdo do trabalho, comunicar imediatamente a autoridade sanitaria enviando
cronograma a aprovagao para implementar a corre¢do dos mesmos.

VI — Na Elaboragdao do Mapa de Riscos, a CIPA ou o Técnico em Saude do Trabalhador,
juntamente com a Empresa e¢ o Orgdo Sanitario competente deverdo levar em consideragdo os
riscos provaveis de ocorréncia de acidente do trabalho ou danos a satide do trabalhador e elaborar
medidas alternativas que possam evita-lo ou corrigi-lo.

Art. 105- A fabricagdo, importagdo, venda, locagdo, instalagdo, operagao e manutengdo de
maquinas e equipamentos devem, de igual modo, obedecer ao disposto no artigo 22 desta lei.

Art. 106 - As empresas devem manter sob controle os fatores ambientais de risco a saude do
trabalhador, como ruido, iluminagdo, calor, frio, umidade, radiacdes, agentes quimicos, pressoes
hiperbdricas e outros de interesse da satide, dentro dos critérios estabelecidos em normas técnicas
ou reconhecidos como cientificamente validos.

Paragrafo Unico — Entende-se por Risco a probabilidade de ocorréncia de evento causador
de acidente de trabalho ou doenga as pessoas em geral e ao trabalhador em particular, no ambiente
de trabalho ou fora dele, de forma leve, grave, temporario, permanente, parcial ou total.

Art. 107- A organizacdo do trabalho deve adequar-se as condigdes psicofisiologicas dos
trabalhadores, tendo em vista as possiveis repercussoes negativas sobre a saude, quer diretamente
por meio dos fatores que a caracterizam, quer pela potencializagdo dos riscos de natureza fisica,
quimica, bioldgica e psicossocial, presentes no processo de producao.

§ 1° - Na auséncia de norma técnica federal e estadual, o 6rgdo competente do Sistema de
Vigilancia em Saude Municipal deve elaborar instrumentos normativos relacionados aos aspectos
da organizag¢ao do trabalho e ergondmicos que possam expor ao risco a saude dos trabalhadores.

§ 2° - Os Mapas de Riscos dos Locais de Trabalho deverao ser elaborados segundo os grupos
a seguir especificados:



01. Riscos Fisicos.

02. Riscos Quimicos.

03. Riscos Biologicos.

04. Riscos Ergonomicos ou Por Esfor¢os Musculares.

05. Riscos pela Organizagdo da Produgao.

06. Riscos de Acidentes.

07. Riscos pela Falta de Conforto e Higiene.

08. Riscos Ambientais Causados pela Poluicao Fora da Fabrica.

SECAO III
DA HIGIENE OCUPACIONAL

Art. 108 — Todos os estabelecimentos de alimentos/produtos e de servigos de interesse da
saude antes de iniciarem a construcdo, reforma ou instalacdo de quaisquer prédios, deverdo
submeter o projeto da obra e local onde serdo instalados a apreciagdo da autoridade sanitéria,
acompanhado do respectivo memorial descritivo.

§ 1° - Quando os estabelecimentos ja possuirem prédio construido, deverdo ser efetuadas as
melhorias necessarias para adequar o local de trabalho, caso oferecam riscos e desconfortos aos
trabalhadores.

§ 2° - A construcdo e instalacdo de qualquer estabelecimento de interesse da satide devem
observar o disposto na Lei Complementar n® 28, de 09 de dezembro de 2.004 — Plano Diretor de
Desenvolvimento Urbano de Agua Boa, realizar o EIV — Estudo de Impacto de Vizinhanga, bem
como o EIA - Estudo de Impacto Ambiental, caso necessario.

§ 3° - Os Estabelecimentos de uma maneira geral deverdo possuir instalagdes, salas,
compartimentos, oficinas, depdsitos, vestiarios, sanitarios para ambos os sexos, salas de refeitorio,
alas de entrada e saida adequados e elevadores, guindastes ou similares, resistentes, estaveis e
seguros com dispositivos de operacdo e de frenagem adequados e em n° suficiente, tanto para
realizacdo das atividades, refei¢cdes e descanso, inclusive salas para repouso especiais, bem como
equipamentos, maquinarios, ferramentas, acessorios e demais componentes da atividade em n°
suficiente, adequados, protegidos contra acidentes.

§ 4° - Sao proibidas as atividades em subsolos, pordes e quaisquer outras areas do
estabelecimento sem que haja ventila¢do e iluminag¢ao suficientes, bem como saidas de emergéncia
adequadas para o socorro dos trabalhadores.

Art. 109 — Nos estabelecimentos que possuam mais de 200 (duzentos) funcionérios em
continua atividade € obrigatoria a existéncia de refeitério com as seguintes caracteristicas:

a) possuir area minima de 1,20 m? por cada usuario, piso impermeabilizado e revestimento
antiderrapante e ralos para limpeza, teto forrado e paredes ambos pintados com tinta a 6leo e
lavavel, bem como extintor(es) de incéndio em n° suficiente ao recinto.

b) ter iluminagdo e ventilagao suficientes, adequadas ao nimero de lotacao dos funcionarios,
bem como bebedouros do tipo jato, filtro de carvao, lavatorios individuais ou coletivos com 01
torneira para cada 20 empregados, nas dependéncias do refeitorio.



c) mesas com revestimento impermedvel e assentos, que podem ser coletivos, adequados e
em n° suficiente.

d) Cozinha dotada de portas e janelas teladas, forrada, pintada com tinta a 6leo e lavavel, de
pias de lavagem de pratos, panelas e utensilios, com esgotamento sanitario adequado, instalagao de
fogdo industrial com canalizagdo para gas e disposicao dos butijoes de gads em compartimento fora
do recinto, obedecendo as normas de seguranca vigentes, bem como sistema de exaustdo das
fumacas e cheiros do cozimento dos alimentos.

Paragrafo Unico — Caso o estabelecimento possua menos de 200 (duzentos) empregados,
aplica-se o disposto nos Itens ‘a’ a ‘d’, menos a exigéncia de instalacdo de cozinha a qual serd
substituida por estufa ou fogdo para aquecer as refeigdes, € em ambos os casos sempre o refeitorio
devera ficar a uma distdincia minima de 150 (cento e cinqiienta) metros da 4rea de
operacionalizagdo/industrializacao, livre de poeiras, cheiros e incomodos nos horarios de refeigdes.

Art. 110 — Os estabelecimentos deverdo ter instalacdes sanitarias adequadas, para ambos os
sexos, dotadas de papel toalha e sabdao liquido ou em barra, pisos revestidos, cerdmica até no
minimo 02 metros de altura, em nimero suficiente, dotadas de aparelho sanitirio com assento e
instalagdes hidraulicas compativeis, esgotamento sanitario com caixas de limpeza, ralos, caixas de
gordura, fossa séptica e sumidouro, bem como area para vestuario, mantidas em boas condi¢des de
higiene.

§ 1° - As instalagdes deverdo ser individuais, separadas, bem ventiladas, e acessiveis mesmo
a pessoas portadoras de deficiéncias.

§ 2° - Os vestudrios também deverdo ser individuais, para ambos os sexos, dotados de
armarios, no caso de estabelecimentos industriais, ¢ poderdo ter cabides os estabelecimentos de
atividades comerciais, bancarias, de escritorios e afins.

Art. 111 — Todo e qualquer estabelecimento devera ser dotado de instalagdes elétricas,
iluminacdo e ventilagdo compativeis com o nimero de funciondrios e a exigéncia da atividade,
observando-se os critérios a seguir:

1) As instalacdes e fiagdes elétricas ndo poderdo estar expostas, devendo ser tubuladas ou
canalizadas.

2) As tomadas, interruptores e caixas de servigos de disjuntores e de equipamentos ou
dispositivos elétricos deverdo estar embutidas e/ou protegidas.

3) A iluminagdo devera ser suficiente para que se evite a formacao de sombras, prejudiciais
ao desenvolvimento da atividade, em todas as dependéncias, inclusive nos acessos, saidas de
emergéncia, corredores e outros, podendo ser utilizada a iluminagao natural, porém com aberturas
(Janelas) suficientes e o telhado ser de material transparente e inquebravel em locais
indispensaveis.

4) Os equipamentos e dispositivos de seguranga eletro-eletronicos deverdo atender as
disposi¢oes contidas nas Normas de Seguranca da ABNT, tanto para a sua instalagdo, como para a
operacdo, e também deverdo estar dotados de aparelhos refratores sensiveis as ondas de calor,
gazes, poeiras, vapores, fumagas e também alertas luminosos para que seja efetuado devidamente
o disparo de alarme.



Art. 112 — Todos os locais e dependéncias do trabalho deverdo ser mantidos em boas
condi¢cdes de conservacdo e limpeza, que sera realizada sempre fora das horas de servigos, por
processos ou meios que evitem elevacao da poeira ou estagnacdo da dgua, devendo os ambientes
serem dotados de torneiras em ntimero suficiente, bem como de ralos apropriados com sistema de
esgotamento para caixas € locais de tratamento, no caso de residuos industriais, quimicos ou
materiais radioativos que possam contaminar o ar, solo, 4gua, ou mesmo as pessoas.

Art. 113 — Os materiais a serem utilizados na producdo deverdo estar empilhados
adequadamente e em local apropriado, livres da contaminacdo e da presenga de insetos e roedores,
e caso seja necessario efetuar periodicamente o controle de pragas.

Art. 114 — Os equipamentos, aparelhos e maquinarios deverdo estar devidamente instalados,
com dispositivos de seguranga tanto para os componentes como para os residuos resultantes do
beneficiamento da matéria-prima de modo que ndo atinjam o trabalhador, evitando um possivel
acidente.

Paragrafo Unico — Devera ser efetuada manutengdo, revisdo e lubrificagio periddica, e
verificadas as condigdes de uso e conservacao das pegas que compoe os aparelhos, equipamentos e
maquindrios, realizada por técnico legalmente habilitado, e registro de todas as operagdes, tanto
para revisdes, como para substitui¢des e troca de pecas.

Art. 115 — Sera observada sempre uma distdncia minima de separagdo entre os aparelhos e
que seja segura, ndo podendo em hipdtese nenhuma ser inferior a 0,90 m.

Art. 116 — Os métodos de trabalho e prote¢do individual do trabalhador deverdo observar as
seguintes condicoes:

I — Nas jornadas prolongadas de trabalho, devera haver pausas para descanso, bem como
para refeigdes, de 6 em 6 horas.

II — Quando o trabalho exigir posi¢cdes fixas ou forcadas, poderd haver a alternancia de
postura desde que apropriada ao funcionamento do equipamento, maquina ou veiculo o qual sera
dotado de assento adequado ao individuo e aprovado pela autoridade sanitaria.

IIT — Serdo obrigatorios a utilizacdo dos Equipamentos EPI’s para as atividades insalubres e
periculosas, nos casos de protecdo para os olhos, vias respiratorias € vias cutaneas, bem como a
reducdo correspondente da jornada de trabalho nas operagdes consideradas nocivas, € nas
operagdes perigosas exigir-se-a o uso de roupas especiais, adequada ao tipo de atividade.

IV — Serao exigidos os correspondentes exames médicos na admissdao dos funciondrios, e
deverdo ser realizados exames médicos anuais para a verificagdo da ndo existéncia de doengas
infecto-contagiosas, ¢ exames periddicos nos casos de atividades com substancias irritantes ou
toxicas.

V — Deverdo ser realizadas periodicamente Aulas de Instru¢des sobre as medidas de
Educagao Higiénica, bem como Acidentes de Trabalho e Métodos de Orientagdo de Prevencao de
agravos a saude em geral, inclusive da utilizagdo de Equipamentos de Protecdo Individual e
Coletiva.



i TITULO VI
DA FISCALIZACAO DOS ESTABELECIMENTOS SUJEITOS
AO CONTROLE SANITARIO

CAPITULO 1
SECAO 1
DISPOSICOES GERAIS

Art. 117 — S3o sujeitos ao controle sanitarios os Estabelecimentos de assisténcia a satide e os
de interesse da satde, como de comércio de medicamentos, drogas, imunobiologicos, insumos
farmacéuticos, correlatos, sangue, hemoderivados, equipamentos, aparelhos, maquinas, produtos
de higiene, saneantes domissanitarios, produtos toxicos e radioativos, perfumes, cosméticos e
outros similares de interesse da saude, e os Estabelecimentos industriais, comerciais, fornecedores,
representantes e prestadores de servigos relacionados aos produtos alimenticios, aguas e bebidas,
aditivos, conservantes e outros, tanto na origem como o produto para consumo final, e de bens de
uso, equipamentos, utensilios e demais congéneres de interesse da satde.

Paragrafo Unico — Todos os estabelecimentos a que se refere o ‘caput’ deste artigo deverdo
estar devidamente licenciados para o seu funcionamento, com o devido responsavel técnico ou
pessoa devidamente habilitada para o exercicio das atividades conforme Legislacdo Sanitaria, Leis,
Decretos, Portarias e Normas dos respectivos Conselhos em vigéncia.

Art. 118 — S3o competentes para exercer as funcgdes fiscalizadoras os Agentes Fiscais da
Vigilancia Sanitéria, os Coordenadores e os Gerentes das areas de Vigilancia a Saude, o Secretario
Municipal de Satde e o Secretario e/ou Gerente Municipal de Agricultura, no ambito de sua
competéncia.

§ 1° - Os Agentes Ambientais poderdo exercer as fungdes fiscalizadoras dentro da sua area
de competéncia quando da regulamentagdo da sua funcao através de Concurso Publico, realizado
pela Administracdo Municipal.

§ 2° - Os Agentes Publicos incumbidos da fiscalizagdo sanitaria terdo livre acesso a todo e
qualquer estabelecimento de interesse da saide em qualquer hora, local e dia devendo apresentar
sua credencial de identificacdo, para o exercicio de sua fun¢ao, e procederao a:

a) Vistoria;

b) Fiscalizagao;

c) Lavratura de autos;

d) Interdi¢do cautelar, parcial e total de estabelecimentos, produtos, servigos e ambientes;

e) Aplicacdo de multas e abertura de processos administrativos;

f)  Execucdo de penalidades;

g) Apreensdo e/ou inutilizagdo de produtos sujeitos ao controle sanitério;

h) Encaminhamento dos processos administrativos para a cominagdao das demais penas

civis e penais;

1)  Julgamento dos processos administrativos na respectiva instancia;

j)  Licenciamento.



Art. 119 — Os Estabelecimentos de Interesse da Saude mencionados no Art. 117 deverdo
possuir Alvara de Licenca de Funcionamento expedido pela Autoridade Sanitaria competente, com
validade de 0l (hum) ano, renovavel por periodos iguais e sucessivos, sendo requerido no maximo
até o dia 30 (trinta) de margo de cada ano.

Paragrafo Unico — A Prefeitura Municipal de Agua Boa, através da Secretaria Municipal de
Satide e dos Orgdos Municipais de Imprensa devera realizar ampla divulgagio, utilizando os meios
de comunicag¢dao disponiveis para os proprietdrios bem como aos usuarios obterem todas as
informagdes necessarias para habilitarem o seu Alvara Sanitério.

Art. 120 — Os estabelecimentos de interesse da saude deverdo manter os produtos expostos a
venda dentro dos padrdes de registro, conservacdo, embalagem, rotulagem e dentro do prazo de
validade e dentre outros preencherem os seguintes requisitos:

I - Utilizar somente produtos registrados pelos 6rgaos competentes;

II - Estar instalados e equipados de forma a conservar os padroes de identidade e qualidade
dos produtos e dos servigos a prestar e a saude dos trabalhadores e de terceiros;

IIT - Manter rigorosas condi¢des de higiene, observada a legislagao vigente;

IV - Manter os veiculos de transporte de produtos em perfeito estado de higiene, conservagao
e trafegabilidade e dentro dos padrdes estabelecidos para o fim a que se propdem;

V - Manter pessoal qualificado para o manuseio, armazenamento, preparo, embalagem € o
transporte correto do produto e para o atendimento adequado ao usuario do servigo.

Paragrafo Unico — Os estabelecimentos de assisténcia de satide e de produtos de interesse
da satide deverdo ter o seu cadastro e licenciamento junto aos Orgdos competentes, como o
Ministério da Fazenda (CNPJ) e Junta Comercial do Estado (Inscri¢ao Estadual), bem como as
devidas Responsabilidades Técnicas habilitadas pelos Orgios Competentes.

Art. 121 — Os estabelecimentos de interesse da saude, bem como as industrias, comércios,
fabricantes, manipuladores, produtores rurais, agroindustriais, ambulantes e outros que fabriquem,
manipulem, extraem, comercializam alimentos e substancias utilizadas em produtos alimenticios,
aguas, bebidas e similares devem solicitar a Autoridade Sanitaria competente o registro ou a
comunica¢do dos seus produtos, conforme a Legislacio em vigor, nos modelos constantes em
anexo no final da presente Lei.

_ SECAOII _ )
DA LOCALIZACAO E CONDICOES SANITARIAS DOS
ABRIGOS DESTINADOS AOS ANIMAIS

Art. 122 — Os Abrigos destinados a animais como baias, cocheiras, estabulos, apriscos,
pocilgas somente serdo permitidos em estabelecimenos e propriedades localizados em Zona Rural,
devendo serem construidos afastados de instalagdes residenciais e de hospedagem no minimo de
150 (cento e cinqlienta) a 300 (trezentos) mits.



§ 1° — As dependéncias serdo construidas em piso adequado ou forragdo adequada,
recomendada por técnico, com dispositivos adequados e disposi¢ao de forma a poder efetuar-se a
limpeza e higienizacdo, evitando-se assim a proliferacdo e artrépodes e roedores, ¢ de micro e
macro vetores, bem como odores prejudiciais a satide e ao meio-ambiente.

§ 2° - Aos Abrigos de Animais, Estabelecimentos Rurais de Criagdo e Reprodugdo, bem
como Agroindustriais serdo permitidas a sua constru¢do € manutengdo na Zona Rural do
Municipio se forem dotados de instalagdes sanitarias e tubulagdes para eliminagao de dejetos, bem
como a construcdo de tanques e lagoas para separagdo dos residuos e tratamento adequado para
posterior langamento nos cursos d’agua, conforme Normas e exigéncias do Orgio Ambiental
responsavel.

Art. 123 — E proibida a manuteng¢ao, criacdo ou engorda de animais suinos, aves e outros
que por sua natureza causem insalubridade, criagdo de fauna sinantropica ou incoOmodos aos
vizinhos ou moradores, no perimetro urbano da cidade, sede de vilas e povoados.

§ 1° — Entende-se por perimetro urbano a area exclusivamente residencial, comercial,
prestagdo de servicos, estabelecimentos publicos e particulares e similares, excetuando-se as
chacaras proximas a estas que se destinam para estes fins, previstos na Lei Complementar n°® 28,
de 09/12/2.004 — Plano Diretor de Desenvolvimento Urbano de Agua Boa, que deverdo observar
distancia minima e segura de 100(cem) a 150(cento e cinqiienta) metros da via publica.

§ 2° - A criagdo de pequenos animais ( codornas, porquinho-da-india, etc.) excetuando-se
patos, galinhas, coelhos, angolas e similares, somente serd permitida apos Vistoria Prévia da
Vigilancia Sanitaria do municipio, onde o proprietario devera manter o criadouro em perfeitas
condi¢des de higiene, limpeza e desinfeccdo, e devera ser instalado em local apropriado e
adequado e espago suficiente, ndo sendo permitida sua construgdo aproveitando cantos de muro,
espacos entre a residéncia e o muro, cdmodos fechados e outros locais insalubres.

§ 3° - A criacdo de péssaros e pombos também se aplica o § anterior quanto as condi¢des de
instalacdo, higiene e salubridade. Quanto aos pombos ¢ proibida a sua criagdo em forros, espelhos
de residéncias e estabelecimentos, e dentro de areas de residéncias, galpdes ou anexos.

SECAO I X
DOS ESTABELECIMENTOS VETERINARIOS E CONGENERES

Art. 124 — S3o considerados Estabelecimentos Veterinarios: os Consultorios, Clinicas,
Ambulatorios e Laboratorios de Analises Veterindrias; Parques Zooldgicos, Aquarios, Rodeios,
Circos de Animais, Jockey Clube, Hipicas, Haras, Cocheiras, Estabulos, Chiqueiros, Fazendas
Hotéis e Pensdes para Animais, Escolas para Caes, Lojas de Comércio de Animais ¢ Produtos
Veterinarios, Casas Agropecuarias, Pet Shop’s e de Produtos Veterinarios para o uso de animais e
aves, ¢ similares que se destinam ao consumo, ao lazer, a pesquisa ou ao ensino € que por suas
atividades concorram direta ou indiretamente ou sejam causas de risco a saude coletiva.

Paragrafo Unico — Na forma da Lei os Estabelecimentos Veterinarios sdo obrigados a
manter um Médico Veterinario Responsavel para o seu funcionamento.



Art. 125 — Os Estabelecimentos Veterindrios e congéneres quanto as suas instalacdes e
dependéncias deverao cumprir as exigéncias minimas de:

I - Sala de Espera; Sala de Curativos; Sala de Cirurgia; Antecamara; Sala de Esterilizacao;
Sala para Abrigo de Animais; Canil; Gaiola; Gatil; Jaula; Baia; Fossa Séptica e Sumidouro;
Viveiro ¢ Box ou Casela.

Art. 126 — Os estabelecimentos de comercializacao de produtos como Casas Agropecudrias,
Agroveterindrias e similares deverdo conter 2 locais separados: um para exposicdo e
comercializacdo dos produtos e instalagdes dos equipamentos, como geladeiras, freeezers e
camaras frias destinados a conservacao de produtos sob refrigeragdo; e outro para o Laboratorio de
Andlises Clinicas e instalacdo dos equipamentos destinados a coleta, separacdo, armazenamento e
analise dos materiais colhidos dos animais, conforme Normas estabelecidas pelo Conselho Federal
de Medicina Vaterinaria, caso o estabelecimento tenha em sua Estrutura de Funcionamento o
Laboratério.

Art. 127 — No caso de Consultorios, Clinicas, Ambulatérios, Parques Zooldgicos, Cocheiras,
Chiqueiros, Estabulos, Fazendas Hotéis e Lojas de Comércio de Animais, bem como Leildes,
deverdo possuir local isolado para as providéncias imediatas no sentido de manter fechado e sob
vigilancia da autoridade sanitdria competente animais suspeitos de qualquer zoonose ou outra
doenga suscetivel de transmissao ao animal e a0 homem.

Art. 128 — Os estabelecimentos elencados no Art°. 124 deverao estar dotados de instalagdes
e dependéncias suficientes para o bom desempenho das atividades, salas em numero compativel e
instalagdes hidraulico-sanitarias exigidas para cada tipo de estabelecimento, bem como sanitarios e
vestiarios para funcionarios, rede de esgotos e caixa de gorduras, bem como fossa séptica e
sumidouro, adequados ao ramo de atividades.

Paragrafo Unico — Nos casos de Consultérios, Clinicas, Ambulatérios ou outro
estabelecimento similar, que executem tratamentos ou cirurgias em animais 0s equipamentos,
acessorios e instrumentos deverdo estar higienizados e esterilizados, e o descarte de materiais bem
como de restos de animais contaminados deverdo ser destinados para a coleta especial de lixo
contaminado do Aterro Sanitério, em local determinado pela Autoridade Sanitaria.

Art. 129 — Quando os Profissionais Médico Veterinarios de quaisquer das instituigoes
mencionadas no Art® 124, bem como qualquer Profissional Autonomo habilitado for atender
qualquer emergéncia com relagdo a animais em fazendas, chacaras, estabelecimentos
agropecuarios de qualquer natureza ndo mencionados nesta Lei, os procedimentos a serem
adotados serdo os do § unico do Artigo anterior.

) i SECAO IV
DOS HOTEIS, PENSOES, MOTEIS, POUSADAS E ESTABELECIMENTOS
CONGENERES

Art. 130 — Os Estabelecimentos de Hospedagem, Encontros e Lazer como Hotéis, Pensdes,
Motéis, Pousadas, Pensdes de Quartos e similares deverao obedecer os seguintes requisitos:



I - Copas: possuir pisos de material resistente e antiderrapante, com paredes revestidas de
cerdmica de cor clara.

IT - Teto: forrado, liso e pintado.

IIT - Dormitdrios: drea minima de 6 m? (seis metros quadrados) para uma pessoa, € mais 4 m?
(quatro metros quadrados) por leito de uso coletivo.

IV - Instalagdes Sanitarias:

a) no caso de Hotéis, um vaso sanitario, um chuveiro € uma pia para cada quarto;

b) no caso de Pensdes, uma vaso sanitario, um chuveiro e uma pia no banheiro, para cada

06 (seis) pessoas e uma pia de rosto para lavagem coletiva.

V - Sala de estar para os hdospedes com aparelho de TV, ventilada e com acomodagdes
suficientes.

VI - Cozinha: paredes com ceramica até 02 metros de altura no minimo, para o preparo de
refeicdes.

VII - Sala de Refei¢des: ambiente e espaco amplo, mesas e cadeiras uniformes, ventilada e
com som ambiente, com acesso as instalagcdes sanitarias separadas por sexo.

Art. 131 — Nos hotéis, motéis, pensdes e similares a constru¢do das paredes divisorias
deverdo ser até o teto, sendo proibida a utilizacao de “meia parede”.

Paragrafo Unico — Nos prédios de alvenaria a construgdo das paredes deverd ser
obrigatoriamente de alvenaria.

Art. 132 — Os Servicos de Motéis manterdo a disposi¢cao dos usudrios preservativos, bem
como material informativo sobre a prevencao de DST, devidamente orientados pelo Servigo de
Satde do Municipio.

Art. 133 — Os Estabelecimentos de Hospedagem (hotéis, motéis, pensdes, pousadas, aluguéis
de quartos e estabelecimentos congéneres) deverdo ter servicos de lavanderia, proprios ou de
terceiros, onde as roupas de cama e banho deverao lavadas, desinfetadas e esterilizadas, através da
utiliza¢do de produtos e métodos aprovados pela autoridade sanitéria.

Paragrafo Unico — Apos cada quarto ser utilizado, deverdo ser trocadas as roupas de cama e
banho, bem como serem esterilizados no caso de motéis.

Art. 134 — Os estabelecimentos que aluguem quartos ou dependéncias, no caso de Pensoes
de Quartos deverdo manter os requisitos minimos de higiene e serem adequados ao
funcionamento, possuindo instalagdes sanitarias previstas no Inciso IV, art. 136: “No caso de
Pensoes....”

Paragrafo Unico — E vedado o acesso direto de Hotéis, Motéis, Pousadas, Pensdes de
Quartos e Similares a Bares, Lanchonetes, Motéis, Danceterias, Casas de Diversdes Noturnas e
outros, sendo a sua entrada dotada de uma Portaria.

Art. 135 — Os Hotéis, Pensdes, Motéis, Pousadas e Estabelecimentos de Hospedagem e
Congéneres deverao manter registro de todos os hdspedes principalmente a origem e o destino dos
mesmos, endereco para contato, n° de telefone para informar a autoridade sanitaria porventura
qualquer suspeita de enfermidade infecto-contagiosa, ou que tenha vindo de regides endémicas ou
de locais de epidemias de doengas.



Art. 136 — Todas as dependéncias dos estabelecimentos deverdo estar dotadas de cestas de
lixo revestidas com sacos plasticos, bem como nas copas e cozinhas também revestidas com sacos
plasticos e tampa para o devido descarte.

Art. 137 — Todos os funcionarios dos estabelecimentos elencados no art® 130 e Incisos
deverdo trajar uniformes de cor clara, adequados a sua atividade, utilizarem EPI quando as
circustancias o exigirem.

SECAO V ] i
DOS CABELEREIROS, BARBEIROS, DAS CLINICAS E SALOES DE
BELEZA, DAS SAUNAS E SERVICOS AFINS

Art. 138 — Os Saldes de Cabelereiros, Barbeiros. Clinicas de Maquiagem ¢ Massagem,
Institutos e Saldes de Beleza, bem como similares deverdo atender aos seguintes requisitos, para
seu melhor funcionamento:

I - Os lavatodrios deverdao ser de tamanho adequado a atividade e proporcional a quantidade
de cadeiras.

IT - A area minima para o funcionamento serd de 10 m? (dez metros quadrados) para cada
cadeira, e mais 5 m? (cinco metros quadrados) para cada cadeira excedente.

IIT - O piso sera revestido de material impermeavel, resistente e anti-derrapante na area de
atividade do profissional; as paredes revestidas de ceramica ou pintadas com tinta impermedvel e
lavavel, de cor clara.

IV - Serem dotadas de instalagdes elétricas suficientes ao atendimento do publico, e no caso
de Saldes ou Institutos onde o movimento for grande, instalagdes separadas para ambos 0s sexos,
incluindo area de esterilizagdo para os equipamentos, alicates e materiais de corte e de uso em
geral.

V - Os equipamentos deverdo estar em perfeito funcionamento, como cadeiras giratorias,
esterilizadores, secadores de cabelos, pias e lavatorios, e deverdo ser feitas revisdes periodicas para
detectar possiveis falhas de funcionamento e conservacao inadequada.

Art. 139 - Os encostos das cadeiras bem como toalhas e golas serdao de uso individual, € apos
o uso deverdo sofrer tratamento para desinfec¢do e esterilizagdo.

§ 1° - No caso das cadeiras os encostos também poderdo ser de papel para uso unico
descartavel.

§ 2° - Os funciondrios bem como os envolvidos nas atividades descritas no Art® anterior
deverdo usar uniformes de cor clara, ou seja, jalecos adequados rigorosamente limpos, ¢ deverao
usar da mais rigorosa higiene pessoal, bem como realizarem exames periodicos anuais de saude.

Art. 140 — As Saunas, casas de banho e massagens deverdao ter instalacdes adequadas ou
seja:



I - Equipamentos em bom estado de conservagao, com reldgios/termdometros para controle de
temperatura, bem como instalacdes hidraulic-sanitarias e de calor de acordo com as normas da
ABNT.

IT - Possuir chuveiros em quantidade suficiente, para o uso dos clientes apds os banhos e
saunas.

Art. 141 — Os equipamentos de manicure ou pedicure, bem como os recipientes utilizados
pelos estabelecimentos citados no Art® 138, deverao estar préviamente desinfetados e esterilizados
antes do uso.

I - As instalagdes destes estabelecimentos deverdo estar dotadas de tubulacdo de rede de 4gua
suficiente, e possuir no minimo um vaso sanitario para descarga de materiais contaminados, bem
como fossa adequada, e um lavatoério.

IT - Os instrumentos e materiais descartaveis deverdo ser de uso individual, e apds o uso
descartados para ndo comprometer a higiene e a saude coletiva.

SECAOVI
DAS ACADEMIAS DE GINASTICA

Art. 142 — Todas as instalacdes nas Academias de Gindstica, bem como aparelhos,
equipamentos e acessorios, deverdo ser mantidos em perfeito estado de conservacao e
funcionamento, sendo que as revisdes deverdo ser efetuadas periddicamente de 6 em 6 meses, €
quando houver necessidade de reparos, trocas de pegas ou do aparelho, danificados.

Paragrafo Unico — Os Aparelhos deverdo estar instalados em bases no piso, de modo a nio
causarem desconforto ao usuario, bem como de faicil acesso ao mesmo; também ndo serdo
permitidos tais aparelhos ao ar livre, € sim em salas devidamente iluminadas, ventiladas e com
espelho frontal para a verificagao de alguns exercicios.

Art. 143 — Serd obrigatorio a manuten¢do de um Livro de Registro da inscricdo e da
presenca mensal do aluno.

§ 1° - O Estabelecimento ficard sob a Responsabilidade Técnica de um profissional de nivel
superior da area correspondente.

§ 2° - Serdo permitidos turnos variados, devido alguns alunos ndo terem a necessidade de
freqlientar continuamente as aulas.

Art. 144 — Caso o Estabelecimento possua piscinas para aulas de natacdo, hidroginastica e
afins, estas deverdo passar pelo tratamento correspondente conforme Normas Técnicas vigentes da
ABNT.

Paragrafo Unico — O tratamento minimo dispensado sera:

I - Com cloro ou preparados de composicao similar.

I - Quando do uso do cloro e seus componentes com amonia, o teor de cloro residual na
agua nao devera ser inferior a 0,6 parte de um milhao.

Il - E obrigatorio o registro diario de todas as operagdes, tanto de tratamento como de
controle.



Art. 145 — E proibida a utilizagio de piscina por pessoa portadora de moléstia infecto-
contagiosa.

Paragrafo Unico — Todos os usudrios deverdo realizar exames médicos periodicos pelo
menos de 6 em 6 meses. Caso constatada alguma enfermidade na pele, nos olhos, nos ouvidos ou
no aparelho respiratorio, o usuario devera ser impedido parcialmente de freqiientar a piscina,
devendo passar por tratamento médico, e apos estando em boas condi¢des de satde verificadas
pelo profissional de sailde competente podera retornar.

Art. 146 — As Academias de Gindstica deverdo estar dotadas de acessos, que permitam o
facil ingresso no seu interior a portadores de necessidades especiais, bem como de aparelhos que
permitam a realizacao das atividades na proporcao de 1 Para 10.

SECAO VII
DAS ESCOLAS, CRECHES E INTERNATOS

Art. 147 — Os Estabelecimentos de Ensino como Escolas, Creches, Internatos, Pré-Escolas,
Colégios Comerciais, Faculdades, Institutos de Educacdo e similares obedecerdo aos seguintes
requisitos:

I - As Salas de aula deverdo ter no minimo 1,5 mts para cada aluno e deverao ser ventiladas,
natural ou artificialmente, bem como aparelhados de iluminagao tipo fluorescente, na proporg¢ao de
uma lumindria de 40 w para cada 4 alunos.

IT - Ter instalagdes sanitarias na propor¢ao de um vaso sanitario € uma pia para cada 40
alunos, devidamente separadas para ambos os sexos. Nos casos de Escolas de Educagao Infantil,
Educacao Infantil Especial e de Portadores de Necessidades Especiais, os vasos sanitarios, bacias
sanitarias (descargas), pias para lavagem deverao ser de tamanho de conformidade com a idade e
acessivel ao deficiente.

IIT - Serem dotados de bebedouros higiénicos, de garrafao ou de jato inclinado e guarda
protetora na propor¢ao de 01 para cada 100 alunos, ndo sendo permitida a sua instalacdo na area
dos sanitarios.

IV - Nas cozinhas e copas bem como nos refeitorios as paredes deverao ser revestidas de
ceramicas, bem como as mesas de preparacao de alimentos de material impermeavel para evitar a
contaminagdo por bactérias e insetos, as quais deverdo ser mantidas em bom estado de
conservagao ¢ higiene, bem como os fogdes, geladeiras, freezers, equipamentos e demais
aparelhos elétricos. As prateleiras para conserva¢do de alimentos deverdo estar afastadas, no
minimo 20 cm das paredes para efetuar-se a limpeza, e os alimentos também deverdo estar
afastados a mesma distancia, para evitar o contato com insetos, ratos e baratas.

V - Nas Escolas e Estabelecimentos de Ensino que possuirem andar superior, as escadarias
deverdo estar revestidas de material antiderrapante, bem como possuirem o corrimdo de ambos 0s
lados, e ter no minimo 1,80 mts de largura.

VI - E obrigatério em qualquer estabelecimento de ensino citado no ‘caput’ deste artigo a
existéncia de uma sala ou compartimento, destinado exclusivamente a alunos que venham a sofrer
pequenos acidentes ou alguma enfermidade comum, a qual serd dotada de uma cama tipo maca e
de materiais de primeiros socorros.



VII - Nas copas e cozinhas bem como nos refeitorios, serd obrigatoria a instalagdo de
ventilagdo adequada:
a) Nas cozinhas a ventila¢ao devera ser do tipo exaustor;
b) Nos refeitorios, a ventilagdo deverd ser natural ou artificial de modo que torne o
ambiente agradavel.

Art. 148 — Todos os estabelecimentos de ensino deverdao manter a mais rigorosa higiene e
asseio em todos os recintos, bem como os funcionarios encarregados da limpeza deverao usar o
EPI quando necessario.

Art. 149 — As quadras, areas de pratica de esporte cobertas, areas de recreagdo e similares
deverdo estar dotadas de vestidrios, instalacdes sanitarias e hidraulicas adequadas, chuveiros e
compartimentos para guarda de equipamentos dos alunos, individual com chave, e de ago
inoxidavel, bem como nas areas de recreagdo ao ar livre ter torneira e lavatorio.

Art. 150 — As Escolas e Estabelecimentos de Ensino que possuirem andar superior deverao
possuir rampa de acesso para portadores de necessidades especiais, bem como toda a area
pertencente ter acessos adequados a estes.

SECAO VIII A
DOS ASILOS, ORFANATOS, ALBERGUES, CENTROS DE CONVIVENCIA E
ESTABELECIMENTOS CONGENERES

Art. 151 — Os Asilos, Orfanatos, Albergues, Centros de Convivéncia e similares deverao
observar os seguintes requisitos gerais:

I - As salas de recreagdo e lazer deverdo estar dotadas de Aparelho de Televisdo, de Som
bem como de mesas e cadeiras suficientes ao desenvolvimento das atividades socio-recreadoras. O
ambiente devera ser ventilado naturalmente ou artificialmente e decorado com plantas
ornamentais, quadros ou desenhos de maneira que os usudrios se sintam bem.

IT - No caso de serem freqiientados por pessoas com defici€éncia dudio-visual deverdo ter
aparelhos e equipamentos adaptados com o Método Braille e outros recursos especiais,
devidamente testados e certificados para o seu funcionamento por Técnicos Especializados da
area.

IIT - Todos os participantes, integrantes ou interessados deverdo ter Ficha Pessoal para
identificacdo contendo: nome completo, enderego e n° de telefone para contato, origem do mesmo,
se possui alguma doenga ou deficiéncia que necessita de cuidados especiais, deficiéncia dudio-
visual, fisica ou mental; se j& fez tratamento, qual clinica e responsavel médico pelo diagnostico.

IV - Os Estabelecimentos deverdo ter a responsabilidade técnica de Assistente Social, e
quando for o caso de Psicologo (a) ou outro profissional da area, bem como a assisténcia de
Profissionais Médicos especialistas e geriatras.

V - As instalagdes sanitarias deverdao ser em nimero suficiente e adequadas para cada tipo de
estabelecimento. No caso de quarto individual devera ter o seu proprio sanitario bem como pia e
chuveiro, e quando coletivo as instalacdes sanitdrias deverdo ser de 01 vaso sanitario, 01 pia e 01
lavatorio para cada 03 pessoas.

VI - As dependéncias de copa e cozinha deverdo ter as paredes revestidas com ceramica,
bem como ventilagdo adequada, aparelho de exaustdo, e equipamentos como fogdes, geladeiras,
freezers e outros em bom estado de conservagdo e funcionamento, bem como mesas e pias



revestidas com material impermeével para o fabrico de alimentos, utensilios e talheres em bom
estado de conservagdo, sob o acompanhamento Profissional de um Nutricionista. Nao sendo
possivel Profissional de Nivel Superior podera ser de nivel Técnico em Alimentos, com
qualificagdo e treinamento comprovados em Escola Oficial da respectiva Area de Alimentos.

VII - Todas as dependéncias, bem como escadarias deverdo ter o piso revestido com
material anti-derrapante, bem como em todo o recinto ter acessos a portadores de necessidades
especiais.

VIII - Os estabelecimento elencados no ‘caput’ deste artigo deverdo ter cadeiras de roda em
namero compativel com o de pessoas deficientes que o freqiientam.

IX - Todas as dependéncias, quartos, corredores, salas, instalacdes sanitarias, copas e
cozinhas deverdo manter a mais rigorosa higiene, inclusive conter cestos de lixo em todos os
lugares de transito, lazer e descanso.

X - No caso de estabelecimentos que contenham salas para realizagdo de aulas, cursos e
outras atividades deverdo ter carteiras e cadeiras em nimero compativel, bem como serem
ventiladas, com quadro negro, e cada turma ou turno deverd ter o seu instrutor, professor ou
profissional docente respectivo.

] SECAO IX ]
DOS CEMITERIOS, NECROTERIOS, CASAS FUNERARIAS E DE
TRASLADACOES, CASAS MORTUARIAS E LOCAIS DE VELORIOS

Art. 152 — Os Cemitérios, Necrotérios, Casas Funerarias e de Transladagdes, Casas
Mortuarias e Locais Destinados a Velorios deverao obedecer os seguintes requisitos:

I - Ter uma Sala de Vigilia com no minimo 45 m2, bem ventilada e com cadeiras suficientes
para o publico.

IT - Sala ou Quarto de Descanso, com camas providas de colchdes, em nimero compativel
com os familiares presentes de quem estd sendo velado.

III - InstalacGes sanitarias separadas para ambos os sexos, com paredes revestidas de
ceramica, contendo aparelhos sanitarios em niimero compativel, bem como chuveiros.

IV - Nas Casas Funerdrias para embalsamento dos cadaveres sera exigido uso do EPI
apropriado para todos os envolvidos. Em hipotese alguma serd permitido o uso do mesmo caixao
ou o0 uso deste sem tampa, ou para mais de um morto, € ndo serao permitidas a presenga de
cadaveres no local.

V - Nos Necrotérios para realizagdo de autopsias e outros exames necessarios, bem como
preparagdo do corpo para o envio a Casa Funeraria, serd exigida a presenca de Profissional
médico, auxiliar de enfermagem e perito, caso sejam necessarias verificar as circunstancias da
morte. A conservagdo dos cadaveres devera ser em Camara Fria apropriada, com gavetas, para
evitar a decomposi¢ao.

VI - Caso algum usuario necessitar, podera requerer a conservacao do corpo do ente querido
em tal camara fria, devidamente identificado até a chegada de todos os familiares, e também com
a finalidade de evitar a decomposicao e a proliferacdo de alguma doenga contagiosa do cadaver.

VII - Serdo exigidos em todos os estabelecimentos padrdes de higiene e conservagdo, uso de
EPI’s e conservacao de equipamentos, bem como do Carro Funerario nos maiores rigores de
higiene e melhores técnicas de preservacao a saude individual e coletiva.



VIII - Nos Cemitérios além dos requisitos exigidos no item III os vasos ornamentais, potes
de flores e similares nao deverdo conter dgua superficial, para evitar a reprodugdo de vetores de
mosquitos. Serd recomendado o uso de areia até as bordas para evitar tal situagdo, sendo o seu
cumprimento fiscalizado pela Autoridade Sanitaria competente, conforme Decreto em vigor.

IX - Os Cemitérios deverdo ser construidos em areas que ndo sejam de preservacao
ambiental, e que os lencdis freaticos estejam a uma profundiade segura, bem como ndo contenham
nascentes ou cursos d’agua proximas ou no local, para evitar a contaminacgao das aguas.

X - Os Necrotérios deverdo estar afastados de residéncias, estabelecimentos de saude
(hospitais, clinicas, etc.), no minimo de 10 a 15 metros, e os mesmos deverdo conter tanques para
tratamento, bem como instalacdes sanitarias, fossas adequadas tipo ‘sépticas’, caixas de gordura
vedadas, em n° suficiente para o escoamento dos restos contaminados.

XI - Os Necrotérios ainda deverdo estar dotados de ralos adequados em n° suficiente para a
realizacao de necropsias, no saldao ou sala onde sdo realizados os exames para verificacdo da
“causa mortis.”

Art. 153 — As Casas Mortuarias, Necrotérios ¢ Casas Funerarias deverdo ser dotadas de
ventilagdo adequada, de acordo com as necessidades, podendo ser até ar refrigerado.

Paragrafo Unico — As inumacdes, exumacdes, trasladagdes e cremacgdes deverdo ser
disciplinadas e regulamentadas quanto aos seus procedimentos, em consonancia com as
respectivas Legislacdes Penais e Civis, ou seja, autorizadas e/ou comunicadas ao Orgio
Competente do Poder Judiciario, para fins de Lavratura de Autorizacdo para Inumagdo ou
Exumacao, conforme o caso requeira.

I — Entende-se por inumacgdo o ato de sepultar ou enterrar um cadéaver, préviamente
preparado, e registrado através de uma Certiddo ou documento que comprove o Obito e causa
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mortis”.

IT — Entende-se por exumacao o ato de retirar um cadaver da sepultura, mediante Documento
expedido pelo Poder Judiciario autorizando a abertura do sepulcro, para fins de pericia médica ou
outra avaliacdo, para designar a causa “mortis” ou outro tipo de ocorréncia quando ainda em vida
do falecido.

Art. 154 — Os pisos, mesas e armarios deverdo ser de material liso, resistente e impermeavel,
para impedir a infiltracdo e fixagdo de bactérias. Apds o uso todos os materiais e instrumentos
deverdo ser lavados e esterilizados, guardados em armario de ago, em gavetas apropriadas, para
boa conservacao.

SECAO X i
DOS CINEMAS, TEATROS, LOCAIS DE REUNIOES, CIRCOS E
PARQUES DE DIVERSOES PARA USO COLETIVO

Art. 155 — Os Estabelecimentos de: Cinemas, Teatros, Locais de Reunides, Circos, Parques
de Diversdes e Similares, obedecerdo aos principios a seguir definidos:

§ 1° - Em ambientes fechados deverao possuir Sistemade Ar Ventilado ou ar condicionado,
bem como dispositivos para remog¢ao do ar, na propor¢ao de 01 aparelho de exaustdo para cada 25
pessoas, conforme Normas da ABNT.



I — Todas as dependéncias dos estabelecimentos constantes do ‘caput’ deste artigo deverao
possuirem extintor de incéndio em numero compativel, conforme Normas da ABNT.

§ 2° - Os Estabelecimentos acima citados deverdo possuir instalagdes sanitarias em niimero
compativel a lotagdo do publico, sendo no minimo 01 aparelho sanitario para cada 30 pessoas, bem
como 01 lavatorio para cada 45 pessoas.

I - Deverao ainda possuir Instalagdes Sanitarias para funcionarios, com vestuario, de ambos
0s sexos, apropriados para cada tipo de estabelecimento.

I - Nao serdo permitidas instalacdes de Circos, Parques de Diversdes e qualquer
estabelecimento de diversdoes, como Shows, Rodeios e Similares em locais que ndo oferegam
acomodacao suficiente, isto ¢, espago necessario para a realizacao das atividades sem prejuizo das
boas normas de higiene e sanidade, bem como estejam desprovidas de instalagdes sanitarias
minimas exigidas e/ou que possam oferecer riscos a saude coletiva.

Art. 156 — Os Estabelecimentos elencados no Inciso II, do § 2° art. 155, que possuirem
animais para a sua apresentacdo deverdo estar acomodados em jaulas e compartimentos
adequados, devendo serem observados a mais rigorosa higiene, bem como a desinfec¢ao do local,
inclusive a assisténcia técnica de Médico veterinario do 6rgdo competente, bem como a devida
licenca do 6rgao fiscalizador para manutengao dos animais.

§ 1° - Os casos omissos ndo previstos neste cédigo serdo encaminhados para regularizacio
junto ao INDEA, IBAMA e¢ FEMA, sendo adotado o Regime de Parceria caso a Autoridade
Sanitaria do Municipio tenha de tomar medidas drasticas no cumprimento da Lei.

§ 2° - Os locais de permanéncia dos animais, bem como jaulas e compartimentos deverao
estar em bom estado de manutengdo e conservagdo, para evitar possiveis fugas de animais, pondo
em risco a saude e a vida do cidadao.

Art. 157 — Todos os estabelecimentos constantes do Art. 155 deverdo estar dotados de
bebedouros, dgua potavel e instalagdes hidraulico-sanitarias suficientes, dotadas de fossas sépticas
e sumidouro, para a demanda do publico, bem como para seu bom funcionamento, limpeza e
higienizagao.

SECAO XI
DAS COLONIAS DE FERIAS, ACAMPAMENTOS, ESTACOES DE AGUA E
SIMILARES

Art. 158 — As Colonias de Férias, Acampamentos, Estacdes de Agua e Similares deverdo
possuir no minimo:

I - Sistema adequado de instalagdes hidraulicas, desde a captacdo até a distribuicdo de agua
considerada de boa qualidade, potavel, passada por prévio tratamento de filtragao e cloragao.

I - Instalacdes sanitarias suficientes e separadas por ambos os sexos, dotadas de fossas
sépticas, em tamanho proporcional de 1 para cada 30 pessoas.



IIT - A captacdo da agua devera estar afastada no minimo 25 a 30 metros das fossas,
sumidouros e locais de contaminacdo, e deverd ser feita Andlise Laboratorial periddica, para
constatar ou ndo a presencga de contaminagdo bacterioldgica ou quimica.

IV - As fontes naturais porventura existentes deverdo estar devidamente protegidas, cercadas
e a sua arborizacdo preservada, e no caso de ser constatada a afloragdo de dguas minerais ou com
propriedades terapéuticas ou medicinais comprovadas por Laudos de Analises por Laboratdrio
competente, o Municipio deverd comunicar a autoridade do Ministério de Minas que Energia
devera tomar providéncias no sentido de evitar a instalacdo de industrias ou atividades poluentes
nas suas proximidades.

V - As instalagdes de piscinas, vestudrios e locais de banho deverdo ter a infra-estrutura
minima necessaria, adotando as normas e padrdoes de higiene compativeis, e também as
construgdes para alojamento de hospedes, cozinhas, refeitorios e areas para camping dotadas de
instalacdes hidraulicas e sanitarias previstas nos Itens I e II acima bem como de lixeiras adequadas
com tampa, suficienters, para preservar o meio ambiente existente.

VI - Serdo adotadas medidas visando proteger a fauna e a flora existente bem como cursos ¢
mananciais d’agua, com construgdes e instalagdes harmonizadas com vistas a equilibrar o Sistema
ecologico existente, sendo proibido jogar lixos e detritos poluentes nestes locais.

VII - Todas as Colonias de Férias, Acampamentos, Esta¢des de Agua, Camping e similares
deverdo ter um prédio administrativo proprio para controle e registro dos freqlientadores, e
deverdo estar licenciados pelo Orgdo Ambiental Responsavel.

Paragrafo Unico — Os instrumentos legais a serem adotados no caso do Inciso anterior
deverdo corresponder ao Capitulo II, art® 9° da Lei Complementar n° 17, de 10 de dezembro de
2.001, Codigo Municipal do Meio Ambiente, o qual disciplina as relagdes entre os orgdos
competentes reguladores do Sistema, bem como demais Dispositivos pertinentes.

Art. 159 — Os estabelecimentos citados no Item VII do art® anterior estardo sujeitos a
fiscalizacdo e normas da Autoridade Sanitaria, para verificar o cumprimento das condi¢des
necessarias ao funcionamento, bem como se apresentarem algum risco a saiude coletiva.

Paragrafo Unico — Caso ndo atendam as exigéncias de regularizacdo e cumprimento das
normas, poderdo ser interditados até cumprirem as exigéncias necessarias ao bom funcionamento.

Art. 160 — Nas areas de preservagao e protegdo ambiental serdo proibidas as instalagdes de
estabelecimentos conforme citados no art® 158, ficando a critério dos Orgdos ambientais
competentes a coordenacao e a organizacao de passeios, bem como de excursdes nestes locais.

Paragrafo Unico — Poderdo existir trilhas, caminhos e pequenos corredores nestes locais
onde os visitantes possam transitar, porém serdo proibidos acampamentos, campings, e atividades
esportivas e turisticas de qualquer natureza que possam afetar ou desequilibrar os recursos naturais
€ 0 meio ambiente.



SECAO XII
DAS PISCINAS E SAUNAS DE USO COLETIVO

Art. 161 — Todas as piscinas e saunas de uso coletivo deverdo ter os seus projetos de
construgdo, reforma ou ampliagdo devidamente avaliados pela autoridade sanitaria, € obedecerdao
aos seguintes requisitos:

§ 1° - Deverao estar dotadas de sistema de circulagdo com tratamento de recirculagdo de
agua;

§ 2° - Terem Instalacdes de Vestuarios de uso coletivo, separados para ambos os sexos, e de
lava-pés para o acesso a(s) piscina(s);

§ 3° - Possuirem Instalagdes sanitarias com chuveiro, para ambos os sexos, dotados de fossa
séptica e sumidouro de tamanho compativel.

§ 4°- Terem em todo o seu recinto lixeiras com tampa e em n° suficiente.

Art. 162 — Todos os Clubes, Associagoes, Entidades e Estabelecimentos que possuam
piscinas de uso coletivo, também terdo de adotar os procedimentos do Art® anterior bem como
preencherem os requisitos, € mais os seguintes:

I - Deverdo ter registro de todas as operagdes em Livro Proprio, executadas diariamente,
rubricadas pelo responsavel, e que constardo no minimo de filtragem, purificagdo e tratamento
adequado.

IT - Todos os usuarios deverdo realizar exames médicos periddicos, mensais, bem como
apresentarem a respectiva Carteira de Satde ao funciondrio encarregado.

III - Também deverdo apresentar traje de banho adequado, e antes de adentrar a piscina
passarem por banho prévio em chuveiro para higienizagao.

Art. 163 — As Saunas de Uso Coletivo deverdo seguir as determinagdes constantes do art®
140, bem como dos Art°s anteriores, de n® 161 e 162.

SECAO XIII )
DOS ASSENTAMENTOS RURAIS E DAS ALDEIAS INDIGENAS

Art. 164 — Todos os Assentamentos Rurais, bem como Projetos de Assentamentos Rurais de
Parceleiros e/ou Arrendatarios deverdo estar dotados de Infra-Estrutura minima para que se
possam evitar surtos de toxinfeccdo, doencas contagiosas ou qualquer tipo de enfermidade
transmissivel pela falta de higiene ou nos cuidados pessoais, limpeza de utensilios de uso
doméstico, vestudrios de cama e mesa, equipamentos eletrodomésticos, moveis, instalagoes
sanitarias, escoamento inadequado das aguas pluviais, bem como construcdes irregulares de
criadouros de animais e aves, devendo ficar o atendimentos dos requisitos minimos de higiene e
habitagdo bem como de infra-estrutura e servicos a cargo do Orgdo Responsavel pelo
Assentamento.



Paragrafo Unico — No caso de constatar-se falta de higiene e condigdes minimas de
habitacao serd exigido pela Autoridade Sanitaria planta, projeto ou croqui do local em que sejam
indicadas as melhorias, e executadas imediatamente pelos responsaveis do projeto.

Art. 165 — Todas as residéncias, bem como prédios comerciais, publicos, unidades de satde,
clubes de diversdes e lazer, escolas, igrejas e similares deverdo estar dotados de instalacdes
hidraulico-sanitérias suficientes ao numero de pessoas e para que sejam atendidas as necessidades
fundamentais para a manutencao da saude coletiva.

Paragrafo Unico — As residéncias deverdo estar dotadas de instalagdes sanitirias e
hidraulicas adequadas, ou seja, aparelho sanitario, caixas de gordura, fossa negra/séptica e de
gordura de tamanho compativel com o nimero de pessoas, e tubulagdes, torneiras, chuveiro
esgotamento sanitario adequado, e em quantidade suficiente.

Art. 166 — Aplicam-se as disposi¢des deste Codigo quanto a criagdo de animais e aves em
areas que mantenham maior nimero de habitacdes/e ou prédios, ou seja, fica a critério da
Comunidade e Associa¢des de Moradores discutir em Assembléia e fixar as condi¢gdes de higiene
minimas exigidas ou a proibi¢ao da criagao.

Paragrafo Unico — No caso de serem permitidas as criagcdes de animais ou aves, deverdo
observar-se as Normas de Higiene em Geral previstas neste Codigo.

Art. 167 — A Rede de Abastecimento de Agua porventura existente devera estar dotada no
minimo de Pequena Estagdo de Tratamento, em que sejam incluidas a desinfec¢do, filtracao e
cloragdo adequadas.

Art. 168 — O Orgio Responsavel pelos Assentamentos Rurais devera celebrar convénios
com o Orgio de Saide competente do Municipio para atendimento de Enfermagem,
acompanhamento médico e fornecimento de medicamentos dos Programas de Saude do Governo
Federal, como Farmacia Basica, Hanseniase, Tuberculose e outros.

§ 1° - Podera a critério da Autoridade de Saude competente, ser construida e aparelhada 01
Unidade de Saude para cada Assentamento.

§ 2° - A Unidade de Saude devera manter um Profissional de Saude responsavel, no minimo
01 Técnico de Enfermagem.

Art. 169 — Todos os Estabelecimentos comerciais, bem como de prestagdo de servigos,
ambulantes e outros destes locais deverdao manter em seu recinto os requisitos minimos de higiene
para a atividade, bem como os equipamentos, moveis e congeladores em bom estado de
conservagdo e funcionamento, e devera dispor de no minimo 01 Aparelho de Extintor de Incéndio,
conforme Normas em vigor.

Art. 170 — Todos os Estabelecimentos de Ensino, bem como Escolas de Aprendizes de
Musica, Linguas Estrangeiras e similares existentes no Assentamento deverdo estar dotados de
salas de aula em quantidade compativel com o n° de alunos/aprendizes.



§ 1° - Deverdo estar dotados de instalagdes sanitarias suficientes para o nimero de alunos,
bem como bebedouros, lixeiros no recinto, nos locais de recreagdo para manter-se boas condig¢des
de higiene e salubridade no recinto.

§ 2° - O Corpo Docente desenvolvera em conjunto com os Orgdos de Saude atividades e
campanhas voltadas para a prevencdo e cuidados com a fauna e flora, meio-ambiente, vetores e
transmissoes de doengas tropicais e outras, bem como de doengas infecto-contagiosas e
degenerativas, cuidados pessoais, higiene alimentar e doméstica, visando esclarecer os assentados
sobre a prote¢do da saude individual e coletiva.

Art. 171 — Todas as Aldeias e Aglomerados Indigenas deverdo estar devidamente
localizados, instalados e cadastrados pelo FUNAI, conforme Projetos de Demarcacdo de Areas,
respeitando-se os costumes, culturas quanto a Infra-estrutura minima necessaria e as normas da
Associagio Internacional de Protecio ao Indio, com o desenvolvimento de Projetos na integragio e
adocdo de medidas que visem proteger a satide de todos.

§ 1° - As Areas ja existentes deverdo ser objeto de cuidados da Autoridade Sanitaria, no que
se refere as condi¢des sanitdrias minimas, para evitar-se a proliferacdo de qualquer tipo de doenga.

§ 2° - As instalacdes sanitarias poderdo ser individuais, na propor¢do de uma para cada
domicilio, ou coletivas na propor¢do de uma para cada 06 domicilios contendo no minimo
aparelho sanitdrio, chuveiro, pia para lavagem de maos, caixa de gordura, instalagdes hidraulicas,
tanque de lavar roupas, ligagdo a esgoto e fossa séptica com sumidouro adequado.

Art. 172 — As doencas transmissiveis bem como as de notificagdo compulsoria e obrigatoria
e as de patologias conhecidas e ndo conhecidas serdo comunicadas aos Servicos de Saude do
Municipio, que apds avaliagdo em conjunto com os Orgdos responsaveis das Areas Indigenas e
dos Assentamentos Rurais no municipio adotardo as medidas cabiveis, bem como os
procedimentos gerais de agao de notificacdo para o saneamento destas.

Paragrafo Unico — A Secretaria Municipal de Satide realizara em conjunto com seus
responsaveis o planejamento, a avaliagdo e a supervisdo das A¢des em Saude das Areas Indigenas
e dos Assentamentos Rurais no municipio, onde serdo adotados procedimentos gerais na Area de
Saude Publica, Educagdao e Meio-Ambiente, efetuando as medidas cabiveis como a notificagao e
utilizando os métodos e as normas vigentes para a investigagdo, tanto na busca ativa como nos
casos suspeitos.

Art. 173 — Serdo desenvolvidas Acdes e Educagdo Sanitdria em Saude pela Secretaria
Municipal de Satde, através dos Orgdos de Vigilancia Epidemiolégica. Vigilancia Sanitiria e
Ambiental, bem como Equipes de Enfermagem e Médica em conjunto com os PS Indigenas e os
orgdos responsaveis, com a participagcdo de Técnicos em Satude Publica dos Ministérios da esfera
federal competentes onde serao priorizados:

I - Preparo e utilizacio de Materiais Audio-Visuais;

II - Campanhas Sanitarias para desenvolver as Técnicas de participagao da Comunidade nos
problemas gerais e especificos;

III - Treinamento do Pessoal de Saude, Professores, Entidades, Organizacdo Nao
Governamentais e Voluntarios interessadosnas Técnicas de Educacdao em Saude.



IV - Consolidar, organizar e orientar as Unidades de Educacdo para a Satide, com o objetivo
de envolver no processo educativo a populacdo indigena e os assentamentos rurais, contribuindo
para facilitar uma participagdo ativa e consciente nas agdes e programas do servigo.

Paragrafo Unico — Todos os dados orientados, trabalhados e coletados deverdo ser
consolidados estatisticamente e divulgados para serem analisados, e assim serem priorizadas quais
as medidas corretas a adotar no saneamento dos problemas e doengas.

CAPITULO 11 )
DOS ESTABELECIMENTOS SUJEITOS AO CONTROLE SANITARIO

Art. 174 — S3o sujeitos ao Controle Sanitario os Estabelecimentos Comerciais, Industriais,
de Fabrico, de Fornecimento, Armazenadores, de Prestacdo de Servigos, de Assisténcia a Saude,
de Laboratorios de Pesquisas, Andlises de Agua ¢ Alimentos, de Controle de Qualidade, de
Empresas de Servicos de desratizacdo, dedetizacdo e imunizacdo dos ambientes, de comércio de
equipamentos, aparelhos, maquinas, produtos e similares de saude, bem como os fabricantes,
manipuladores, distribuidores, fornecedores, preparadores, ambulantes, fracionadores, produtores
rurais, revendedores de produtos e substincias, sejam medicamentos, reagentes, componentes,
produtos alimenticios, aguas e aguas minerais de consumo, bebidas, matérias primas,
conservantes, aditivos, tanto na origem como o produto para o consumo final, dos degradantes,
contaminantes ¢ poluentes do meio ambiente (ar, agua e solo), dos aparelhos e equipamentos
radiologicos e nucleares, e de bens de uso, equipamentos, aparelhos, acessorios e utensilios,
veiculos, maquinas e utilitarios de transporte dos bens de uso e consumo citados neste artigo, e
demais congéneres de interesse da saude.

Art. 175 - As disposi¢des referentes as condi¢des de funcionamento dos estabelecimentos
industriais, comerciais e de prestacao de servigos, de assisténcia a satide e demais de interesse da
saude relacionados aos produtos e substincias como medicamentos, substincias utilizadas em
formulacao, reagentes, produtos quimicos, solugdes, contrastes e outros, bem como aparelhos,
equipamentos, acessorios, instrumentos cirdrgicos e materiais de interesse da saude, e os prédios,
dependéncias, areas de risco e de transito, instalacdes sanitarias e hidraulicas, salas de cirurgia,
ambulatorios, farmacias internas, demais salas e setores devem seguir as regulamentacgdes
especificas vigentes e as constantes deste Codigo Sanitario do Municipio.

§ 1° - Os estabelecimentos farmacéuticos, industriais € comerciais, devem ter local adequado
e seguro para guarda de produtos e substidncias de controle sanitario especial, definido pela
legislacao vigente.

§ 2° - Os estabelecimentos referidos no paragrafo 1° deste artigo devem manter registro de
controle de estoque dos produtos e substancias de controle sanitario especial.

Art. 176 - As farmécias e drogarias podem manter servigcos de atendimento ao publico para a
aplicacdo de injecdes e curativos de pequeno porte, desde que realizados pelo farmacéutico, e de
acordo com normas técnicas especificas dos Conselhos Regionais de Farmdcia, Enfermagem e
Orgdo Sanitario Competente.



CAPITULO 1II A
DO CONTROLE E DO COMERCIO DE PRODUTOS E SUBSTANCIAS DE
INTERESSE DA SAUDE

Art. 177 — Entende-se por produtos, substancias, equipamentos e maquindrios de interesse
da saude os alimentos, aguas minerais e de fontes, bebidas, aditivos, medicamentos, drogas,
insumos farmacéuticos, substancias radioativas, reagentes, correlatos, cosméticos, perfumes,
produtos de beleza e de higiene, saneantes, domissanitarios, agrodefensivos, insumos veterinarios,
equipamentos, maquinas, aparelhos, materiais de revestimento, embalagens ou produtos que
possam trazer riscos a saude, e outros considerados de interesse da satde.

Art. 178 — Compete a autoridade sanitaria a avalia¢do e controle de riscos, a normatizacao, a
fiscalizacdo e controle das condi¢des sanitarias e técnicas relacionadas a importagdo, exportacao,
extragdo, producdo, manipulacdo, beneficiamento, acondicionamento, transporte, armazenamento,
distribuicdo, dispensagdo, esterilizacdo, embalagem e reembalagem, aplicacdo, comercializagdo e
uso referentes aos produtos e substancias de interesse da satde.

Art. 179 — Os Estabelecimentos Industriais, Comerciais ¢ de Prestagdo de Servigos
relacionados aos produtos e substincias de interesse da satide sdo responsaveis pela manutengao
dos padrdes de Identidade, Qualidade e Seguranca definidos a partir de Normas Técnicas
aprovadas pelo Orgdo Competente, bem como pelo cumprimento de Normas de Boas Praticas de
Fabricagdo ¢ de Normas de Boas Praticas de Prestagao de Servigos.

§ 1° - Os Estabelecimentos referidos no “caput” deste artigo sempre que solicitados pela
Autoridade Sanitaria, devem apresentar o fluxograma de producdo e os documentos e instrumentos
que expressem o cumprimento das Normas, como os Manuais de Boas Praticas de Fabricagao e de
Prestacao de Servigos.

§ 2° - Deve ser assegurado ao trabalhador o acesso aos documentos e instrumentos que
expressem o cumprimento de Normas de Boas Praticas de Fabricacdo e de Normas de Boas
Praticas de Prestacdo de Servigos.

Art. 180 — Os Profissionais de Saude devem formular suas prescrigdes de medicamentos
com base na sua denominagdo genérica, aprovada pelo Ministério da Saude.

Paragrafo Unico — A Diregdo Municipal do Sistema Unico de Satide — SUS -, em
articulacdo com o Orgdo Competente de Vigilancia em Saude fara afixar em todos os dispensarios
de medicamentos, a lista de medicamentos identificados por sua denominag@o genérica.

Art. 181 — A comercializagdo dos produtos importados de interesse da saude fica sujeita a
prévia autorizacao da Autoridade Sanitaria competente.

Art. 182 — A rotulagem de produtos de interesse da satide deve obedecer as exigéncias da
Legislacdao Vigente.



Art. 183 - As amostras gratis distribuidas pelos estabelecimentos industriais de produtos
farmacéuticos devem ser dirigidas exclusivamente ao médico, ao cirurgido-dentista € ao médico
veterinario, devendo a propaganda desses produtos restringir-se a sua identidade, qualidade e
indicagdo de uso, de acordo com as normas federais vigentes.

Art. 184 — Os Profissionais de Saude devem formular suas prescrigdes de medicamentos
com base na denominagao genérica aprovada pelo Ministério da Saude.

Parigrafo Unico — A Diregdo Municipal do Sistema Unico de Satude — SUS, em articulagio
com o Orgdo competente de Vigilancia em Satde e Conselho Regional e Federal de Farmacia fara
afixar em todos os dispensarios de medicamentos Lista de Medicamentos identificados por sua
denominacao genérica.

Art. 185 - Fica vedada a permanéncia, nos estabelecimentos comerciais farmacéuticos, de
amostras gratis e de produtos destinados a distribui¢do gratuita.

Art. 186 - E proibida a veiculagio de propaganda de produtos farmacéuticos e outros
correlatos que contenham promogdes, ofertas, doagdes, concursos € prémios, entre os quais
incluem-se as amostras gratis dirigidos aos médicos, cirurgioes-dentistas, médicos veterinarios ou
quaisquer outros profissionais de saude, bem como aos estabelecimentos que industrializem,
fabriquem, comercializem, manipulem, dispensem, distribuam, fornegam ou pratiquem outros atos
que induzam o usudrio a livre auto-medica¢do, de acordo com as normas federais vigentes, em
especial a RDC n° 102/ANVISA/MS.

Art. 187 — E proibida a comercializagio em estabelecimentos como supermercados,
mercados, mercearias, panificadoras, lanchonetes, restaurantes, bares, shoppings, lojas de
conveniéncia, postos de gasolina, hotéis, motéis, pit dog’s, sorveterias, congéneres e quaisquer
estabelecimentos de producdo de alimentos e similares, de medicamentos, substancias, drogas,
insumos farmacé€uticos de qualquer natureza, conforme previsto na Lei n° 5.991, demais
dispositivos Legais Federais (Resolugdes do STF, STJ) vigentes e devido a finalidade especifica
do Alvara de Licenga do Municipio ndo autorizar a comercializagao de tais produtos.

Paragrafo Unico — Os Estabelecimentos que porventura comercializem substincias e
drogas medicamentosas, terdo o prazo de 90 (noventa) dias da publicacdo desta Lei para se
adequarem e regularizarem a situacao ou terdo de suspender a comercializacdo, sob as penas
Legais, ou seja, apreensdo do produto e multa.

) CAPITULO IV
DAS FARMACIAS, DROGARIAS, POSTOS DE MEDICAMENTOS E SIMILARES

Art. 188 — A comercializa¢do e/ou o uso de drogas, medicamentos, insumos farmacéuticos,
produtos homeopaticos e fitoterapicos, de manipulagdo e outras substincias com finalidade
medicamentosa serdo de exclusiva atribuigdo das Drogarias, Farmacias, Farmacias de
Manipulacdo, Centros e Postos de Saude, de Postos de Medicamentos, Hospitais, Clinicas,
Consultérios, Policlinicas ¢ outros similares, desde que devidamente licenciados pelo Orgio
Sanitario Competente e a devida responsabilidade Técnica.



§ 1° — Os Estabelecimentos acima poderdo também, dentro da sua finalidade comercializar
correlatos, alimentos como Leites em pd de prescrigdo médica para alimentagdo especial,
cosméticos, produtos de higiene pessoal, perfumes e outros de acordo com a Legislacdo em vigor,
sendo vedado porém o comércio de produtos alimenticios secos € molhados em geral, de natureza
animal ou de vegetal, agrodefensivos, vestuarios, confecg¢oes, etc., € outros que por sua natureza
ndo sdo permitidos pela Legislagdo sanitaria.

§ 2° - Deverdo observar os mais rigorosos padroes de higiene, inclusive na manipulagao,
dispensacdo e utilizacdo de medicamentos, substincias medicamentosas, insumos e outros, € na
aplicacdo de injetaveis somente usar aparelhos de seringa descartaveis, gazes estirilizados e outros
materiais, € apos o uso serdo devidamente acondicionados em recipientes de material rigido
(agulhas) e descartex, destinados para a coleta especial de residuos de satde.

I — E expressamente proibido as Farmacias, Drogarias, Farmacias de Manipulagéo, Postos de
Medicamentos e Similares fazerem curativos ou qualquer procedimento ambulatorial, conforme
Normas e Resolugdes dos Conselhos respectivos e Legislagdo vigente.

§ 3° - As Farmadcias, Drogarias, Farmacias de Manipulagdo e congéneres, além do previsto
no Art°.200 e Incisos o que lhe for pertinente, deverdo ser dotados de instalacdes hidraulicas e
sanitarias adequadas, esgotamento sanitario com caixas de gordura, fossa séptica e sumidouro, e
fossa especial para produtos quimicos, conforme recomendagdes do Orgio Sanitario competente.

Art. 189 — A comercializagdo e a dispensacdo ou o uso de drogas, substancias e
entorpecentes que causem dependéncia fisica, quimica ou psiquica serdo as de uso prescrito
previstas na Portaria n® 344, de 12/05/1.998 e demais alteragdes posteriores vigentes, e deverao ser
realizadas sob a apresentacdo da respectiva receita médica e o registro no Livro Competente, bem
como o estabelecimento devera efetuar o Balancete Mensal Medicamentos de Uso Especial
Controlado, submetidos a apreciacdo das Autoridades Sanitarias Competentes.

Paragrafo Unico — E expressamente proibido o fornecimento de Receita Médica para as
substancias de uso proscrito, previstas na Portaria acima, e as demais que causem danos
irreversiveis a satde dos usuarios ou de qualquer cidadao ndo previstas em Lei.

CAPITULOV
EVENTOS ADVERSOS A SAUDE

Art. 190 - Para os efeitos deste Codigo, todos os estabelecimentos industriais, comerciais e
de prestacdo de servigos, relacionados aos alimentos, d4guas minerais e de consumo, produtos e
substancias de interesse da satde, maquinas, aparelhos, equipamentos, cosméticos, produtos de
beleza, saneantes, domissanitarios, de higiene e outros congéneres sdo obrigados a notificar os
orgios de vigilancia em saude a ocorréncia de eventos adversos a saude, de que vierem a tomar
conhecimento ou forem cientificados por usuarios ou profissionais de satde, decorrentes do uso ou
emprego de:

a)  medicamentos e drogas;
b)  produtos correlatos;

c)  cosméticos e perfumes;

d) saneantes domissanitarios;



e)  agrotoxicos;
f) alimentos industrializados, bem como aditivos, a serem definidos em norma técnica;
g)  outros produtos definidos por ato administrativo da autoridade sanitéria.

Art. 191 - A obrigatoriedade prevista no artigo 187 desta lei aplica-se aos estabelecimentos
de assisténcia a saude, a seus responsaveis legais e técnicos, bem como a seus profissionais de
saude, em especial aos médicos e cirurgidoes-dentistas.

Art. 192 - O 6rgdo coordenador do Sistema Municipal de Vigilancia em Satde estabelecera
o fluxo das notificagdes previstas nos artigos 187 e 188 desta lei, bem assim tornard publicos os
instrumentos utilizados para a comunica¢do, as autoridades sanitarias, de eventos adversos a saude.

TIiTULO VII
DOS SERVICOS DE SAUDE
CAPITULO1
DOS ESTABELECIMENTOS DE ASSISTENCIA A SAUDE
DISPOSICOES GERAIS

Art. 193 — Os Estabelecimentos de assisténcia, atengdo basica (preventiva e curativa),
internacado, intervengdes cirargicas, atendimento ambulatorial, prevencao, recuperacdo, integracao
e demais servigos de interesse a saude obedecerao aos requisitos de construcao, disposigao fisica e
instalacdes do prédio, das salas, quartos, recintos, instalagdes hidraulicas e sanitdrias, cantinas,
cozinhas, lavanderias, refeitorios, e anexos conforme a RDC n° 50, de 21/02/2002; e quanto a
disposi¢do dos equipamentos, aparelhos, maquinas, acessorios e utilitarios as normas do Ministério
da Satde, dos respectivos Conselhos e a Legislacdo correspondente; e sobre as responsabilidades
técnicas, licenciamentos, atribuicdes profissionais e outros as Leis, Cddigos Disciplinares e
Normas emanadas das Autoridades competentes, bem como as disposi¢des previstas neste Codigo
Sanitario.

Paragrafo Unico - Para os fins deste Codigo e das pertinentes normas técnicas, sdo
consideradas de interesse da satde todas as acgdes que, direta ou indiretamente, estejam
relacionadas com a promogao, protecao e preservacao da saude, dirigidas a populagado e realizadas
por Orgdos publicos, empresas publicas, empresas privadas, instituigdes filantrdpicas, outras
pessoas juridicas de direito publico ou direito privado, bem como pessoas fisicas.

Art 194 — A Autoridade Sanitéaria local tera acesso periddicamente ao Servigo de Arquivos
Médicos dos Estabelecimentos Assistenciais, Clinicas, Ambulatorios, Consultorios, Casas de
Satde, Laboratorios, Postos de Satde, Hospitais, Centros de Recuperagdo e outros
Estabelecimentos de interesse da Saude para pesquisa em Prontuarios, visando detectar doencas
que nao tenham sido notificadas.

Art. 195 — As Autoridades Sanitarias Municipais terdo as seguintes atribuigdes de
fiscalizagao:



a) — Os Servicos Ambulatoriais e Hospitalares, Clinicas Médicas, Consultorios Médicos e
Odonto, Servigos de Radiologia (Rx e Nuclear), de Psicoterapia, Fisioterapia, Ortopedia,
Laboratérios de Analises, de Proteses, de Aparelhos, de material de uso médico ou odonto, Bancos
de Sangue e de Leite, Drogarias, Farmacias de Manipulagdo, Ervanarias, Postos de Medicamentos,
Depositos de Drogas e Medicamentos, Servicos de Desinfec¢dao, Desinsetizagao e Desratizacao,
Laboratérios Industriais de Produtos Farmaco-Biologicos, Quimicos, de Higiene e Beleza e de
toucador e outros de interesse da satde;

b) Estabelecimentos ¢ Estancias de Tratamento, balnearios, hidro-minerais, termais,
climatéricos, Casas de Repouso e similares; Institutos, Saldes de Beleza. Cabelereiros e
congéneres;

c¢) Estabelecimentos e Laboratérios Oticos e de material 6tico, médico ou odonto;

d) O uso de substincias controladas em tratamentos domiciliares ou nos hospitais de
qualquer natureza, bem como de medicamentos sob prescri¢ao;

e) Outros locais e atividades que requeiram Vigilancia em Saude, tanto no campo
Profissional como na Medicina.

Art. 196 — Todos os Estabelecimentos de Assisténcia a Saude sejam estabelecidos, fixos ou
ambulantes deverdo manter os requisitos de higiene indispensaveis ao seu tipo de atividade, de no
minimo Servi¢os de Esterilizagdo, Desinfec¢do e Anti-sepsia, onde dentro de cada area especifica
sejam classificados como criticos, semi-criticos e nao criticos.

Art. 197 — Os Ambulatorios, Clinicas, Policlinicas e Congéneres deverdo cumprir os
requisitos minimos de estrutura, como:

I - Estacionamento Privativo, entrada para servicos de emergéncia separada da Entrada para
Servicos e Material.

IT - Unidades de administracdo, portaria, recep¢do, corredor, sanitdrios para pacientes e
pessoal de servico, depdsito de materiais, consultério, rouparia, lavanderia, dispensario minimo de
medicamentos, setor de nutri¢do, necrotério, vestuario de pessoal de servigo, unidade de internagao
com quartos e enfermaria de um, dois, trés, quatro ou mais, bem como para criancas bergario
dotado de painel de vidro, separado.

IIT - No caso de ambulatorios, acrescidos de Sala de Administragdo/Chefia, Consultorios de
Especialidades, Sala de Curativos, Laboratorio aparelhado, Sala de Imunizacdao, Deposito de
roupas, materiais, lavanderia, cozinha, refeitorio, e sanitdrio com chuveiro anexo aos vestudrios.

SECAOI _
DO CONTROLE DA INFECCAO HOSPITALAR

Art. 198 — Todos os Estabelecimentos de Assisténcia a Saude deverdo instalar e manter a
Comissdao de Controle de Infeccdo Hospitalar (CCIH), independente da natureza da entidade
mantenedora.



§ 1° - A Diregdo do Estabelecimento deverd manter um Programa Permanente de Controle
das Infecgdes, com reunides periddicas, analise e divulgacdo dos dados, sendo que a ocorréncia
destas devera ser comunicada a Secretaria Municipal de Saude, para tomar as medidas cabiveis.

§ 2° - O Municipio de Agua Boa através da Secretaria Municipal de Satde, e por meio de
Grupo Técnico legalmente constituido oferecerd Apoio e Assessoramento Logistico, tanto para as
Campanhas de Prevencdao junto a Comunidade, como no caso de ocorréncias de doengas
infecciosas desta natureza, para fins de protecdo a satide individual e coletiva.

Art. 199 - Devem implantar e manter programacgdo permanente de controle de infec¢dao os
estabelecimentos de assisténcia a saude, observando as caracteristicas previstas no artigo anterior,
e que prestem as modalidades de atendimento onde:

a) precipuamente, assistem usuarios em regime de internacao hospitalar;

b) assistem usudrios em regime ambulatorial e contem com centro cirargico no qual sejam
realizados procedimentos médico-cirargicos ambulatoriais;

c) assistem usudrios em regime ambulatorial e realizem procedimentos médicos invasivos
em diagnose e terapia;

d) estejam definidos em norma técnica.

§ 1° - A responsabilidade pessoal dos profissionais de satde pelo controle de infecgdo em
seus ambientes de trabalho independe da existéncia da programagdo permanente referida neste
artigo.

§ 2° - Os estabelecimentos de assisténcia a satde devem manter comissdo de controle de
infeccao que elabore procedimentos técnicos padronizados e coordene e execute agdes inerentes a
programacao permanente de controle de infecgao.

§ 3° - A composi¢ao da comissao de controle de infec¢ao dos estabelecimentos aludidos no
inciso I do "caput" deste artigo deve atender as disposi¢des da legislacdo federal pertinente e, no
caso dos estabelecimentos referidos nos incisos II, III e IV, as disposi¢des de regulamentagdo
especifica.

SECAOIl
DOS ESTABELECIMENTOS DE SAUDE PUBLICOS E PRIVADOS

Art. 200 — Os Estabelecimentos Assistenciais como Hospitais, Institutos, Clinicas e Centros
de Saude e Congéneres deverdo ter os compartimentos e unidades minimas na sua estrutura para o
bom desempenho e funcionamento, construidos de maneira a ndo abrigar insetos, bactérias e
sujidades nos contornos das divisdes, onde constardo:

1) Unidade Administrativa e Chefia: destinados a administracdo e servigos burocraticos.

2) Sala de Espera e Sanitarios: Unidade com a finalidade de espera de pacientes vindos para
consulta, exames, cirurgias e outros, provido de sanitarios de ambos os sexos.

3) Consultorios, separados para cada especialidade, munidos e aparelhados com
equipamentos € moveis, instalagcdes hidraulicas e sanitarias adequadas, maca para pacientes e
demais acessorios do profissional.



4) Ambulatorio e Unidade de Emergéncia equipada com Tubo/cilindro de oxigénio,
aparelhos de recuperacao de choques, traumas, infartos e outros, ¢ unidade de tratamento de
emergéncia, bem como Sala de Coleta anexa.

5) Enfermarias distintas e separadas, leitos e area suficiente para adultos e criangas, providas
de instalagdes hidraulicas e sanitarias, e a area correspondente a:

a) Enfermaria de 03 leitos e mais: minimo de 6 m? para cada paciente.
b) Leito Pediatrico: minimo de 4,0 m? para cada crianga.
¢) Unidade de Ber¢o: minimo de 2,5 m? para cada recém nascido.

6) Quartos e apartamentos deverdo ter drea minima de 9 m? para cada leito adulto.

7) Unidade de Dispensagao de Injetaveis e de Medicamentos: devera constar no minimo
equipada com armarios e pias, lixeiro com tampa revestido e descartex para destinagdo de
materiais contaminados, local ventilado e iluminado com prateleiras para guarda dos
medicamentos e produtos de uso hospitalar.

8) Unidade de Radiologia e Exames: sala revestida com prote¢do de chumbo para a radiagao
ionizante, com equipamentos e aparelhos certificados e revisados, local de protegdo para o
operador com janela de vidro revestida, EPI a disposicdo, sala de revelagao anexa e apropriada,
area construida minima de 32 m2 e de conformidade com a poténcia do aparelho.

9) Enfermaria com area de isolamento para doentes portadores de moléstias infecto-
contagiosas com janelas teladas.

10) Unidades de Cirurgia, Parto e Anestesia separadas, devidamente equipadas, iluminagdo e
ventilagdo adequada e suficiente, providas de aparelhos de pias, armarios para guarda dos
instrumentos, ralos suficientes de lavagem e desinfec¢do, equipamentos para coleta de restos
cirargicos com tampa para fechamento, lixeiras revestidas com tampa e descartex para destinagao
de materiais e acessorios contaminados.

11) Unidade de Disposi¢do de lixo para a coleta, adequada e construida em alvenaria,
separado para os residuos hospitalares e contaminados, € comum, com acesso restrito ao
funcionario encarregado da Unidade de Coleta especial, nao podendo em hipdtese nenhuma o lixo
ficar a céu aberto.

12) Cantina para a confeccao de alimentos, provida de iluminagdo adequada, ventilacao
suficiente, armarios, pias e mesas revestidas com material impermeével, esgotamento sanitario
adequado e lixeiros com tampa revestidos.

13) Vestiarios e lavanderias, dispostos estratégicamente, sanitarios separados por sexo, com
aparelho sanitario e chuveiro, armarios para guarda de roupas, individual, esgotamento sanitario
adequado, uso de EPI, aparelhos e maquinas de boa qualidade, certificados e revisados, e area de
secagem.

14) Deposito para alimentos, equipamentos e produtos de limpeza, equipado com prateleiras
e/ou estrados, boa iluminacdo e ventilacdo, com separacdo pela natureza e finalidade, nunca
misturados.

15) Area de garagem e estacionamento para profissionais e funcionarios, com boa
iluminagao, ventilada e dotada de aparelhos extintores de incéndio, bem como corredor de acesso
ao estabelecimento.

16) Sala de Esterilizagdo de Instrumentos, acessorios, equipamentos ¢ Similares, ¢ Area de
Lavagem forros de cama, lengdis, cobertores, roupas e similares, devidamente equipada, com Area
de Secagem, passamento e armarios, devidamente limpos e higienizados, para guarda das
rouparias.



17) Todas as dependéncias dos Estabelecimentos de Assisténcia a Satde deverdo estar
dotadas de aparelhos de extintores de incéndio, adequados para a finalidade, revisados e dentro do
prazo de validade, bem como cumprir as exigéncias fundamentais da ABNT e Orgios
Competentes.

§ 1° - Os Estabelecimentos elencados neste artigo deverdo obter o Alvard Sanitario,
Responsabilidade Técnica e Autorizagdo para funcionamento do Orgio Competente do MS, bem
como Inscri¢ao dos Profissionais e da Unidade nos respectivos Conselhos Regionais ¢ Federais e a
devida habilitacdo dos Recursos Humanos.

§ 2° - Todas as Unidades Médico Assistenciais deverdo conter macas, camas, aparelhos para
reabilitacdo neuro-fisicos, cardiacos e respiratérios, bem como unidade emergencial e veiculo
devidamente equipado necessarios ao fluxo de pacientes, cadeiras de rodas para deficientes fisicos,
recintos e corredores dotados de boa iluminagdo, com extintores e equipamentos de protecdo
contra incéndios, e dispositivos de seguranga eletro-eletronicos em n° suficiente.

§ 3° - Todas as dependéncias das Unidades mencionadas neste artigo deverdo obter e conter
os Manuais de Boas Praticas de Assisténcia, Internacao, Intervengdes Cirurgicas e de Prestacao de
Servicos destinados a manter, conservar e fazer funcionar nos mais rigidos Padroes de Higiene,
Biosseguranga, Desinfecgdo, visando a preservacdo da saide e bem estar dos usudrios, bem como
dos funcionarios envolvidos tanto na sua qualificagdo profissional como no desenvolvimento das
atividades, como também da propria Unidade Assistencial de Saude.

Art. 201 - Os estabelecimentos de assisténcia a saide e os veiculos para transporte de
paciente devem ser mantidos em rigorosas condi¢des de higiene, observando-se as normas de
controle de infeccao estipuladas na legislacao sanitaria.

Art. 202 - Os estabelecimentos de assisténcia a satide devem adotar procedimentos
adequados na geracdo, acondicionamento, fluxo, transporte, armazenamento, destino final e
demais questdes relacionadas com residuos de servicos de satude, conforme disposto neste Codigo
Sanitario e na legisla¢do vigente, ou seja, RDC N° 306, de 07/12/2.004.

Art. 203 - Os estabelecimentos de assisténcia a saide devem possuir condi¢des adequadas
para o exercicio da atividade profissional na pratica de agdes que visem a prote¢ao, promogao,
preservacao, recuperacgao e reabilitacdo da saude individual e coletiva.

Art. 204 — Os Estabelecimentos acima, que utilizarem Equipamentos de Radiagdo ionizante,
Rx, Ultra-violeta, Nuclear serdo cadastrados e obedecerdo as Normas e Legislacdo vigente do
Ministério de Minas e Energia e do Conselho Nacional de Energia Nuclear (CNEN), e somente
poderdo desenvolver as atividades depois de licenciados pelo Orgdo Sanitario Competente.

Art. 205 — Os Consultorios, Postos de Saude, Centros de Reabilitacdo, Laboratorios de
Analises Clinicas, Patologicas e Outros, Ambulatorios de Pequenas Cirurgias e Similares deverao
observar as disposi¢des contidas no Artigo n® 200, especialmente de n°s 4. 5,9, 10e 16,¢e § 1°,2°¢
3° mais as referentes ao Manual de Boas Praticas de Assisténcia e de Prestacdo de Servigos, ¢ os
seguintes requisitos:

1)  Sala de Coleta separada e devidamente equipada.



2)  Aparelhos, equipamentos, acessorios e refrigeradores para realizagdo de exames,
Testes e guarda de materiais de uso e de coleta.
3)  Sala de Vacinas devidamente equipada, quando for o caso.

Paragrafo Unico — Os materiais de uso, como agulhas, seringas, espéculos, bisturis,
equipos, Bolsa de coleta e similares deverdo ser de uso unico e descartavel.

Art. 206 — Os Consultorios, Clinicas, Centros Odontologicos e Laboratérios de Proteses
deverao seguir as orientagdes constantes do Art. 200 de n® 01, 02 e 16 e os Itens respectivos dos §
1°,2% e 3°.

Paragrafo Unico — Os Estabelecimentos constantes do caput deste artigo deverdio observar
as mais rigorosas condi¢cdes de Higiene, conforme os Manuais de Boas Praticas de
Estabelecimentos de Prestacdo de Servigos e as Normas dos respectivos Conselhos, sendo que a
ndo observancia das determinagdes e o ndo cumprimento das exigéncias da Autoridade Sanitaria,
acarretara a interdi¢ao desses Estabelecimentos.

Art. 207 — Os Laboratorios de Préteses deverdo conter os aparelhamentos adequados,
Responsabilidade Técnica, o respectivo Alvara Sanitdrio, bem como cumprir as demais
formalidades previstas no seu caso, para a concessao da autorizacdo de funcionamento, bem como
ter instalado na Oficina de fabricagdo aparelho de extintor de incéndio, adequado, revisado e
dentro do prazo de validade.

Art. 208 - Os estabelecimentos de assisténcia a saide mencionados nos artigos anteriores
devem possuir quadro de profissionais legalmente habilitados, em nimero adequado a demanda, as
atividades desenvolvidas e a legislacao profissional vigente.

Paragrafo Unico - Os estabelecimentos de assisténcia a satide que, por suas caracteristicas e
finalidades, destinam-se a prestar servigos em regime de internacdo hospitalar e em urgéncia e
emergéncia ambulatorial ou pronto atendimento, devem contar com quadro de profissionais
legalmente habilitados nas 24 (vinte e quatro) horas do dia, em nimero adequado a demanda e as
atividades desenvolvidas, especialmente médicos e enfermeiros.

Art. 209 — Todos os Estabelecimentos Assistenciais de Saude, de Prestagao de Servigos da
Saude e de Interesse da Saude deverdo estar dotados de acessos, corredores e compartimentos
adequados para o Atendimento de Portadores de Necessidades Especiais, onde nas Clinicas e
Institutos de Fisioterapia deverdo constar corrimdes adequados para circulacao e para os acessos a
andares superiores e/ou inferiores.

Art. 210 - Os estabelecimentos de assisténcia a saude devem possuir instalagdes,
equipamentos, instrumentais, utensilios e materiais de consumo indispensaveis e condizentes com
suas finalidades e em perfeito estado de conservagdao e funcionamento, de acordo com normas
técnicas especificas.

Art. 211 - Cabe ao responsavel técnico pelo estabelecimento e/ou servigo, o funcionamento
adequado dos equipamentos utilizados nos procedimentos diagnosticos e terapéuticos, durante sua
vida util, instalados ou utilizados pelos estabelecimentos de assisténcia a saude.



§ 1° - Respondem solidariamente pelo funcionamento adequado dos equipamentos:

a) o proprietario, a quem caberd a compra do equipamento adequado, sua instalacdo,
manuten¢do permanente e reparos;

b) o fabricante, cabendo-lhe prover os equipamentos do certificado de garantia, manual
de instalagdo, operacionalizacdo, especificagdes técnicas e assisténcia técnica permanente;

c) a rede de assisténcia técnica, cabendo-lhe garantir o acesso aos equipamentos nas
condigdes estabelecidas no inciso I1 deste paragrafo.

§ 2° - Os equipamentos, quando ndo estiverem em perfeitas condi¢des de uso, devem ficar
fora da area de atendimento ou, quando a remocdo for impossivel, exibir aviso inequivoco de
proibigdo de uso.

Art. 212 - Os estabelecimentos de assisténcia a saide que utilizarem, em seus
procedimentos, medicamentos ou substincias psicotropicas ou sob regime de controle especial,
devem manter controles e registros na forma prevista na legislagao sanitaria.

Art. 213 - Todos os estabelecimentos de assisténcia a saude devem manter, de forma
organizada e sistematizada, os registros de dados de identificacdo dos pacientes, de exames
clinicos e complementares, dos procedimentos realizados ou da terapéutica adotada, da evolucdo e
das condigdes de alta, apresentando-os a autoridade sanitdria sempre que esta o solicitar,
justificadamente, por escrito.

Paragrafo Unico - Os documentos previstos no "caput" deste artigo devem ser guardados
pelo tempo previsto em legislacdo especifica.

Art. 214 — Os Profissionais de Saude como Médicos, Odontologos, Psicologos,
Fisioterapeutas, Enfermeiros, Doutores e Mestres em Saide como também os das dareas
especializadas correspondentes, € os demais profissionais de saude, tanto de nivel superior, técnico
ou médio serdo responsaveis pelos atos que resultarem em prejuizo a saude individual e coletiva,
deverdo respeitar dentro de cada especialidade o Codigo Disciplinar e de Etica correspondente, e
estardo sujeitos a responderem Sindicancias e Processos Administrativos pelo ndo cumprimento
das formalidades exigidas em Lei, Normas e Resolugdes dos respectivos Conselhos e Orgaos
Publicos, bem como ficardo sujeitos as penas das Leis Civis e Criminais cabiveis.

Art. 215 — Os Estabelecimentos Hemoterapicos, de Coleta e Servicos de Hemoterapia e
Bancos de Sangue, bem como Agéncias Transfusionais deverdo observar as condi¢des previstas
neste Coddigo Sanitario, artigos 198 a 214 nos Itens respectivos, bem como nos demais
correspondentes, e ainda:

§ 1° - A Licenca Sanitaria devera ser anual, como também contard com a Responsabilidade
Técnica, Médica, de Enfermagem, técnicos e auxiliares devidamente treinados pelo Centro de
Hemoterapia do Nivel Central.

§ 2° - A unidade devera contar com Recursos Humanos necessarios ao bom funcionamento,
bem como Livros de Registros e Fichas de Coletas, Notificagdo e outros devidamente aprovados
pelo Orgdo Sanitario Competente.



§ 3° - A Unidade de Coleta Transfusional, seja Hemocentro, Posto de Coleta ou Similar
devera ter o Manual de Boas Praticas de Coleta e Servigos Transfusionais devidamente aprovado
pelo Orgdo Mantenedor, Fiscalizador e o Conselho respectivo.

SECAO III
DAS CASAS DE SAUDE, CLINICAS DE TRATAMENTO E RECUPERACAO DE
DROGADOS, DEPENDENTES QUIMICOS E OUTROS

Art. 216 — Os Estabelecimentos como Casas de Saude, Clinicas de Tratamento e
Recuperacao de Drogados, Dependentes Quimicos e Outros devem observar os requisitos de
construc¢do, disposicdo do ambiente, salas e compartimentos previstos na RDC n° 50, de
21/02/2.002, das demais Normas Complementares e Reguladoras, e nos artigos 193, 194, 196, 197,
198, 199, 202, § Unico do artigo 206, artigos 209, 211, 212 e 214, mais os seguintes:

§ 1° - Os locais a serem instalados deverdo ter espago amplo e localizados proximos a areas
de recursos naturais abundantes (matas, cursos d’dgua, mananciais e outros), onde os pacientes
possam desenvolver atividades, orientados pela equipe de profissionais, sempre com o objetivo de
promover a recuperagao da saude em todos aspectos.

§ 2° - O Corpo Clinico deve elaborar Planejamento em conjunto com os Gestores Municipais
e demais entidades envolvidas, com o objetivo de estabelecer parcerias, buscando trabalhar e
incentivar a comunidade e os Grupos de Voluntarios, para a inser¢cdo do doente na sociedade.

§ 3° - Os Dirigentes e Responsaveis também deverao estabelecer convénios e parcerias com
organismos como as ONG’s, Estabelecimentos de Ensino Superior e outros, Instituigdes
Religiosas, Beneficientes e Culturais, objetivando buscar apoio técnico, cientifico, cultural e
religioso.

§ 4° - Os Estabelecimentos constantes do caput deste Artigo deverdo ter o Manual de
Procedimentos de Assisténcia e Prestacdo de Servigos de Recuperacdo e Tratamento de Doentes,
Drogados e outros, elaborado em conjunto com o Corpo Clinico e Dire¢do, e aprovado pela
Autoridade Sanitaria Competente. O mesmo devera ser exibido quando da realizacao de vistoria, e
quando a Autoridade Fiscalizadora o exigir, para cumprimento dos Itens imprescindiveis.

SECAO IV ]
DOS ESTABELECIMENTOS OTICOS

Art. 217 — Os Estabelecimentos de Natureza Otica, ou seja, os que industrializam, fabricam,
comercializam, consertam, aviam lentes oftalmicas, aparelhos 6ticos, dculos de descanso, lentes de
contato e congéneres, sejam publicos ou privados obedecerdo aos seguintes requisitos:

1) Obedecerao as normas de construcao previstos na RDC n° 50, de 21/02/2.002, bem como
do tratamento sanitdrio correspondente do esgotamento ou acondicionamento dos produtos
quimicos utilizados nas atividades.

2) Possuirdo as Unidades minimas de: Loja, Area de Exposi¢do, Vitrines, balcdo, sala de
recepcao do técnico, Laboratorio de montagem e testes, instalagdes hidraulicas e sanitarias e
vestuario, depdsito para matérias-primas e acesso restrito.



3) Deverdo ter o Licenciamento Sanitario, bem como a Responsabilidade Técnica certificada
pelo respectivo Conselho, o funcionamento autorizado pelo Orgdo Sanitario Competente e os
Recursos Humanos devidamente aprovados.

4) As areas para instalacdo deverdo ter o minimo de:

a) Mostruario e vendas ao publico: 34 m?;

b) Laboratério: 17 m?

¢) Area de Montagem e trabalho: 28 m?;

d) Piso de material antiderrapante, dotado de ralos para a limpeza.

e) Paredes revestidas de ceramica ou com tinta a 6leo lavavel, de cor clara.

Art. 218 — A Assisténcia e Responsabilidade Técnica dos Estabelecimentos Oticos devero
ser certificadas pelo Conselho competente da respectiva Area, bem como o funcionamento com o
respectivo Alvard Sanitiario do Orgio competente. Caso ndo ofereca estas condigdes o
estabelecimento serd notificado para a regularizagdo, e posteriormente caso persista nessas
condi¢des serd interditado, autuado e imposta multa pecuniaria, além das demais medidas legais
cabiveis.

Paragrafo Unico — No caso de prescri¢ao de receita para lente de 6culos de grau, de contato
e outros de Responsabilidade Técnica, esta s6 poderda ser efetuada por Profissional de Nivel
Superior, da area médico-oftalmica devidamente inscrito no respectivo Conselho.

Art. 219 — Os Estabelecimentos mencionados no Artigo 221 somente poderdo fornecer e/ou
vender os artigos Oticos neste mencionados mediante a exigéncia da apresentacdo da receita
médica competente, da qual serd tirada uma copia de xérox para arquivo ¢ do Registro em Livro
apropriado, com Termo de Abertura ¢ Encerramento e rubricado pelo respectivo Orgao Sanitario.

Paragrafo Unico — E expressamente proibido vender ou fornecer lentes de 6culos de grau e
de contato, dculos de descanso e congéneres sem a devida prescricado médica.

Art. 220 — Os funciondrios destes Estabelecimentos deverdao usar EPI adequado quando da
realizacdo das atividades, e ter o seu Exame Médico renovado no minimo uma vez por ano.

CAPITULO 11 )
ESTABELECIMENTOS DE INTERESSE INDIRETO DA SAUDE

Art. 221 - Para os fins deste Codigo, sao considerados de interesse indireto da saude todos os
estabelecimentos e atividades nele ndo relacionados, cuja prestacdao de servigos ou fornecimento de
produtos possa constituir risco a saude publica.

Paragrafo Unico — Os Estabelecimentos de interesse indireto da satide ndo mencionados
nesta Lei serdo objetos de regulamentagdo em Norma Especifica, quando da ocorréncia de eventos
adversos a saude e/ou que tenham causado prejuizos a saude individual ou coletiva, por ex. Entre
eles o causar mal estar, ou o usuario ndo se sentir bem ou confortavel ao vestir ou usar vestuarios
ou cal¢cados, ou usar quaisquer equipamentos, maquinas, aparelhos ou acessorios nao previstos
neste Codigo como de uso ou de interesse da saude.



TITULO VIII
VIGILANCIA DE DOENCAS E AGRAVOS A SAUDE
CAPITULO1
DA VIGILANCIA EPIDEMIOLOGICA

Art. 222 — Entende-se por Vigilancia Epidemioldgica o conjunto de agdes dos Servigos de
Vigilancia em Saude que proporcionam o conhecimento, a deteccdo e a prevengao de qualquer
mudanga nos fatores determinantes e acondicionantes da satde individual ou coletiva, com a
finalidade de recomendar e adotar medidas de prevengdo e controle das doengas e agravos da
saude individual e coletiva.

§ 1° - Sao atribui¢des da Secretaria Municipal de Saude, gestora do SUS, o planejamento,
avaliagdo, direcdo e supervisdo das acdes gerais para prevencao de doencas e agravos de doengas
no Municipio.

§ 2° - A adocdo de medidas de contencdo terdo a finalidade de evitar que individuos,
animais, objetos, ou grupos de suscetilidade de transmissao contaminem outras pessoas, animais,
grupos ou sirvam para a sua proliferacao através de vetores.

Art. 223 — S3o de Notificagdo Compulsoéria e obrigatoria, positiva ou negativa, ao Sistema
de Notificagdao de Agravos a Saude os casos suspeitos ou confirmados de:

I — doenca que possa requerer medida de isolamento ou quarentena, de acordo com o
Regulamento Sanitario Internacional e as normas aprovadas pela OMS;

II — doengas e agravos a saude relacionadas pelo Ministério da Saude em Normas
Especificas;

IIT — doengas constantes de Relacdo elaborada pela Secretaria Estadual de Satde atualizada
periddicamente, observada a Legislacao Federal vigente;

Parigrafo Unico — E facultado a Diregao Municipal do SUS a indicagdo de outras doencas e
agravos a saude na Relacao das Doencas de Notificagdo Compulsoria na sua area de abrangéncia,
quando a situacdo Epidemiologica assim o justificar, obedecidas as demais normas vigentes.

Art. 224 — E obrigatério notificar a Autoridade Sanitaria local as doengas e agravos a satude
de Notificagdo compulsoria, na seguinte ordem de prioridade:

I — Do médico que for chamado para prestar cuidados ao doente mesmo que ndo assuma a
dire¢do do tratamento;

II — Do responsavel por hospital ou estabelecimento congénere, organizacdo para-
hospitalar e instituicdo médico-social de qualquer natureza;

III' — Responsavel por Laboratério que execute exame bioldgico, sorologico,
anatomopatolédgico ou radiologico;

IV — Farmacéutico, farmacéutico-bioquimico, médico veterinario, dentista, enfermeiro
ou outra pessoa que exerca profissao similar;

V — Responsavel por estabelecimento de ensino, creche, local de trabalho ou habitacao
coletiva em que se encontre o doente;



VI — Responsavel pelos servicos de verificacdo de obitos e instituto médico-legal;
VII — Responsavel pelo automdvel, caminhio, onibus, trem, avido, embarcaciao ou
qualquer outro meio de transporte em que se encontre o doente;
VIII — Qualquer usuirio ou cidaddo que tiver conhecimento ou contato com pessoa
portadora de doenga transmissivel.

Paragrafo Unico — O Cartério de Registro Civil que registrar Obito por moléstia
transmissivel ou de notificagdo compulséria, ou mesmo suspeita deverd comunicar imediatamente
ao registro e no maximo de 24 horas o fato a Gestdo Municipal do SUS, para serem adotadas as
medidas de investigagdo epidemiologica, a qual podera ser por meio escrito, de comunicagdao ou
outro disponivel.

Art. 225 — A Autoridade Sanitaria local ao receber a notificagdo, procedera no local do
evento a investigacdo epidemiologica para a elucidagdo do diagndstico e avaliagdo do
comportamento da doenga ou agravo a saude, bem como os riscos de transmissdo a populagdo
exposta.

§ 1° - Observados os critérios técnicos-cientificos e éticos, a Autoridade Sanitaria podera
exigir e executar investigacdao, inquérito e levantamento epidemioldgico junto a grupo de
individuos e de determinada populagdo, visando a prote¢ao da satide publica.

§ 2° - Ao obter os resultados, sejam parciais ou finais, que indiquem a positividade do
agravo, a Autoridade Sanitaria deverd adotar medidas de conten¢do e controle de doengas
transmissiveis, de notificagdo compulsoria, ou de agravos a satde, em individuos, grupos
populacionais e ambientais, adotando o carater de sigilo quando o agravo o requerer.

3 _ CAPITULO II . .
NOTIFICACAO COMPULSORIA DAS DOENCAS E AGRAVOS A SAUDE

Art. 226 - As doencas e agravos de notificacdo compulsoria, no ambito do Municipio, serdo
definidas mediante normas técnicas especificas, em consonancia com o estabelecido na legislagao
federal e estadual e neste Codigo.

Paragrafo Unico - No ambito do Municipio, devem também ser notificados aos 6rgaos de
vigilancia em satde:

a) os acidentes de trabalho;

b) as doengas e agravos relacionados a saude e ao trabalho;

c) os eventos adversos a saude, decorrentes do uso ou emprego de produtos a que se
referem os incisos ‘a’ a ‘g’ do artigo 195 deste Codigo;

d) as doencas transmitidas por alimentos.

Art. 227 — As doengas ndo transmissiveis serdo objeto de estudo, onde serdo definidos com
prioridade o plano de ag¢ao de controle, tratamento e educacdo em saude, através de rigorosos
parametros epidemioldgicos.



§ 1° - Deverao ser solicitados pela Autoridade Sanitaria competente dados e informagdes das
Instituigdes, Organismos, Servigos Publicos e Privados de Satde e dos campos a ela pertinentes,
com base em pesquisas técnico-cientificas para a realizacdo do necessario apoio técnico e logistico
na deteccdo de doencas ainda ndo conhecidas, ou também nao classificadas como transmissiveis.

§ 2° - As doengas ou eventos de origem toxicoldgica devem ser comunicadas imediatamente
ao Servico de Saude Publica mais proximo, e este imediatamente ao nivel central (SES/MT), para
as providéncias urgentes que o caso requeira.

I — O Municipio devera dispor, através de Decreto Municipal que crie o Servigo de Médico
Sentinela, ou o Servico Municipal de Satde Sentinela, com o profissional médico responsavel
devidamente treinado, conforme as normas em vigor da ANVISA/MS.

IT — O Servico Municipal de Vigilancia Sanitaria ¢ Ambiental devera dispor do Servigo do
Nucleo de Respostas Rapidas em Emergéncias Epidemiologicas (NUREP), para a investigacao
imediata de casos de doencas transmitidas por micro ou macro-vetores € que exijam resposta
répida devido ao alto potencial de letalidade que apresentam, o qual funcionard em parceria com a
FUNASA/MS.

IIT — Os Servicos de Saude privados, deverao ter atendimento emergencial a pacientes
vitimas de animais pegonhentos, com técnico habilitado a orientar o usuario, solicitar informagdes,
encaminha-lo para tratamento com vacinas conforme requer o caso, ¢ de posse destes dados
comunica-los as autoridades sanitarias competentes.

a) E obrigatorio nos Servigos Publicos de Saude do Municipio a existéncia de
atendimento previsto no item anterior, acrescentado dos respectivos servicos de
vacinac¢ao, imunizagao e captura do animal peconhento caso seja necessario.

b) Devera existir no Centro Municipal de Saide o Servico Municipal de
Atendimento a acidentados, ¢ de Atencao e Vigilancia a Satide do Trabalhador, com
técnico de nivel superior da drea médica devidamente treinado para esta finalidade com
vistas ao atendimento das doengas de origem ocupacionais.

Art. 228 - E dever de todo cidaddao comunicar a autoridade sanitaria local a ocorréncia,
comprovada ou presumivel, de doenca e agravos a saide de notificacdo compulsoéria, nos termos
do artigo 222.

Art. 229 - A notificagdo compulsoria de casos de doengas e agravos tem carater sigiloso,
obrigando-se a autoridade sanitaria a manté-lo.

Paragrafo Unico - Excepcionalmente, a identificacdo do paciente fora do 4mbito médico-
sanitario poderd ser feita em caso de grande risco a comunidade, a critério da autoridade e com
conhecimento prévio do paciente ou de seu responsavel, estando o ato formalmente motivado, do
qual sera elaborado um Termo de Conhecimento com o ciente do paciente.

Art. 230 - As informagdes essenciais a notificagdo compulséria, bem como as instrugdes
sobre o processo de notificagdo, constardo das normas técnicas, bem como dos respectivos Mapas
de Controle de Notificacdo de Doencas e Agravos, os quais serdo utilizados para alimentagao dos
Sistemas de Informagdo SINAN, SIAB, SISMAL, etc., e para fechamento dos Relatorios das
doencas e agravos confirmados.



Art. 231 — As doengas de notificagdo imediata ( internet, telex, telefone ou similar) devem
ser comunicadas pela autoridade sanitaria local ao nivel regional (ERS), e este da mesma maneira
e urgéncia ao nivel central (SES/FUNASA/MS).

Paragrafo Unico — As notificagdes de Zoonoses, feitas por médico veterinario ou qualquer
outro profissional da respectiva area, serd comunicada ao nivel local do INDEA, para as
providéncias cabiveis, e a realizacdo das respectivas parcerias.

i CAPITULO II
INVESTIGACAO EPIDEMIOLOGICA E MEDIDAS DE CONTROLE

Art. 232 - Recebida a notificagdo, a autoridade sanitiria deve proceder a investigagdo
epidemiologica pertinente.

§ 1° - A autoridade sanitaria pode exigir e executar investigagdes, inquéritos e levantamentos
epidemiologicos junto a individuos e a grupos populacionais determinados, sempre que julgar
oportuno, visando a prote¢do da saude, mediante justificativa por escrito.

§ 2° - Quando houver indicagdo e conveniéncia, a autoridade sanitaria pode exigir a coleta de
amostra de material para exames complementares, mediante justificativa por escrito, o qual sera
encaminhado para andlise ao Laboratorio Oficial de referéncia do estado.

Art. 233 - Em decorréncia dos resultados parciais ou finais das investigagdes, dos inquéritos
ou levantamentos epidemioldgicos de que trata o artigo 224, fica a autoridade sanitaria obrigada a
adotar, prontamente, as medidas indicadas para controle da doenca ou agravo a saude, no que
concerne a individuos, grupos populacionais e a0 meio ambiente.

Paragrafo Unico - De acordo com a doenca, as agdes de controle devem ser
complementadas por medidas de combate a vetores bioldgicos e seus reservatorios.

Art. 234 - As instrugdes sobre o processo de investigacdo epidemioldgica em cada doenca
ou agravo a saude, bem como as medidas de controle indicadas, seguirdao as seguintes normas:

I — Confirmagao do diagnoéstico, inclusive a solicitagdo e execucdo de provas para o seu
completo esclarecimento;

II — Busca de contatos ou fontes de infecgao;

IIT — Medidas profilaticas gerais ou individuais;

IV — Bloqueio com imunioboldgicos, quimioterapicos ou controle quimico no caso de vetor;

V — Outras medidas e atividades necessarias.

Art. 235 - Em decorréncia das investigagdes epidemioldgicas, a autoridade sanitria local
deve adotar medidas pertinentes, podendo, inclusive, providenciar o fechamento total ou parcial de
estabelecimentos, centros de reunido ou diversao, escolas, creches e quaisquer locais abertos ao
publico, durante o tempo julgado necessario, observada a legislacao vigente.



_ CAPITULO III )
VACINACAO DE CARATER OBRIGATORIO

Art. 236 - A direcdo municipal do Sistema Unico de Satide - SUS, em articulagio com o
orgdo competente de vigilancia em satde, ¢ responsavel pela coordenagdo e execugdo dos
programas de imunizagdes de interesse da satide publica.

Paragrafo Unico - A relagdo das vacinas de carater obrigatorio no Municipio devera ser
regulamentada por norma técnica, em consonancia com a legislag¢do federal e estadual.

Art. 237 - E dever de todo cidaddo submeter-se a vacinagdo obrigatéria, assim como o0s
menores sob sua guarda ou responsabilidade.

Paragrafo Unico - S6 deve ser dispensada da vacinacdo obrigatoria a pessoa que apresentar
atestado médico e contra-indicacdo explicita de aplicacdo da vacina.

Art. 238 - O cumprimento da obrigatoriedade das vacinagdes deve ser comprovado mediante
atestado da vacinagdo, adequado a norma técnica referida no paragrafo tunico do artigo 80, emitido
pelos servigos de satde que aplicarem as vacinas.

Art. 239 - Os atestados de vacinagao obrigatéria nao podem ser retidos por qualquer pessoa,
fisica, juridica ou publica, salvo para comprovagdo perante os atos legais formais ou qualquer
ocorréncia de epidemia de grandes propor¢des, € que a Autoridade Sanitdria necessite para
apresenta-lo aos Orgdos Internacionais de Protegdo a Satde, do qual sera tirada uma copia, e
devolvido o original a quem lhe pertence.

Art. 240 - Todo estabelecimento de saude, publico ou privado, que aplique vacinas,
obrigatdrias ou ndo, deve cadastrar-se perante a autoridade sanitaria competente.

Paragrafo Unico - A autoridade sanitdria deve regulamentar, em norma técnica, o
funcionamento dos estabelecimentos referidos no "caput", bem como o fluxo de informagdes,
cabendo-lhe, ainda, a responsabilidade por sua supervisao periddica.

Art. 241 - As vacinas fornecidas pelo Sistema Unico de Satide - SUS sdo gratuitas, inclusive
quando aplicadas por estabelecimentos de saude privados, assim como os atestados que
comprovem sua aplicagao.

Art. 242 - Todo e qualquer estabelecimento de assisténcia a saude que desenvolva atividades
de imunizagdo, independentemente de sua natureza juridica e forma de gerenciamento, ¢ obrigado
a enviar, trimestralmente, aos 6rgdos de vigilancia em satde, o numero de doses aplicadas por
meés, segundo o tipo de imunobiolodgico aplicado e faixa etaria.

CAPITULO IV
ATESTADO DE OBITO

Art. 243 - O atestado de 6bito ¢ documento indispensavel para o sepultamento e devera ser
fornecido por médico, em impresso especialmente destinado a esse fim.



Art. 244 - Quando o 6bito for decorrente de acidente, violéncia ou causa suspeita, segundo
determinagdo legal, o atestado sera fornecido por perito legista, apds necropsia no Instituto Médico
Legal.

Art. 245 - Quando o 6bito for decorrente de causa mal definida ou ocorrer sem assisténcia
médica, o corpo deve ser encaminhado ao Servigo de Verificagdo de Obitos para necropsia,
conforme disposto na legislacao vigente.

TITULO IX
DA HIGIENE, DA ALIMENTACAO E DOS PRODUTOS
SECAO I
DISPOSICOES GERAIS
Art. 246 — Os Estabelecimentos Industriais, Comerciais, Produtores, de Fabrico.

Revendedores, Fornecedores, Armazenadores, Distribuidores, e de Transporte, bem como os
manipuladores, preparadores, fracionadores, expositores, entregadores, ambulantes, produtores
agricolas, pecudrios e de extragdo de matérias-primas, de produtos in natura, de d4guas minerais e
de mesa, de aditivos, conservantes, adicionantes e componentes de alimentos, bem como dos
alimentos preparados, embalados, enlatados, envasados, embutidos e expostos a venda para
consumo humano, e os materiais, artigos, utensilios, moveis, aparelhos, maquinas, equipamentos e
acessorios, imoveis, edificios e construgdes, meios de transporte € os seus anexos utilizados nesta
area ou que a ela se destinam, estdo sujeitos ao Controle Sanitario e a fiscalizagio dos Orgios de
Vigilancia em Satde, e os demais competentes.

Art. 247 — Os produtos alimenticios de qualquer natureza, animal, vegetal, extrativa, mineral
ou produzidos em laboratério, quer sejam elaborados, preparados ou misturados e ap6s embalados,
antes de sua comercializagdo deverdo ser submetidos a prévia avaliagdo dos Orgdos Competentes,
respectivamente do Ministério da Satde, da Agricultura, Minas e Energia e de Seguranca
Alimentar, ou cadastrado e comunicado de acordo com a Resolugdao n°® 23, de 15/03/2000 e o
Decreto Lei n°® 986, de 21/10/1969, aos 6rgaos sanitarios competentes nas areas federal, estadual e
municipal, dos quais serd elaborada uma amostra de cada, acompanhada do Estudo Técnico para
fabricagdo, composi¢ao, valor nutricional, prazo de validade estimado e outros dados necessarios,
devidamente assinado pelo Técnico Responsdvel habilitado para esta finalidade na forma da
Legislagao em vigor e as demais prescrigdes previstas nesta Lei.

§ 1° - Os alimentos submetidos e ndo aprovados, caso analisados por Laboratério Oficial e
acompanhados do respectivo Laudo, deverao ser devolvidos com as devidas corregdes prescritas e
as recomendacdes necessarias, indicando-se as possiveis fontes de contaminagdo na elaboragao do
produto.

§ 2° - Os produtos alimenticios para consumo final deverdo estar devidamente embalados,
empacotados, ensacados, engarrafados, envasados ou enlatados com o respectivo lacre ou
dispositivo de seguranga para nao contaminar o produto, ou devidamente acondicionado se for o
caso.

§ 3° - Os produtos, matérias-primas e substancias a serem utilizadas para o preparo de
alimentos devem apresentar bom aspecto, sem odores ou sinais de contaminagdo, oriundos de
estabelecimentos em boas condi¢gdes de funcionamento e higiene, os quais tenham controle rigido
nas praticas de preparacdo do solo, plantio, tratos culturais, controle de pragas, extragdo ou
colheita e transporte até o local onde sera utilizado.



Art. 248 - Os Estabelecimentos Produtores, Industrializadores, Fabricadores, de
Armazenamento, Fornecedores, Distribuidores, de Transporte e afins, bem como Produtores rurais
de matérias-primas, produtos in natura, produtos animais, vegetais ou de extra¢do mineral, de
aguas, aguas de mesa, substancias, aditivos, conservantes e outros, como também de alimentos
prontos para o consumo somente poderdo exercer as suas atividades apds o Licenciamento
Sanitario e/ou Ambiental devido pelas Autoridades Competentes, onde deverao preencher todos os
requisitos de Localizacdo, construgdo, disposi¢ao do prédio, instalagdes hidraulicas e sanitérias
dotadas de esgotamento construido adequadamente; equipamentos, maquinas e aparelhos em n°
suficiente para o bom funcionamento, bem como congeladores, refrigeradores, expositores e
camara fria se for o caso, espaco suficiente nos compartimentos, salas, reparticdes, anexos e
depositos para o bom fluxo dos trabalhos e da producdo, bem como providos de sanitarios de
ambos os sexos e vestiarios equipados com armarios ou reparticdes individuais com chave,
providos de equipamentos de seguranga como extintores ¢ mangueiras de incéndio, dispositivos
eletro-eletronicos quando for o caso, e com saidas ou escadas de emergéncia contra incéndios ou
eventos catastroficos.

Art. 249 - Somente serdo permitidas a exposicdo e o fornecimento de matérias-primas
alimentares, alimentos ‘in natura’, produtos alimenticios, aditivos, materiais, artigos, utensilios e
outros utilizados neste processo, de boa qualidade, e que estejam devidamente embalados, dentro
do prazo de validade, registro no MS quando for o caso, ou comunicada a sua fabricagdo e/ou
comercializagdo para o Orgdo Sanitdrio competente, e com boas caracteristicas de cor, de odor,
acondicionados devidamente em estantes, prateleiras, expositores refrigerados ou ndo em local
ventilado e iluminado.

§ 1° - Aplica-se também o disposto acima para frutas e verduras embaladas, bem como
aquelas a granel que deverdo estar isentas de sujidade e separadas as podres e estragadas, bem
como as improprias para consumo as quais serdo descartadas para um lixeiro proximo, revestido
com saco plastico e tampa.

§ 2° - Os prazos de validade dos produtos deverdo ser rigorosamente observados, €
principalmente as orientagdes constantes dos refrigerados, embutidos, lacteos, margarinas e outros,
os quais deverdo estar acondicionados a temperatura adequada e/ou indicada na embalagem. E
proibido o fracionamento de embutidos como apresuntados, mortadelas, salames, queijos e outros
sem a colocacdo da respectiva etiqueta e prazo de validade, obtida junto ao fabricante ou
fornecedor do produto, e mesmo os de producdo caseira ou artesanal e sem etiqueta, bem como as
carnes de qualquer origem serdo fracionados a vista do fregués.

§ 3° - Os alimentos em mas condigdes de conservacdo e de aspecto, prazo de validade
vencido ou adulterado, cor e odor estranho, com mau cheiro, que apresentem latas amassadas,
estufadas ou violadas, embalagens roidas, rasgadas, de material reciclavel, ou contendo sujidades,
insetos e/ou fungos serdo apreendidos e inutilizados, na forma prevista em Lei.

Art. 250 — Nas panificadoras, casas de confec¢ao de massas doces, biscoitos, de sanduiches
e lanches, bem como confeitarias de bolos, bolachas e outros, e em estabelecimentos similares €
proibida a utilizagdo de produtos emulsionantes, realcadores e produtos congéneres que pela sua
natureza causem intoxicagdes e provoquem doencas, como ex.: Bromato de Potassio, o Sorbatol e
outros.



Paragrafo Unico — Somente serdo permitidos o uso de produtos e substancias emulsionantes
e realcadoras de panificados, massas, biscoitos, bolos e similares, se devidamente comprovada a
sua atoxicidade e aprovados pelo Orgdo Sanitario competente.

Art. 251 — Aos Estabelecimentos mencionados no artigo 248 cumpre zelar pela manutencgao,
conservagdo e reparacao dos prédios, salas, recintos, depdsitos, garagens, instalacdes, arredores e
demais anexos, bem como a conservacao, reparacdo e higienizacao dos equipamentos, maquinas,
aparelhos, acessorios, veiculos e demais utilitarios utilizados na produgdo, colheita, extragao,
fabricacdo, manipulacdo e demais etapas utilizadas na elaboracdo, composi¢do, preparaciao e
embalagem de produtos alimenticios, produtos in natura, dguas minerais, de mesa e outras, e
também das substancias, aditivos, conservantes e similares que o compdem para a sua
conservacdo, e também efetuar o controle de pragas, roedores, insetos e vetores prejudiciais a
qualidade dos produtos, cumprindo rigorosamente as Normas Previstas nos dispositivos como o
Decreto-Lei n°® 986, Portarias 41, 42 e 326/97, Resolugdo n°® 23/00 e demais pertinentes, e a RDC
n® 216/ANVISA/MS, de 15/09/04, buscando promover, prevenir, proporcionar e proteger a saude
individual e coletiva.

Art. 252 — As Empresas pertinentes a Area de Alimentos deverdo ter o seu registro e/ou
autorizagdo junto a ANVISA/MS, Ministério da Agricultura, de Minas e Energia e/ou de
Segurancga Alimentar, quando for o caso para o seu funcionamento, devendo obedecer os requisitos
legais para sua instalagdo, bem como ter a Responsabilidade Técnica de nivel superior, ou de nivel
médio prevista na Legislagdo Vigente.

§ 1° - No caso de Estabelecimentos que requeiram Licenca Ambiental, somente poderao
exercer as suas atividades apds obterem a Autorizagdo ou Alvard de Funcionamento do Orgao
competente.

§ 2° - As Industrias de Transformacdo de alimentos e de matérias-primas deverdo dar o
destino correto de seus residuos resultantes das atividades, sejam solidos, liquidos ou gasosos,
devendo para cada caso ter o tratamento adequado, e que seja utilizada uma forma correta de
desinfecc¢ao, desinfetagdo e/ou despoluicdo dos rejeitos/efluentes, para que ndo haja contaminagado
do solo, ar, 4gua ou ambientes adjacentes.

CAPITULO 1
DA PROTECAO DOS ALIMENTOS

Art. 253 — A producdo, extragao, colheita, fabricacdo, industrializacdo, armazenamento,
transporte e transformacdo de matérias primas, produtos in natura de natureza vegetal, animal ou
extrativa, aguas, produtos e substancias de interesse da saide, bem como a manipulacio,
embalagem, acondicionamento, envasamento, empacotamento seguird as Normas de Boas Praticas
de Fabricacdo e de Prestagdo de Servicos, e as Normas para os Padroes de Identidade e Qualidade
para Produtos, na Area de Alimentos, previstas nas Portarias n® 1428/93, 326/97, Decreto Lei n°
986/69, RDC n° 216/2004 (Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servicos de Alimentacao),
RDC n° 218/2005 (Regulamento Técnico de Procedimentos Higi€nico-sanitarios para manipulacao
de alimentos e bebidas preparados com vegetais), bem como o Sistema APPCC (Avaliagao dos
Perigos em Pontos Criticos de Controle) previsto nas demais Normas, tanto federais, estaduais ou
municipais, como internacionais, aplicada nas atividades, priméarias, secundérias e tercidrias € em
toda a cadeia produtiva, desde a matéria prima inicial até o produto final para consumo humano.



Art. 254 — S3o obrigados ao registro no MS os aditivos intencionais, conservantes,
antioxidantes, acidulantes, umectantes e similares, bem como as embalagens, equipamentos e
utensilios elaborados ou revestidos com substancias resinosas ou poliméricas, os coadjuvantes
utilizados nos alimentos industrializados e os demais usados no preparo, mistura ou fabrico de
alimentos.

Art. 255 — Os produtos alimenticios para consumo in natura € matérias primas, extraidos,
colhidos, fabricados, industrializados ou transformados, embalados, envasados, acondicionados e
/ou engarratados deverdo possuir o Rotulo de acordo com as Normas e Resolugdes em vigor,
contendo os dados conforme Artigo 23 da presente Lei, bem como obedecer os seguintes
requisitos:

I - No caso de alimentos de fantasias, artificiais ou ndo padronizados:

a) conter em caracteres perfeitamente legiveis a qualidade, natureza e tipo de acordo com a
definicdo, a descricao e a classificacao estabelecida no RT de Padroes de Identidade e Qualidade
(PIQ’s) de produtos na Area de Alimentos, conforme Codigo 100 a 003.0001, Incisos I a VII, da
Portaria 1428/93, de 26/11/1993, do Ministério da Saude, ¢ as demais Normas ¢ Resolugdes
reguladoras da ANVISA;

b) O nome ou marca do alimento;

¢) O nome do fabricante ou produtor, endereco e local da fabrica, n° do CNPJ e de Registro
no respectivo o6rgao, bem como do Responsavel Técnico;

d) Indicacdo do emprego de aditivo intencional, ou o Cédigo de Identificagdo e a classe a
que pertence;

e) Numero do Lote de fabricacdo ou de partida, data de fabricacdo ou de validade;

f) Indicacdo do peso e volume liquido, bem como o valor nutricional;

h) Outras indicagdes necessarias estabelecidas em
Regulamento e Normas Complementares.

IT — Quanto aos alimentos importados, deverdo observar os mesmos requisitos do Item
anterior, acrescido de:

a) N° da Guia de Importacdo, do Orgdo o qual autorizou, n° da autorizagdo e Técnico
Responsavel, relagdo dos produtos autorizados e Parecer Técnico em conjunto com o Orgio
Sanitario do pais fornecedor sobre a qualidade do produto, indicando as possiveis formas de
susceptivel contaminagdo e intoxicagdo na elaboragao, conservagdo e consumo do produto.

III — Os alimentos de consumo, prontos ou a preparar, de natureza Diet e Light, além
do disposto no Inciso I, deverao constar nos respectivos rotulos os dizeres “Diet” e “Light”,
constando os provaveis riscos com indicacio médica ao usuario, conforme disposto nas
RDC’s referentes a matéria, da ANVISA/MS.

Art. 256 — Os anuncios, propagandas, folders, impressos e outros meios de divulgacao de
produtos alimenticios de qualquer natureza estao sujeitos a fiscalizagdo e ao controle sanitario, os
quais sofrerdo restrigdes caso induzam o consumidor a adquiri-lo sem o conhecimento prévio de
qualquer reagdo adversa a sua saude.



Art. 257 — Os Orgdos Municipais de Vigilancia em Saude sdo competentes para exercer a
acdo fiscalizadora e controle sanitario nas cadeias produtivas da area de alimentos, e tem as
seguintes atribuicoes:

§ 1° - A Vigilancia Sanitaria do Municipio realizara em conjunto com a Administracdo da
Secretaria Municipal de Satide, mais as Vigilancias Epidemiologica e Ambiental as Acdes de
Planejamento, Mapeamento e Cadastramento das areas de risco onde ocorreram, ocorrem ou
podem ocorrer, apos diagnostico preventivo avaliado em conjunto, as epidemias, surtos € eventos
de doencas causadas por toxinfecgdes alimentares de qualquer natureza;

§ 2° - A Secretaria Municipal de Saude, através de Ato Normativo, designara o Orgdo de
Vigilancia em Satude, para exercer em conjunto com os Orgdos Municipais de Agricultura e do
Meio Ambiente e em parceria com INDEA, EMPAER, SECRETARIA ESTADUAL DE
AGRICULTURA, DRA/MINISTERIO DA AGRICULTURA, agdes visando contribuir para
manter o controle e vacina¢do dos animais € o controle e combate aos vetores e pragas nos
produtos agricolas, na extracdo vegetal, mineral, animal e outros e as zoonoses de origem animal,
adotando o método de Rastreabilidade, com a finalidade de obter-se os cuidados necessarios
dentro dos padrdes higiénico-sanitarios na origem, e assim manter a boa qualidade do produto para
consumo humano.

Art. 258 — Os Estabelecimentos Agropecudrios, Industriais, Comerciais, Armazéns,
Depésitos, de producdo, colheita, extracdo, fabricagdo e manipulacdo de produtos de natureza
alimenticia, bem como os que produzem maquinas, aparelhos, equipamentos, utilitarios e
acessorios, de embalagens, vidros, frascos e componentes utilizados para acondicionar alimentos
de qualquer natureza devem possuir instalagdes e salas adequadas para o deposito dos produtos,
bem como estrados, prateleiras, compartimentos e similares para a sua colocagdo, desenvolver
entre outros tecnologias para a boa conservacao dos alimentos, com o gerenciamento adequado
para aplicagdo de medidas visando o controle da origem do produto, nome e localizacdo da
microarea, para a eventual detec¢ao de ocorréncia de alguma peste agricola ou animal, bem como
medidas de controle e combate das pragas e vetores urbanos.

Paragrafo Unico — Nos casos de ocorréncias de doencas relacionadas a ingestio de
alimentos contaminados, estragados, vencidos ou alterados, serdo utilizados todos os meios
disponiveis de acdo especifica no local da ocorréncia, visando esclarecer, elucidar e
principalmente identificar a origem do surto e da toxinfec¢ao alimentar.

CAPITULO 11
DOS ESTABELECIMENTOS DESTINADOS A FABRICACAO, COMERCIO,
DISTRIBUICAO, TRANSPORTE, ARMAZENAMENTO E MANUFATURA DE
ALIMENTOS E PRODUTOS DE INTERESSE DA SAUDE

SECAO1
SUPERMERCADOS, MERCADOS, COMERCIAIS, DISTRIBUIDORAS,
FORNECEDORES, TRANSPORTADORES E SIMILARES



Art. 259 — Os Supermercados, Mercados, Comerciais e Similares, dentro dos respectivos
ramos, estao sujeitos a fiscalizacao e ao controle Sanitario, e obedecerao as seguintes exigéncias:

I — Obterem o seu Cadastro Inicial como contribuinte do Municipio (tributdrio e sanitario),
preenchendo a Ficha de Cadastro junto a VISA/MUN, juntar os documentos conforme a Relacao
anexa no final desta Lei e inscrever-se na Receita Tributaria do Municipio;

IT — A estrutura fisica dos prédios bem como reparti¢cdes, salas, dependéncias, area de
mercado e anexos como acougue, panificadora, lanchonete e outros, vestudrios, instalagdes
sanitarias, depositos, almoxarifados, salas de administracdo, garagem, rede de energia elétrica, de
esgotos, acessos e outros, devem estar em boas condigdes de conservagdo, paredes e forros
integros, janelas e portas em bom estado, ambos pintados e livres do acesso de pragas e vetores
urbanos, mais as seguintes condi¢des:

a) As instalagdes sanitarias deverdo ter esgotamento para fossa séptica e sumidouro, com
caixas de gordura em n° suficiente, instalagdes hidraulicas e equipamentos concernentes para cada
area, vestuarios com armarios individuais e trancados, separados para ambos 0s sexos;

b) Areas de comercializagio, manipulagio, depésito e demais atividades com espago
suficiente para a execucdo dos trabalhos e para o fluxo e demanda necessaria da produgdo, com
acesso independente da moradia;

c) Equipamentos, maquinas, aparelhos e refrigeradores em n° exigiveis para as atividades;

d) Portas e janelas teladas, e teto forrado nas areas de manipulagdo, preparagdo, fabrico e
deposito de alimentos;

e) Prateleiras, mesas, balcdes em boas condi¢cdes de conservagdo e dispostas de forma a
atender a circulagdo de mercadorias e consumidores.

f) Instalagdes elétricas, iluminacgdo, ventilagdo, bem como acessorios em bom estado de
conservagao, canalizadas, aberturas em n° suficiente, provido de equipamentos de seguranca contra
falhas elétricas, sobrecargas e descargas elétricas(para-raios), contra incéndios, € ainda com saidas
e/ou escadas de emergéncia, indicadas com os dizeres “Saida de Emergéncia”.

g) Deposito de armazenamento separado para alimentos secos, frutas, verduras e legumes,
alimentos congelados e de alimentos refrigerados; dependéncias de comercializagdo de produtos
alimenticios, de higiene pessoal, de limpeza, domissanitarios, e outros pertinentes ao ramo, bem
acondicionados, separados por tipo, armazenados em estrados, prateleiras ou estantes, bem
iluminados e ventilados, de origem de fornecedores ou fabricantes devidamente licenciados, boa
qualidade, bom aspecto e outros requisitos sanitarios indispensaveis;

h) Ter o Manual de Boas Praticas de Manipulagao de Alimentos e de Boas Praticas de
Prestagdo de Servigos da Area de Alimentos (Transporte, Refrigeracdo e outros), devidamente
aprovado pela Autoridade Sanitéria;

1)  Ter os acessorios e utilitarios (facas, taboas de cortar, amolador, etc.) em boas condi¢des
de conservacdo e higiene, guardados em armarios com gavetas, livres da presenca de insetos,
sujidades e contaminantes;

j)  Manter todas as dependéncias do estabelecimento em boas condi¢des de higiene,
desinsetizadas e desratizadas por empresa cadastrada e autorizada pela Vigilancia Sanitdria
competente, ¢ que forneca o Certificado de tal servigo.

k) Os estabelecimentos que possuirem em suas dependéncias os servigos de acougue,
lanchonete, panificadora, restaurantes, bares e outros deverdo seguir as mais rigorosas condi¢oes
de higiene, usando os equipamentos, maquinarios € acessOrios necessarios ao ramo, ao bom
desenvolvimento dos trabalhos, conservacao adequada dos alimentos prontos, semi-prontos € crus,
bem como area suficiente para fluxo rapido e demanda da produgdo, e possuirem os Manuais
recomendados no Item ‘h’ deste Artigo..



1) As empresas de transporte de alimentos e produtos, sejam carros proprios, de terceiros
ou de prestacdo de servicos sao obrigados a terem veiculos adequados para esta finalidade, como
camaras frias, caminhdes bal e outros.

m) Preparar e capacitar os funciondrios que vao manusear, manipular, transportar,
alimentos e produtos com a equipe de vigilancia sanitiria, no ato de emissdao do alvara;
condicionando a autoriza¢ao do mesmo.

Art. 260 — Todos os estabelecimentos de colheita, produgdo, extracao, industrializacao,
fabricagdo, preparagdo, manipulagdo, conservagao, transporte e até o consumo final de alimentos,
deverdo utilizar os métodos de Procedimentos Operacionais Padronizados (POP’s), previsto na
RDC n° 216, de 15/09/2.004, Item 4.11 até o final, e o de Procedimentos Higiénico Sanitarios na
Manipulacdo de Alimentos e Bebidas preparados com Vegetais, previsto na RDC n°® 218, de
29/07/2.005, da ANVISA/MS, e as demais normas reguladoras, aplicando-se também o disposto
nesta Lei.

Art. 261 — Os estabelecimentos a serem vistoriados, através de seus responsaveis legais ou
dirigentes, sdo obrigados a atenderem aos requisitos sanitarios exigidos para a melhoria das suas
atividades, sob pena de além de configurar Infracdo Sanitaria, responderem civil ou penalmente,
caso nao atendidas as solicitagdes.

Paragrafo Unico — As vistorias efetuadas para esta finalidade deverdo ser comunicadas
ao(s) responsaveis através de Relatorio Técnico de Inspecdo Sanitdria, indicando as melhorias e
adequagdes necessarias.

Art. 262 — Os Estabelecimentos objeto desta Se¢do deverdo estar devidamente Licenciados
pela VISA/MUN, terem o seu cadastro junto ao Setor, apresentando os documentos conforme o
Anexo no final da Presente Lei.

Paragrafo Unico — Tanto a Licenca Sanitaria como o Cadastro deverdo ser renovados
anualmente pelas empresas e/ou usudrios, no Setor Competente da Vigilancia Sanitdria do
Municipio.

Art. 263 — Serdo efetuadas limpezas periddicas, tantas vezes quanto necessario para o bom
andamento das atividades, e antes de iniciar suas atividades sera realizada obrigatériamente uma
pré-limpeza do estabelecimento, das maquinas, equipamentos, aparelhos e acessorios, € de todas as
dependéncias anexas.

Paragrafo Unico — E obrigatéria uma limpeza anual das caixas d’agua, sendo efetuado o
registro da data e a rubrica do responsavel, para o devido controle, bem como a utilizagdo de
hipoclorito de sédio, dentro e apds o reservatorio, para a potabilidade da agua.

Art. 264 — Todos os trabalhadores envolvidos nos processos de produgdo, como os
manipuladores, preparadores, servidores, repositores e outros deverao utilizar uniformes
padronizados, de cor clara, com o respectivo gorro ou boné, botas ou luvas, bem como os
trabalhadores de limpeza deverdo estar devidamente protegidos de mascaras com filtro quando do
uso de produtos saneantes mais fortes.



SECAO II
RESTAURANTES, LANCHONETES, MARMITARIAS, PASTELARIAS, LANCHES
AMBULANTES, SORVETERIAS, PIT DOG’s E CONGENERES

Art. 265 — Os Restaurantes, Lanchonetes, Marmitarias, Pastelarias, Lanches Ambulantes,
Sorveterias, Pit Dog’s e Congéneres observardo os requisitos pertinentes constantes do Artigo 259
e incisos, e Artigos 260 a 264, incluidos os Itens abaixo:

I — Os Estabelecimentos acima deverao dispor de aparelhos para conservagao dos alimentos
tais como: bufé’s, expositores, refrigeradores, Self service e outros adequados a cada tipo de
alimento, sendo mantida a temperatura propria de cada alimento (frio ou quente) e correspondente
ao ramo de atividade;

II — Os maquindrios, equipamentos e aparelhos utilizados na fabricacdo e elaboracdo de
alimentos deverao estar em bom estado de conservagdo, integros, sem pontos de ferrugem, de
material inox, boa durabilidade, com protecdo nas engrenagens, correias e fiacdo elétrica, bem
como os construidos em alvenaria em boas condic¢oes, revestidos, sem rachaduras, com chaminé
adequada, ambos dispostos para facilitar a limpeza, e livres da presenga de insetos, macro vetores,
roedores, etc., e afastados de pontos de contaminagdo como esgotos, fossas sépticas, sumidouros,
lixos e outros;

IIT — As dependéncias de cozinha, depdsito e area de lavagem de alimentos deverdo estar
separados fisicamente das 4areas de lavanderia, sanitdrios, de recebimento de mercadorias e
deposito de lixo;

IV — As instalagdes sanitdrias dos estabelecimentos, além de serem dotadas de aparelhos
sanitarios com tampa, pia de lavar as maos, esgoto sanitario com caixa de gordura, fossa séptica e
sumidouro, deverdo ter papel toalha, sabao liquido e papel higiénico;

V — As paredes das cozinhas, salas de manipulagdo e preparo de alimentos, bem como de
lavagem de verduras deverao ser revestidas com material impermeavel ou ceramica, até a altura de
02 (dois) metros, piso de boa qualidade com ralo para limpeza, dotadas de canalizacao para gas
dos fogdes e sistema de exaustao;

VI — As instalagdes dos estabelecimentos devem ter um local adequado para a colocagdo de
botijao de gas, que oferega seguranca a todos.

_ SECAo 1
DOS BARES, PLANTOES E DISTRIBUIDORAS DE BEBIDAS E
AGUAS MINERAIS, E SIMILARES

Art. 266 — Os Bares, Plantdes e Distribuidoras de Bebidas ¢ Aguas Minerais, e Similares
obedecerdo os Requisitos Gerais de Higiene, de constru¢do, de armazenamento, de manipulagdo e
conservagdo de alimentos quando for o caso, previstos neste Codigo Sanitério, especialmente dos
Itens I, das letras a, b, c, e, f, g, h e j do II do Artigo 259, e atenderdo aos seguintes requisitos;

a) O acondicionamento dos copos devera ser em uma bandeja, revestida com pano de boa
qualidade, cor clara, sendo proibido a utilizagdo do “tabuleiro” por ser anti- higi€nico.

b) Caso o estabelecimento sirva lanches, por¢des, sanduiches e outros, o local de
preparacdo deverd possuir portas e janelas teladas, bem como mesa revestida de material
impermedvel, refrigerador para guarda dos alimentos pereciveis, bem como pia para lavagem de
pratos e talheres.

c)  Os Bares, Plantdes e outros que sirvam bebidas de qualquer natureza deverdo possuir
no minimo uma pia para lavagem de copos, talheres e utensilios.



d)  Os Estabelecimentos constantes desta se¢do deverdo possuir Instalagdes Sanitrias
adequadas, devidamente equipadas com aparelho sanitario com descarga, tampa, pia para lavar
maos, bem como sabonete, toalha de cor clara e esgotamento sanitario adequado (caixa de gordura,
fossa séptica e sumidouro).

e) E expressamente proibido aos estabelecimentos mencionados no caput deste artigo ter
acesso direto para residéncia, quarto ou comodo, pensdo, aluguel de quartos ou outros
semelhantes.

SECAO IV i
DAS PANIFICADORAS, CONFEITARIAS, CONFECCOES DE
MASSAS, DOCES, AUTONOMOS E SIMILARES

Art. 267 — Para o funcionamento dos Estabelecimentos previstos nesta Secdo, alem de conter
os requisitos de Licenciamento, Estrutura Fisica, Aparelhamento, disposicdo e espago fisico das
salas, reparticdes e compartimentos, de Higiene e¢ Boas Praticas de Fabricagdo, Manipulagao,
Preparagdo, Conservacdo, Acondicionamento de Alimentos e da Prestacdo de Servigos deverao
observar o disposto no Artigo 259, Incisos e Letras correspondentes, ter ainda:

I - PANIFICADORAS, CONFEITARIAS E CONGENERES

a) Acesso ao estabelecimento independente da moradia, livre de focos de insalubridade.

b) Espaco fisico adequado nas salas de exposicdo e vendas dos produtos, dotada de
expositores, refrigeradores, prateleiras e balcdes, na area de manipulacio e preparacio de
alimentos com aparelhos, maquinas, equipamentos e fornos necessarios ao desempenho dos
trabalhos e demanda da produgdo, em bom estado de conservacao, higiene, pintura e auséncia de
pontos de ferrugem, com partes metalicas, inox ou similares para o contato com os alimentos, ¢
protecdo nas engrenagens e parte elétrica.

¢) Mesas com revestimento impermedvel, bem como armdrios ou prateleiras para guarda de
alimentos, gavetas para utensilios e acessorios, aparelhos e equipamentos elétricos em bom estado
de uso e de higiene, disposi¢do adequada de todos os equipamentos para fluxo e demanda
satisfatoria da producdo, e a area livre de sujidades, objetos estranhos, insetos, vetores, roedores e
outros.

d) Deposito adequado para guarda dos alimentos e produtos utilizados na confeccdo dos
panificados, dotado de prateleiras, estrados, livre de focos de insalubridade, afastado de instalagdes
sanitarias e caixas de gorduras.

e) Observar rigorosamente aos Boas Praticas de Fabrica¢ao, Manipulacao e Conservagao,
bem como ter o Manual para o uso dos envolvidos.

Il - CONFECCOES E CONFEITEIROS DE MASSAS E DOCES AUTONOMOS E
SIMILARES.

Art. 268 — As Confecgoes, Confeiteiros Autonomos de Massas e Doces bem como os
congéneres, devem observar as mesmas prescricdes contidas no artigo anterior, mais as
correspondentes previstas no art. 259, Letras e Incisos, € observar o seguinte:

a) — Ter um veiculo apropriado, bem como equipamentos e acessOrios para entrega ou
fornecimento dos produtos a domicilio.



SECAOV
DOS ACOUGUES, MERCEARIAS, CASAS DE CARNES E CONGENERES

Art. 269 - Os Estabelecimentos como Acougues, Mercearias, Casas de Carnes e Congéneres
deverdo observar as disposi¢des do art. 259, Letras e Incisos pertinentes a sua atividade, bem como
conter:

§ 1° - Dispor de Equipamentos de controle de temperatura, como camaras frias, freezeres,
congeladores e expositores em numero adequado, boas condigdes de conservagdo e
funcionamento, bem como isentos de pontos de ferrugem, afastados ou livres de ponto de
contaminagdo como 0ssos, mochibas, outras carnes e materiais de natureza diversa.

§ 2° - Os equipamentos e acessorios de cortar, como facas, afiadores e ganchos deverdo ser
de bom material, inox, e as tdbuas de cortar, bem como mesas (revestidas) de material
impermedvel para nao abrigar bactérias e sujidades.

§ 3° - As Salas de Manipulacdo e Desossa devem ter portas e janelas teladas, paredes
azulejadas com, no minimo, 02 metros de altura, teto forrado e pintado com tinta lavavel, acesso a
sala de comercializacdo com dispositivo na porta de vai-e-vem, para o bom fluxo e demanda dos
produtos, piso de material resistente dotado de ralos para limpeza.

§ 4° - Os estabelecimentos de vendas de carnes desossadas, além dos requisitos do § anterior,
deverdo adotar os padrdes rigidos de controle na manipulagdo, acondicionamento e transporte
previstos nos Padrdes Operacionais Padronizados (POP’s), ou seja, somente efetuar as operagdes
em ambiente e veiculo refrigerados.

§ 5° - Os trabalhadores da area de fracionamento e comercializagdo deverdo trajar jalecos
e/ou aventais, bem como gorros, de cor clara, ¢ os envolvidos na area de desossa e de limpeza,
além do avental e gorro, usar o equipamento de protecdo (luvas e botas).

I — As carnes de diversas origens (animal, ave ou peixe) devera ser adquirida de fornecedores
devidamente licenciados, e identificadas com o devido carimbo de Inspecdo (SIF, SISE ou SIM).

§ 6° - As carnes para comercializagdo, como de peixes, aves, e principalmente as de origem
animal (bovina, suina, caprina e outras), devem habilitadas perante o INDEA e apresentar bom
aspecto, cor ou odor caracteristicas, acondicionadas em ambiente refrigerado (expositor ou
congelador), sendo proibida a sua exposi¢do ao ar livre. Os defumados e embutidos deverdo estar
colocados em local telado e ventilado.

SECAO VI
DAS FEIRAS DE PRODUTOR E LIVRES

Art. 270 — As Feiras de Produtor e de Natureza Livres deverdo observar as Normas Gerais
pertinentes deste Codigo Sanitario de Higiene, Manipulacao, Acondicionamento e/ou Exposi¢ao e
Comercializagdo dos produtos alimenticios, bem como produtos in natura, aves vivas, produtos
hortigranjeiros, entre outros, e além do previsto no § 6° do artigo 269, obedecerdo aos seguintes
requisitos:



§ 1° - Os produtores deverdo estar devidamente cadastrados na VISA/MUN e no Orgio
Municipal correspondente a sua atividade.

§ 2° - As Barracas e Estandes poderao ser construidas em alvenaria, ou em material de bom
requisito sanitario, desmontavel, com cobertura e protecdo lateral em trés lados, com bancada para
exposi¢ao dos produtos, e estrados ou prateleira para a sua devida colocagdao (nunca em contato
com o chdo).

§ 3° - A comercializagdo de produtos como leite s6 podera ser feita em embalagens
apropriadas (sacos brancos de 1° uso), sendo proibida a utilizagdo de garrafas descartaveis,
principalmente as do tipo pet, usadas, e os queijos deverdo estar devidamente embalados em
pléstico.

§ 4° - As carnes de origem animal, aves, peixes e outras deverdo estar embaladas em
pléstico, pré-refrigeradas para exposicdo, ¢ em caixa de isopor com gelo para conservagao,
deverdo ter procedéncia de estabelecimento com criagdo em boas condi¢des sanitarias, animais
vacinados, e com visita periddica de profissional médico veterinario.

§ 5° Os produtores deverdao obedecer as Normas Basicas de Higiene Sanitéria, ou seja:

a)  Utilizar embalagem de primeiro uso para acondicionamento de alimentos;

b)  Colocar lixeiro em sua barraca revestido com saco e tampa;

c¢)  Utilizar uniforme completo para a manipulagdo, preparacao, fabricacao e fornecimento
de alimentos prontos;

d) O manipulador de alimentos ndo devera receber/trocar dinheiro e vice-versa;

e)  Utilizar produtos alimenticios devidamente embalados, de boa procedéncia e dentro do
prazo de validade para uso no preparo de alimentos;

f)  Nao trazer junto animais domésticos (caes, gatos, papagaios € outros) para permanecer
no local;

g)  Descartar imediatamente os residuos resultantes do preparo de alimentos como sucos,
caldos, vitaminas e outros, em recipiente afastado do local de consumo;

h)  As gaiolas de animais/aves vivos devem estar afastadas dos locais de preparagdo e
consumo de alimentos, ser mantidas limpas e higienizadas.

i)

§ 6° - As Normas Gerais e demais ndo previstas neste Coddigo, para a atividade dos
produtores e feirantes estdo condensadas na Lei Municipal n° 130/89, de 29/06/1989, e demais
alteracdes posteriores.

SECAO VII _ i
DAS BENEFICIADORAS, TORREFACOES E MOAGENS DE GRAOS,
E DAS USINAS E REFINARIAS DE ACUCAR, SAL E OUTROS

Art. 271 — Os Estabelecimentos mencionados nesta se¢ao, além dos dispositivos aplicaveis
desta Lei Municipal, devem estar devidamente licenciados e habilitados pelos Orgdos
Competentes dos Ministérios da Satde, Agricultura, Meio Ambiente, Industria e Comércio e de
Seguranca Alimentar, na respectiva area de competéncia.



§ 1° - Deverao possuir Construcao e Instalagdes localizadas em area adequada, definida pela
Administragdo Municipal, conforme Lei Complementar n°® 28, de 09/12/2005 — Plano Diretor de
Desenvolvimento Urbano de Agua Boa, em consonancia com a Lei Complementar n° 017/01, de
10/12/2001 — Cdédigo Municipal do Meio Ambiente e as demais Leis reguladoras da Matéria em
Questao.

§ 2° - As Instalagdes como area de industria e beneficiamento deverdo estar afastados de
pontos de insalubridade ou contaminagdo, ter espago suficiente, pisos, paredes e teto em bom
estado de conservacao (forrado na area de embalagem) e de constru¢do, maquinas, aparelhos,
equipamentos providos de dispositivos de seguranga técnicos, eletro-eletronicos e térmicos, bem
como mesas adequadas, revestidas, materiais ¢ embalagens de boa qualidade, e instalacdes
sanitarias e vestuarios suficientes.

§ 3° - Os produtos finais, embalados deverdo estar acondicionados em estrados, sendo
proibido deposita-los no chao. Os residuos deverao ser devidamente acondicionados, depositados e
ensacados se for o caso, para destino final.

§ 4° - Os Pequenos Produtores e Fornecedores dos produtos ou matérias primas das
industrias mencionadas, deverdo estar devidamente cadastrados no Orgdo Municipal de Vigilancia
Sanitaria, conforme Previsto na Lei Municipal n® 697, de 16/01/2003 — Programa de
Verticalizagdo da Pequena Produgdo Agricola, para acompanhamento e controle das atividades,
visando identificar Surtos de contaminagdes por alimentos em suas vérias etapas de fornecimento,
elaboracao ¢ transformacao.

SECAO VIII
DOS ESTABELECIMENTOS HORTIGRANJEIROS, FRUTICULTORES,
DE AVES E PEQUENOS ANIMALIS, E SUBPRODUTOS

Art. 272 — Os Estabelecimentos constantes desta se¢do devem observar os Requisitos Gerais
pertinentes ao licenciamento e funcionamento, conforme art.® 259, Letras e incisos respectivos, €
ainda:

I — Ter area construida, espaco adequado, maquinarios suficientes, estantes em boas
condi¢des e corretamente instaladas, e local afastado para limpeza, lavagem e descarte de frutas e
verduras estragadas. E proibida a comercializagio de aves e pequenos animais vivos em area
urbana, exceto em feira livre e do produtor.

II — Possuir Aviario devidamente instalado, em local afastado da area urbana, em boas
condic¢des de higiene, acompanhamento de técnico veterinario responsavel pela saude animal, local
adequado para abate e descarte correto dos restos, sendo proibida a sua joganca a céu aberto.

IIT — As pocilgas e aviarios existentes em chéacaras no entorno do perimetro urbano sao
objeto de fiscalizacao, avaliagdo e controle sanitario da VISA/MUN, e serdo feitas recomendagdes
aos proprietarios ndo criarem ou engordarem suinos e outros animais soltos nestes locais. Caso nao
exista pocilga ou chiqueiro construido devera ser solicitado Projeto ou Orientagdo junto ao Orgio
Sanitario, para isso o infrator sera notificado e orientado para regularizacao.



IV — E proibida a utilizagdo de restos de animais e buchadas, principalmente oriundos de
abatedouros, para alimentacdo e nutricdo dos animais nos estabelecimentos citados no inciso
anterior, devido ao alto poder de contaminagao e infestacao de vetores dos mesmos.

V — Os produtores de horti e fruti granjeiros (verduras, legumes, frutas e outros), devem
manter em boas condi¢des de higiene as suas hortas e locais de producao, adotando medidas de
contencdo e saneamento de pragas e vetores, em acordo com as Normas de Uso de Inseticidas,
Praguicidas e outros de acordo com as Normas Técnicas dos Orgdos de Defesa Sanitaria, Animal e
Vegetal, e utilizar 4gua de boa qualidade (se for de pogo proprio deve fazer analise), bem como
adubos de boa procedéncia (no caso dos organicos livres de contaminagao).

VI — Todos os Estabelecimentos constantes deste artigo deverdo possuir esgotamento e
tratamento dos dejetos dos animais, construido conforme normas do Orgdo Sanitario e do Meio
Ambiente Municipal, bem como Estadual.

VII — Também deverao ter instalagcdes sanitarias e vestuarios adequados para trabalhadores,
se for o caso, dotado de armarios individuais com chave.

VIII — Os Estabelecimento de sub-produtos de aves, como ovos, também deverdo ter
construgdes adequadas em n° e espago suficiente, em boas condigdes de higiene, ter
acompanhamento periddico de responsavel técnico (técnico agropecuario), utilizar matrizes de boa
qualidade e procedéncia, manter controle de doengas por meio de vacinas, e de pragas e vetores
por meio de técnicas adequadas, como controle quimico, fisico e outros.

SECAO IX
DAS FABRICAS DE GELO

Art. 273 — A estrutura fisica, disposicao das salas e locais de fabricagdo, esgotamento
sanitario e outros das Fabricas de Gelo e Similares devem obedecer os requisitos pertinentes do
Art. 259, Letras e Incisos.

§ 1° - As maquinas, equipamentos, aparelhos e acessorios de fabricagdo de gelo deverdo
possuir instalagdes hidraulicas adequadas, com pias, esgotamento sanitario e ralos nas salas, mesas
e balcoes revestidos com material impermedvel, as camaras e freezers dotados de relogios,
termOmetros ou marcadores e formas de material inoxidavel para a utilizagdo e o bom fluxo e
demanda da produgao.

§ 2° - A 4gua para a elaboragao de gelo de uso comestivel deve ter a sua potabilidade
comprovada através de Laudo de Analise, o qual serd apresentado pelo proprietario a Autoridade
Sanitaria competente.

§ 3° - O gelo destinado para conservar produtos, equipamentos, materiais e outros devera ser
embalado em recipiente ou plastico adequado, rigido, que ndo entre em contato com os mesmo, €
devera ser produzido em equipamento separado, bem como guardado em outro freezer.

§ 4° - Aos Estabelecimentos Comerciais, Industriais, Manipuladores e Prestadores de
Servicos que fabriquem gelo, aplicam-se as mesmas disposi¢des dos § anteriores, € caput deste
Artigo.



SECAO X
DOS FRIGORIFICOS, MATADOUROS, ABATEDOUROS E CONGENERES

Art. 274 — Os Estabelecimentos previstos nesta Segdo deverdo obter junto aos Orgios
Responsaveis as respectivas Licengas de Funcionamento ¢ Ambiental, bem como terdo de ser
cadastrados e licenciados junto ao Orgdo Sanitirio Municipal, bem como preencher os Requisitos
Sanitarios respectivos exigidos nesta Lei.

§ 1° - Toda a construgdo fisica devera ter dependéncias, salas e compartimentos adequados e
em n° para a atividade e fluxo da producao, possuindo aparelhos, maquinas, equipamentos boa
iluminacdo e ventilagdo, acessorios, moveis, mesas e balcdes revestidos de material impermeavel,
armarios para ferramentas, facas e outros, esgotamento sanitdrio com pias e ralos, caixas de
gordura e fossas, e tanques ou lagoas de tratamento de efluentes.

§ 2° - A Cozinha do refeitorio devera ter portas e janelas teladas, a tubulacdo de gaz devera
ser material de aco galvanizado, rosqueado e os butijoes fora do recinto, bem como a Sala de
Refeitorio em espago compativel, boa iluminagdo e ventilacdo, moveis necessarios, € seguir os
Padrdes de Manipulagdo. Elaboragao e Preparagao de Alimentos, € o seu devido descarte previstos
na RDC n° 216, de 15/09/2004, bem como as recomendacdes dos art®s.108 a 112 — Da Higiene
Ocupacional, deste Cédigo Sanitario.

§ 3° - O Estabelecimento devera possuir o Servigo de Inspe¢do, devidamente autorizado pelo
Ministério da Agricultura, e elaborara em conjunto com este e os Orgos Sanitérios Estadual e
Municipal um Plano de Gerenciamento de Acompanhamento na Comercializa¢ao, Transporte e
Abate de Animais, bem como exigird o Certificado de Vacinagdo do produtor, etapas estas
acompanhadas pelo Profissional Médico Veterinario (RT), para a expedicdo da Guia de
Comercializa¢dao e Laudo Técnico de Boa Qualidade do Produto.

I — Caso seja necessario, ¢ a critério do Médico Veterinario responsavel serdo realizados
exames detalhados em lotes de animais, para verificar a existéncia ou ndo de Zoonoses,
transmissiveis ou nao ao ser humano.

, CAPITULO 1
DAS INDUSTRIAS DE PALMITOS, CONSERVAS E SIMILARES

Art. 275 — As Indtstrias de Palmitos e Similares obedecerdao aos requisitos de Construgdo e
Licenca Sanitaria e Ambiental, previstos nos artigos 257 e 271, Letras e Incisos pertinentes a sua
atividade.

§ 1° - Todas as dependéncias do Estabelecimento deverdo ter entradas e saidas teladas, e nas
Salas de Manipulagdo, preparagdo e acondicionamento devidamente iluminadas e ventiladas, as
portas e janelas teladas, rigorosamente construidas, de correr, quando for o caso, com
equipamentos e maquinas adequados a atividade e fluxo da produgao.



§ 2° - As Areas de Cozimento deverdo ter mdveis, mesas e acessorios de superficie lisa,
impermedvel, instalagdes hidraulicas de agua quente, em temperatura ndo superior ao limite
estabelecido em normas complementares, para o controle da acidificagdo e PH com torneiras e
termOmetros de tamanho e n® adequado; as demais instalagdes hidraulicas serdo normais, com pia,
sabao liquido e papel toalha para higienizacao.

§ 3° - No caso de processamento de palmitos, quando imersos na salmoura, deverdao ser
efetuados periodos de quarentena para estabilizacdo dos Itens de acidificacdo e PH nunca
inferiores a 15 dias.

§ 4° - As embalagens deverdo ser integras, esterilizadas, de primeiro uso e procedentes de
estabelecimentos cadastrados no Orgdo Sanitario Municipal ou Estadual.

§ 5° - Os residuos soélidos originados nas diversas etapas deverdo ser tratados e dispostos
adequadamente, ndo podendo em hipdtese nenhuma permanecer dentro ou préximo ao
estabelecimento.

§ 6° - Os Residuos liquidos da industrializagdo dos produtos deverdo ter esgotamento
apropriado, com caixas de gordura, de separacdo, e lagoas de tratamento preliminar, secundaria e
terciaria, se for o caso, para a estabilizacio da matéria e agentes patogénicos, planejadas,
construidas e licenciadas pelo Orgdo Ambiental responséavel.

Art. 276 — Os Estabelecimentos acima deverdo cumprir as exigéncias de desinsetizagao,
desratizagdo, controle de pragas e vetores periodicamente, efetuadas por empresas cadastradas e
licenciadas pelo Orgdo Sanitirio Municipal, e apresentar o respectivo Certificado aos agentes
fiscais quando da fiscalizagao.

Art. 277 — As diversas etapas de corte, transporte e industrializagdo das matérias primas
deverdo estar contempladas no Manual de Boas Praticas de Fabricacao e do Método APPCC, com
o uso de equipamentos como termdmetros, mandometros, medidores de quantidade, PHmetros,
vacuometros, recravadeiras e outros.

Paragrafo Unico — As operagdes de industrializagio em cada etapa deverdo estar
registradas, avaliadas e supervisionadas periddicamente por técnico responsavel habilitado,
conforme o cronograma estabelecido para cada tipo de alimento, ¢ tambem serdo feitas analise
para controle da qualidade por meio de Laboratorio proprio ou de terceiros.

Art. 278 — As Industrias de Conservas, como pepinos, pickles, frutas, doces, goiabadas, de
sucos e outros deverdo obedecer aos critérios pertinentes dos artigos 267 a 269, Letras, Incisos e
Paréagrafos, e as demais normas previstas na RDC n° 216, de 15/09/2. 004, ¢ RDC n° 218, de
29/07/2. 005.

Paragrafo Unico — Os Residuos Soélidos deverdao ser destinados para local apropriado,
devidamente acondicionados, e os Liquidos ter tratamento especial, em caixas de separagdo e
lagoas de estabilizacdo com tratamento especifico, para apds serem langados nos cursos d’agua.



CAPITULOIV ,
CONTROLE, AVALIACAO E EDUCACAO SANITARIA

Art. 279 — A Secretaria Municipal de Saude, através da Coordenacdo e dos Orgdos de
Vigilancia em Satde em parceria com a Secretaria de Educagdo do Municipio desenvolvera
atividades dirigidas a uma ampla Educagdo Sanitaria da populagdo, utilizando os seguintes
recursos:

I — Preparo e utilizagio de Material Audio-Visual de comunicagdo de massa;

II — Campanhas Sanitarias envolvendo a Comunidade, segmentos da Sociedade e Orgaos
Publicos, visando abordar e solucionar problemas gerais e especificos;

IIT — Treinamento e Capacitagcdo continuada dos Servidores da Satde, com a participagdo de
professores, demais profissionais € municipes no conhecimento das Técnicas de Educacdo em
Saude, conforme previsto no Artigo 11 deste Codigo;

IV — Divulgar e abordar aspectos da Estatistica com a finalidade de comparar e encontrar
solucdes em areas de maior n° de casos ou onde for detectado alto risco epidemiologico;

V — Reorganizar, Reorientar e Consolidar as Unidades de Educacdo em Saude, com a
finalidade de esclarecer melhor o processo, objetivando facilitar a participacdo consciente dos
segmentos da sociedade e comunidade nas A¢des, Servigos e Programas de Saude.

Art. 280 — A Secretaria Municipal de Satde juntamente com a Equipe de Educagdo em
Satude, de Enfermagem e demais Setores deverd elaborar em conjunto Projeto de Qualificagdo
Técnica de todos os profissionais de nivel superior, médio ou elementar, em parceria com a Escola
Técnica de Saude e Escritorio Regional de Saude e Assessoria Técnica-Cientifica dos Niveis do
Governo Federal e Estadual com a finalidade de inserir os treinandos na realidade e diversos
aspectos da sua area de atuagao.

§ 1° - Os estabelecimentos particulares também terdo a obrigacdo de capacitarem os seus
empregados envolvidos nos diversos aspectos, ¢ poderdo faze-lo em parceria com os Orgaos
Publicos Municipais, Estaduais ou Federais.

§ 2° - Ap6s a conclusdo de cada Curso, o Orgdo Treinador responsavel providenciara o mais
breve possivel os Certificados, onde constardo os dias de realizagdo, total de horas e o contetido
programatico, assinado pelo Instrutor e Diretor ou Gerente do Evento, em papel timbrado da
Institui¢do, seja publica ou privada.

Art. 281 — Serao desenvolvidos Projetos e Campanhas de esclarecimento sobre a Satude
Mental, priorizado por faixas etarias as de maior risco, bem como de Drogas, firmando convénios
para a sua efetivacdo com a Secretaria de Estado de Saude e Ministério da Saude, onde todas as
medidas necessarias como diagnostico precoce, tratamento e as medidas de profilaxia serdo
direcionados para a habilitagdo, reabilitacdo e reintegracdo dos pacientes na vida social e coletiva.



TITULO X
PROCEDIMENTOS ADMINISTRATIVOS
CAPITULO1
FUNCIONAMENTO DOS ESTABELECIMENTOS DE ASSISTENCIA E
PRESTACAO DE SERVICOS DE SAUDE; INDUSTRIAIS, COMERCIAIS, DE
PRODUCAO, COLHEITA, MANIPULACAO E EMBALAGEM DE ALIMENTOS,
PRODUTOS, MEDICAMENTOS, SUBSTANCIAS, MAQUINAS, EQUIPAMENTOS,
APARELHOS, UTENSILIOS DE INTERESSE DA SAUDE

Art. 282 - Todos os estabelecimentos de assisténcia a saude, industriais, comerciais, de
producdo, embalagem e manipulagdo de produtos, alimentos, bens de consumo, equipamentos,
agrotoxicos, medicamentos, insumos e substancias de interesse da saude, estdo sujeitos ao controle
sanitario, ¢ devem obedecer as exigéncias deste Codigo Sanitario, bem como as demais Leis,
Decretos e Portarias Estaduais e Federais, e as Normas dos respectivos Conselhos.

§ 1° - Os estabelecimentos acima citados, antes de iniciarem suas atividades, devem
encaminhar a autoridade sanitaria Declaracdo de que suas atividades, instalagdes, equipamentos,
producao e recursos humanos obedecem a Legislagao Sanitaria vigente, para fins de obtencao do
Registro do Cadastro Municipal de Vigilancia a Saude.

§ 2° - Os estabelecimentos devem comunicar a autoridade sanitdria competente as
modifica¢des nas instalacdes e equipamentos, bem como a inclusdo de atividades e quaisquer
outras alteracdes que repercutam na identidade, qualidade e seguranga dos produtos ou servigos
oferecidos a populagao.

§ 3° - Constatando que a declaracdo e a comunicagao previstas no "caput" e no paragrafo 1°
deste artigo sdo inveridicas, devera a autoridade sanitaria comunicar o fato ao Ministério Publico,
para fins de apuracdo de eventual ilicito penal, sem prejuizo da adogdo dos demais procedimentos
administrativos.

§ 4° - Os produtos alimenticios, bens de consumo, medicamentos, drogas, insumos
farmacéuticos, cosméticos, correlatos, saneantes e similares, inseticidas, insumos e produtos
agropecuarios, equipamentos, veiculos e acessorios e outros deverdo estar devidamente
registrados, licenciados, habilitados, equipados e em boas condicdes, tanto de conservagdo como
sanitarias, ¢ os veiculos integros e em condi¢des de trafegabilidade.

Art. 283 - Os estabelecimentos industriais, comerciais, agropecuarios, estabelecimentos de
assisténcia a saude, prestadores de servigos e outros de interesse da satide deverdo obedecer aos
requisitos legais pertinentes a sua atividade e serem licenciados pelo 6rgdo competente.

I - Todos os veiculos de transporte de alimentos, produtos, medicamentos, insumos
farmaceéuticos, cosméticos, correlatos, equipamentos, aparelhos, utensilios, saneantes e similares,
materiais de interesse da satde, de transporte de pacientes deverdo estar equipados, adequados, em
boas condi¢des, desinfetados de acordo com as Normas Sanitarias vigentes, ¢ devidamente
licenciados pelo 6rgdo competente.



I - Os estabelecimentos de assisténcia a saude, industriais, comerciais, agropecuarios,
prestagdo de servigos, de produtos e outros itens de interesse da satde deverao ter responsabilidade
técnica, devidamente habilitado e inscrito no Conselho Regional da respectiva categoria, ou
qualificado conforme Legislacdo Vigente caso ndo seja exigido profissional de nivel superior,
sempre presente no horario de funcionamento do estabelecimento.

Art. 284 - As empresas ou pessoas fisicas, dirigentes de estabelecimentos mencionados no
art® 282 sdo responsaveis perante a autoridade sanitaria, pelas suas atividades, produtos, prestacao
de servicos de interesse da satide, bem como os profissionais autdnomos e empresas prestadoras de
servicos de interesse da saude, e responderdo civil e criminalmente pelos atos ou fatos que
resultarem em prejuizo da satde individual e coletiva.

§ 1° - No caso de erros cometidos por profissionais de satide do nivel superior, que estejam
devidamente inscritos no respectivo Conselho da categoria, serd apurado o fato e enviado o
Procedimento Administrativo para o Conselho Regional respectivo, e enviado copia a Promotoria
Publica para as medidas civis e penais cabiveis.

§ 2° - As Empresas ou Estabelecimentos de Assisténcia a Saude interditadas, e que tiverem
contratos ou convénios com o SUS — SISTEMA UNICO DE SAUDE, a Dire¢io Municipal de
Saude, gestora deste, suspendera de imediato os contratos ou convénios, e durante o tempo em que
ocorrer a interdi¢ao.

Art. 285 - Aos Orgaos Publicos Municipais compete fornecer as informagdes necessarias
para o cumprimento deste Codigo, ¢ o fardo quando necessario e solicitado pela autoridade
sanitaria.

CAPITULO II
COMPETENCIAS

Art. 286 - Os profissionais das respectivas areas de Vigilancia em Saude, investidos nas suas
fungdes fiscalizadoras através de Ato ou Portaria baixado pelo sr. Prefeito Municipal, sdo
competentes para fazer cumprir as Leis e Regulamentos Sanitarios, expedindo Termos, Autos de
Infracdo, Autos de Interdicdo e/ou imposicdo de penalidades, elaborar relatérios técnicos de
inspecao, darem pareceres quando solicitado, referentes a prevengao e controle de atos e fatos que
possam comprometer a saude coletiva.

§ 1° - As agdes de Vigilancia Sanitaria sdo privativas do Orgdo Sanitario, indelegaveis e
intransferiveis a outros, mesmo que da administracdo direta, exceto os Secretarios Municipais da
Agricultura, da Saude, bem como o Dirigente do Orgdo de Vigilancia em Satde, que sempre que
se tornar necessario exercerao as funcoes de fiscalizagdo, com as mesmas atribuigdes deste Codigo
as autoridades fiscalizadoras.

§ 2° - As autoridades sanitarias, observados os preceitos constitucionais, terdao livre acesso a
todos os locais sujeitos ao controle sanitario, a qualquer dia e hora, sendo que deverdo no ato da
apresentacao exibir a credencial de identificagdo fiscal, fornecida pela autoridade competente, e os
proprietarios ou dirigentes sdo obrigados a prestar as informacdes necessarias, e exibir os
respectivos documentos ou laudos referentes ao cumprimento de normas de prevengao a saude.



§ 3° - O descumprimento das normas deste Codigo Sanitario pelas autoridades sanitarias,
inclusive os Secretarios Municipais de Agricultura, Satde e Dirigentes da Satde, serdo objeto de
apuracdo de responsabilidade administrativa, e serd determinado a abertura de procedimento
administrativo, inclusive poderao ser ajuizadas as responsabilidades civis e penais caso couber.

Art. 287 — Nas atividades de Inspecdo de Rotina (Elaboracdo de Relatorios Técnicos para
Melhorias, e fornecimento do Alvaréa Sanitario) e de liberagao de Alvara de Licenga do Municipio,
as Autoridades Sanitarias verificardo nos estabelecimentos os seguintes Itens:

a) Localizagdo; acesso; numero, capacidade e distribuicdo das dependéncias;
pisos; paredes e forros; portas e janelas; iluminacao; ventilacdo; instalagdes elétricas,
hidraulicas e sanitdrias; esgotamento sanitario; sanitdrios do publico e empregados;
vestidrios; pias e tanques.

b) Maquinarios; moéveis; utensilios; prateleiras, almoxarifado; equipamentos
contra incéndio (individual e coletivo), saidas de emergéncia e dispositivos de
seguranga.

C) Acondicionamento e condicdes dos alimentos e matéria-primas,
manipula¢do, medidas de prote¢do e de descarte das sobras.

d) Asseio, habitos, uso de EPI (gorro, vental, luvas, botas e outros) e exame
médico dos trabalhadores.

e) Higiene em toda a area do estabelecimento, espaco suficiente para
demanda e fluxo da produgdo, area de deposito com boa ventilagdo e iluminagdo, uso
de estrados e/ou prateleiras.

f) Produtos alimenticios e outros oriundos de produtores ou fornecedores
autorizados ou cadastrados nos Orgdos Sanitarios, em boas condi¢des de embalagem,
livres de sujeiras e contaminagdes, rotulado e dentro do prazo de validade.

CAPiTULOIII
DA COLETA DE AMOSTRAS E DE ANALISE FISCAL

Art. 288 — Nos casos de surtos epidemiologicos, toxinfecgdes alimentares e suspeitas de
contaminac¢do as autoridades sanitarias procederdo a colheita de amostras para Analise Fiscal de:
produtos alimenticios, aguas e dguas de mesa, insumos farmacéuticos, drogas, medicamentos,
matérias-primas, aditivos, coadjuvantes, recipientes, equipamentos, utensilios, embalagens,e
outros de interesse da saude, dispositivos, contrastes e similares radiologicos e nucleares, com
vistas a sua conformidade com a legislagdo respectiva, bem como testes complementares para
verificagdo de eficiéncia e qualidade.

§ 1° - As coletas de amostras para tais finalidades seguirdo as normas do Decreto-Lei n® 986,
de 21/10/1.969, do Ministério da Marinha, do Exército e da Aeronautica, e Legislacdes
Complementares € da ANVISA/MS, ou seja:

I - Terd de ser em triplicata, a quantidade minima de 500 (quinhentos) gramas, das quais
02(duas) serdao enviadas ao Laboratorio de Referéncia , uma serd analisada com a respectiva
emissdo de Laudo, a outra serd para analise posterior, no caso de duvida de resultado, e 01(uma)
ficara em poder do infrator, para pericia de contra-prova;

I - Sera lavrado o respectivo Termo de Apreensdo, as amostras acondicionadas em
involucro inviolavel, e na falta deste, em embalagem adequada de 1° uso, conservadas em
refrigeragdo de forma a manter as caracteristicas iniciais.



§ 2° - Seréd lavrado também o Termo de Interdi¢dao, caso o estabelecimento apresente
indicios de perigos ou ofereca riscos a saude coletiva em geral.

§ 3° - Nao sendo possivel a coleta de triplicata de amostras, ¢ sim Ol(uma) Unica, ¢ a
quantidade que for possivel colher, esta serd encaminhada ao Laboratdrio de Referéncia do Estado,
ou de outro, sendo que a Analise Fiscal sera feita na presenca do detentor ou fabricante juntamente
com 1 (um) perito, e na falta deste na presenca de 02(duas) testemunhas idoneas.

Art. 289 - Quando o Laudo apresentar o resultado condenatorio, o fato sera notificado por
escrito ao proprietario, devendo apresentar a outra amostra para pericia de contra-prova, ou defesa
escrita quando uma tnica amostra, no prazo de 10(dez) dias, sob pena do Laudo Analitico positivo
ser considerado definitivo.

Paragrafo Unico — Na auséncia do Laudo Condenatério o prazo para interdi¢do do produto,
insumo, matéria-prima ou equipamento nao excederd 60(sessenta) dias, incluidos alimentos e
produtos ndo pereciveis, ¢ 48(quarenta e oito) horas, para alimentos ou produtos pereciveis,
observando-se que a data do inicio da Interdicdo sera a do Resultado da Andlise, salvo
produto/equipamento apresentar prazo de validade vencido, adulterado, impréprio para consumo,
danificado e/ou sem Laudo Técnico certificando data de revisao.

Art. 290 — Os alimentos, produtos, medicamentos, equipamentos, aparelhos e outros de
interesse da saude, saneantes, insecticidas e similares sob controle sanitario, vencidos, adulterados
na validade, sem registro ou falsificados, sem rotulos, regulamentados neste Codigo, ou quaisquer
itens que oferegam riscos graves a saude publica serdo apreendidos e inutilizados sumariamente
pela autoridade sanitaria, sem prejuizo das sangdes legais cabiveis, encaminhando-se o fato ao
Ministério Publico para providéncias.

Paragrafo Unico — No ato da apreensdo devera ser efetuado Laudo Técnico circunstanciado,
descrevendo os fatos e caracterizando devidamente o produto/objeto recolhido, os motivos e
argumentos para tal procedimento.

CAPITULO IV
INFRACOES SANITARIAS E PENALIDADES

Art. 291 - Sao Infragdes Sanitarias para fins de aplicacdo deste Codigo e das Normas
Sanitarias vigentes, a desobediéncia e a inobservancia ao disposto nas Leis e Regulamentos, que
por sua natureza se destinam a proteg¢do, preservagdo, promoc¢do de diminuicdo de riscos e
recuperagdo da Satde Individual e Coletiva.

Art. 292 - As infragdes sanitarias, sem prejuizo das penas cabiveis, civil e criminalmente, as
quais responderdo quem, por a¢do ou omissao lhe deu causa, concorreu para que acontecesse, ou
dela se beneficiou, serdo passiveis de punigdo, alternativa ou cumulativamente, das seguintes
penalidades:

I — adverténcia;

II - apreensao e/ou inutilizagao de produtos, equipamentos, utensilios e recipientes;
III — multa;

IV - prestagao de servigos a comunidade;



V - interdi¢ao/suspensdo de vendas ou fabrica¢do do produto;

VI - proibi¢ao de propaganda;

VII - cancelamento de autorizagdo para funcionamento ou do Alvara de Licenciamento do
estabelecimento;

VIII - interdi¢do parcial ou total do estabelecimento;

IX - interdigao/intervencao e/ou multa.

Paragrafo Unico — Quando da apreensio de animais/aves, os mesmos ficardo em local
previamente determinado pela Administra¢do, o proprietario ficard obrigado ao ressarcimento com
despesas de transporte, alimentacao, assisténcia veterinaria e outros decorrentes da apreensao, apos
regularizado, e comprovado o ressarcimento os animais objeto desta serdo devolvidos ao
proprietario.

Art. 293 - A penalidade prevista no art® 292, item “IV”, serd de veiculacdo de mensagens
educativas dirigidas a comunidade, as quais deverdo ser aprovadas pela autoridade sanitaria
competente.

Art. 293-A — Infragdes Levissimas — multa de 04 a 29 UPFs ou prestacdo de servigos a
comunidade.

Art. 294 - A penalidade de aplicagdao de multas consistird nos seguintes valores:

a) Infracdes levissimas — prestagdo de servigos a comunidade

b) Infragdes leves - de 30(trinta) a 250 (duzentos e cinqiienta) UPFM.

c) Infracdes graves - de 251 (duzentos e cinqiienta e uma) a 500 (quinhentas) UPFM.

d) Infracdes gravissimas — de 501 (quinhentos ¢ uma) a 1.250 (Hum mil duzentos e
cinqiienta) UPFM.

Art. 295 - Sempre que um produto apresentar alteragdao nas suas caracteristicas, € que possa
oferecer riscos a saude publica, constatado pelo agente fiscalizador, objeto de dentincia ou de ato
de fiscalizagdo, serd aplicada a penalidade de interdi¢do, podendo ser:

a) cautelar.
b) Por tempo determinado.
c¢) Definitiva.

Art. 296 - Quando da aplica¢do da penalidade de multa, a autoridade sanitaria competente
devera levar em consideracao a situagao economica do infrator.

Art. 297 - Para aplicacdo e imposi¢@o de penalidades, a autoridade sanitdria devera levar em
consideragdo as seguintes circunstancias:

I - Atenuantes e agravos;

IT - A gravidade do fato, tendo em vista as suas conseqiiéncias para a satude publica.
IIT - Os antecedentes do infrator, quanto as normas sanitarias observando-se se:

a) - primario;

b) - secundario, ou, ja ter sido infrator as disposi¢des legais sanitarias.



Art. 298 - S3o consideradas circunstancias atenuantes:

I - A agdo do infrator ndo ter sido fundamental para a caracterizag¢do da infracao.

Il - A errada compreensdo da norma sanitdria, admitida como excusavel, quando
verificada a incapacidade do agente para entender o carater ilicito do fato.

I - O infrator, espontaneamente e de imediato, procurar reparar ou minorar as
conseqiiéncias do ato lesivo a saude publica do ataque que lhe foi imputado.

IV - Ser o infrator primario.

Art. 299 - S3o circunstancias agravantes o infrator ter:

I - reincidéncia na mesma infracdo, mesmo que concursas, sendo considerada a mais
preponderante.

II - cometido a infra¢@o para obter vantagem pecunidria decorrente de produto consumido
pelo publico, elaborado ou comercializado, que contrarie o disposto na legislagdo sanitaria.

IIT - coagido terceiros para a consecucao material da infragao.

IV - deixado de tomar providéncias de sua competéncia, para evitar ou sanar a situa¢ao ou
ato lesivo a satude publica.

V - agido com dolo, mesmo que eventual, fraude ou ma-f¢.

VI - conseqiiéncias calamitosas para a saude publica.

CAPITULOV
INFRACOES SANITARIAS

Art. 300 — Constituem Infragdes Sanitarias, com as respectivas penalidades:

a)  Construir e/ou fazer funcionar Estabelecimentos Comerciais, Industriais, de
Produgdao, Embalagem e Manipulagdo de alimentos e produtos, Estabelecimentos de
assisténcia e interesse da saude, Clinicas de Tratamento, Recuperacao, de Idosos, Casas de
Apoio e Similares sem licenca dos Orgdos Sanitarios competentes ou contrariando as
Normas Legais vigentes. Penalidades: adverténcia, prestacdo de servigos a comunidade,
interdicao, apreensdo, inutilizagdo, cancelamento de licenca e/ou multa.

b)  Fazer funcionar quaisquer Estabelecimentos de outras atividades de interesse da
saude, sem a presenca de responsdvel técnico devidamente habilitado. Penalidades:
adverténcia, prestagdo de servicos a comunidade, cancelamento da licenga, interdicdo e/ou
multa.

c)  Transgredir qualquer norma legal ou regulamentar, adotar procedimentos na area
de saneamento ambiental que oferecem riscos a saude, danos ao meio-ambiente,
contaminac¢do do ar, solo, agua, flora, fauna e poluicdo sonora. Penalidades: adverténcia,
prestacao de servigos a comunidade, interdi¢do e/ou multa.

d)  Extrair, produzir, transformar, preparar, manipular, fracionar, embalar ou
reembalar, reciclar, transportar ou utilizar produtos de qualquer natureza, ou residuos
perigosos, toxicos, explosivos, inflamaveis, corrosivos, radioativos, inclusive produtos
alimenticios, carnes, subprodutos, dentre outros de forma inadequada, contrariando a
Legislagao Sanitaria vigente. Penalidades: adverténcia, prestacao de servigos a comunidade,
apreensdo, inutilizagdo, suspensdo de venda ou fabricagdo, cancelamento da Licenca,
interdi¢do, proibicao de propaganda e/ou multa.



e)  Construir e/ou fazer funcionar qualquer estabelecimento de criagdo, manutengdo e
reproducao de animais, contrariando as Normas Regulamentares pertinentes. Penalidades:
adverténcia, prestacdo de servigos a comunidade, apreensdo, interdi¢do e/ou multa.

f)  Reciclar ou utilizar residuos soélidos infectantes gerados por estabelecimentos
prestadores de servicos de satde, como sobras de alimentos e outros. Penalidades:
Interdicdo, cancelamento de licenga e/ou multa.

g) Manter condigdes de trabalho de risco a saude do trabalhador, sem o uso de
Equipamento de Protecdo Individual (EPI) ou do Equipamento de Protecao Coletiva (EPC).
Penalidades: adverténcia, prestacdo de servicos a comunidade, interdi¢ao parcial ou total de
equipamentos, maquinas, setor, locais ou estabelecimento e/ou multa.

h)  Obstar, retardar ou dificultar a agdo fiscalizadora da autoridade sanitéria
competente no exercicio de suas funcdes. Penalidades: adverténcia, prestacdo de servigos a
comunidade e/ou multa.

1)  Omitir informagdes referentes a riscos conhecidos a saude. Penalidades:
adverténcia, prestacdo de servigos a comunidade e/ou multa.

j)  Fabricar, operar, comercializar, maquinas ou equipamentos que oferecam riscos a
saude do trabalhador. Penalidades: prestacdo de servigos a comunidade, interdi¢cdo parcial
ou total do equipamento, maquina, setor, local, estabelecimento e/ou multa.

k)  Extrair, produzir, transformar, preparar, purificar, embalar, importar, exportar,
armazenar, transportar, vender, ceder ou usar produtos de interesse da satde, sem padroes de
identidade, qualidade e seguranca, e transgredindo as normas de higiene e seguranca.
Penalidades: adverténcia, prestacdo de servigos a comunidade, apreensdo e intulizacdo,
interdicao, cancelamento da licenca e/ou multa.

1) Comercializar produtos institucionais ¢ de distribuicao gratuita. Penalidades:
interdicao e/ou multa.

m) Expor a venda e entregar ao consumo produtos, inclusive alimentos,
medicamentos e substancias, saneantes, inseticidas, produtos e remédios caseiros, correlatos
e outros de interesse da satde, sem prazo de validade, vencido ou adulterado, data de
fabricacdo ou validade adulterada, sem rotulo, nome do fabricante, CNPJ, endereco
completo, n° telefone, responsavel técnico, registro no MS, data de fabricagdo ou validade, e
outros requisitos exigidos por Lei, ou transgredindo as Normas de Seguranca, Higiene, de
Boas Praticas de Fabricagdo, sem equipamentos adequados ou responsavel técnico.
Penalidades: adverténcia, prestacdo de servigos a comunidade, interdi¢do, apreensdo e
inutilizagdo, cancelamento da Licenca, interdicdo parcial ou total do estabelecimento e
multa.

n) Rotular produtos de interesse da saude, contrariando as Normas Legais e
Regulamentares. Penalidades: prestagdo de servigos a comunidade, apreensao e inutilizagao,
cancelamento de licenca e/ou multa.

o) Fazer propaganda enganosa de alimentos ou produtos e servicos de saude,
contrariando a Legislagdo em vigor. Penalidades: adverténcia, prestagdo de servigos a
comunidade e/ou multa.

p)  Fazer propaganda de produtos farmacéuticos, do uso terapéutico e de produtos
correlatos nos meios de comunicagdo, em promogdes, ofertas, doagdes, concursos, prémios
aos médicos, cirurgides dentistas, médicos veterinarios e outros profissionais de saude, com
fins de bonificar produtos ou atos que infrinjam as normas sanitarias vigentes e dos
respectivos Conselhos. Penalidades: adverténcia, prestacdo de servicos a comunidade,
apreensao, interdicao, cancelamento da Licenga e multa.



q) Instalar ou fazer funcionar equipamentos inadequados, insuficientes, conforme
definido em Norma Técnica, em condi¢des precérias de funcionamento e contrariando as
Normas Legais e Regulamentos em relacdo a finalidade do estabelecimento de prestagao de
servicos ¢ assisténcia a satde. Penalidades: adverténcia, interdicdo, apreensao,
cancelamento da Licenga, interdicao do Estabelecimento e ou multa.

r)  Alterar o processo de fabricacdo de produtos sujeitos ao controle sanitario,
modificar seus componentes, nomes e elementos, acrescentar aditivos, conservantes e outros,
e medidas de 4gua em produtos como carnes embaladas, para aumentar o peso, contrariando
as Normas Sanitarias, ¢ sem autorizacdo do 6rgao competente. Penalidades: prestacao de
servicos a comunidade, interdi¢do, apreensdo, inutilizagdo, cancelamento da licenca,
interdigdo parcial ou total do estabelecimento e/ou multa.

s)  Deixar de implantar programacao permanente de controle de infeccdo, e de
constituir CCIH nos Estabelecimentos de assisténcia a saude nos quais seja obrigatério.
Penalidades: multa, cancelamento de licenga, interdi¢ao e intervengao.

t)  Realizar pesquisa clinica de qualquer natureza, envolvendo seres humanos sem o
devido Plano de Gerenciamento inserido no curso de Licenga Plena, ¢ sem autorizagdo dos
Orgdos Competentes. Penalidades: multa, cancelamento da licenca, interdi¢do parcial ou
total.

u) Deixar de remeter a Autoridade Sanitaria informagdes em saude para fins de
planejamento corre¢ao finalistica de atividades, monitoramento das condigdes de
funcionamento dos estabelecimentos, controle de fatores de risco a que a coletividade possa
estar exposta e elaboracdo de estatisticas de satide. Penalidades: adverténcia, cancelamento
da licenca, interdi¢ao, intervencao ¢ multa.

v)  Deixar de notificar a Autoridade Sanitaria competente doengas e agravos a saude,
de notificagdo compulsoria, inclusive acidentes de trabalho e doencas ou agravos a ele
relacionados, eventos adversos a satide e doencgas transmitidas por alimentos. Penalidades:
adverténcia, cancelamento da licenga, interdicao, interven¢ao e multa.

w) Transgredir Normas Legais federais, estaduais e municipais e regulamentares,
destinadas a promocao, preservagdo, prevencao e protecao a saude individual e coletiva.
Penalidades: adverténcia, prestacdo de servigos a comunidade, interdi¢do, apreensdo e
inutilizagdo, suspensao de fabricagdo ou venda, cancelamento da licenga e/ou multa.

x)  Descumprir Atos da Autoridade Sanitaria na aplicacdo da Legislacdo pertinente
visando a promocgdo, preservacdo, prevengdo e prote¢ao a saude individual e coletiva.
Penalidades: adverténcia, prestacdo de servicos a comunidade, interdicdo de produto,
apreensdo e inutilizagdo, suspensdo de venda ou fabricagdo, cancelamento da Licenga,
proibi¢do de propaganda e/ou multa.

y) Desacatar a Autoridade Sanitdria no exercicio de suas funcdes. Penalidades:
adverténcia, prestacdo de servigos a comunidade e/ou multa.

z)  Impedir ou dificultar aplicacdo de medidas sanitarias pertinentes as doencgas
transmissiveis e ao sacrificio de animais domésticos considerados perigosos pela Autoridade
Sanitaria através de Laudo Oficial. Penalidades: adverténcia, prestagdo de servicos a
comunidade e/ou multa.

aa) Manter ou criar animais soltos nas ruas e vias publicas doentes, agressivos, que
oferecam riscos a saude da populacao, e em mas condi¢des de higiene e em locais insalubres.
Penalidades: adverténcia, prestagao de servigos a comunidade, apreensao e/ou multa.



bb) Manter em terrenos ndo construidos e vias publicas lixos, entulhos ou outros
fatores que favorecam a proliferacdo de micro e macro-vetores, ou em mas condi¢des de
salubridade. Penalidades: adverténcia, prestacdo de servigos a comunidade e/ou multa.

cc) Manter ou construir obra civil, residencial, comercial, industrial ou de prestagdo
de servicos, sem esgotamento e tratamento sanitario adequado ou fossa séptica fora das
normas geralmente aceitas. Penalidades: adverténcia, prestacdo de servigos a comunidade,
interdi¢ao e/ou multa.

dd) Gerar, depositar, manter e descartar residuos soélidos de qualquer natureza em
locais improprios e acondicionados inadequadamente. Penalidades: adverténcia, prestacao
de servigos a comunidade ¢/ou multa.

ee) Promover queimas de lixos, folhas ou substancias tdxicas e nocivas a saude, ou
mesmo queimadas na area urbana. Penalidades: adverténcia, prestacdo de servigos a
comunidade e/ou multa.

CAPITULO VI i
PROCEDIMENTOS ADMINISTRATIVOS DAS INFRACOES
DE NATUREZA SANITARIA

SECAOI
AUTO DE INFRACAO

Art. 301 - Termo de Auto de Infragdo ¢ o documento habil que dara inicio ao Processo
Administrativo, para apuragdo de ilicitos e responsabilidades, observados o rito e os prazos
estabelecidos neste Codigo.

§ 1° - Para ser lavrado, deverdo ser constatadas irregularidades configuradas no Codigo
Sanitario como Infragcdo (0es) Sanitaria (s), o qual constard de 03 (trés) vias de igual teor, sendo a
primeira para abertura do Processo, a segunda em poder do Infrator/interessado, e a terceira para
arquivo do Orgdo Publico emissor, e contera:

a) O nome da pessoa fisica ou juridica autuada, CNPJ, IE, ramo de atividade, endereco,
nome ¢ RG do responsavel, n° de telefone e outros dados necessarios.

b) O ato ou fato constitutivo da infragdo, o local, a hora e a data respectiva.

c) A disposicao legal ou regulamentar transgredida.

d) A indicagao do dispositivo legal que comina a penalidade a que fica sujeito o infrator.

e) Indicagdo do prazo de 10 (dez) dias para defesa ou impugnacao do Auto de Infracio.

f) O nome, cargo legivel da autoridade autuante e sua assinatura.

g) O nome, identificagdo e assinatura do autuado ou representante legal, e na recusa, a
meng¢do do fato com a assinatura de 02(duas) testemunhas, quando possivel. Ou do autuante,
descrevendo o ocorrido.

§ 2° - Na impossibilidade de dar conhecimento direto ao interessado, sera cientificado Via
Postal, por Carta Registrada, ou caso esgotado esse recurso, por meio de Edital publicado na
Imprensa Oficial, ou local, sendo dado como notificado apds o 5° dia de sua publicagdo.



Art. 302 - No preenchimento dos Autos de Infragdo a falsidade e omissao dolosa de fatos de
natureza grave infringindo a respectiva Legislacdo Sanitaria, constitui procedimento irregular de
natureza grave, o qual serd instaurado abertura de Inquérito Administrativo Interno, apurado, e
tomadas as medidas legais cabiveis.

Art. 303 - No caso de decisao condenatoria irrecorrivel, além de cumprir com a obrigacao
subsistente e a sua execucao forcada, ¢ imposta uma multa diaria, a partir da data da decisao, com
base nos valores correspondentes da classificagdo da infragdo, sem prejuizo das devidas penas
legais.

SECAO II
AUTO DE IMPOSICAO DE PENALIDADES

Art. 304 - Devera, sem prejuizo de outras penalidades, ap6s o prazo de 10 (dez) dias, ou data
do indeferimento da defesa, ser efetuada a lavratura do Auto de Imposicao de Penalidades, pela
autoridade competente, o qual serd anexado ao Auto de Infragdo e lavrado em 03 (trés) vias: a
primeira entregue ao autuado, contendo:

a) O nome da pessoa fisica ou juridica, respectivo CPF ou CNPJ e endere¢o completo.

b) O ntmero, a série e data do respectivo Auto de Infragao.

c) O ato ou fato constitutivo da infracdo e local.

d) A disposi¢do legal ou regulamentar infringida.

e) A penalidade imposta e o seu enquadramento legal.

f) A indicagdo do prazo de 10 (dez) dias para interposicdo de recurso, contados da
ciéncia do autuado.

g) A assinatura da autoridade autuante e sua identificacao.

h) A assinatura do autuado, ou representante legal, e caso haja recusa a autoridade
deverda registrar o fato como “recusa” no mesmo, caso persistir a situacdo, seguir o
procedimento previsto no § 2° do art. 301.

§ 1° - Nos casos em que a infragdo exigir a agdo pronta da autoridade sanitaria para protecao
da saude publica, as penalidades de apreensdo, de interdi¢do e de inutilizacdo devem ser aplicadas
de imediato, sem prejuizo de outras eventualmente cabiveis.

§ 2° - O auto de imposi¢do de penalidade de apreensao, interdi¢do ou inutilizagdo, a que se
refere o paragrafo 1° deste artigo, deve ser anexado ao auto de infracao original, e, quando se tratar
de produtos, acompanhado do termo respectivo, que especificard a sua natureza, quantidade e
qualidade.

SECAO III
PROCESSAMENTO DAS MULTAS

Art. 305 - Decorrido o prazo fixado no Inciso VI do art® 304, sem que tenha havido
interposi¢ao de recurso ou pagamento, o infrator serd notificado para recolher no prazo de 30
(trinta) dias, ao 6rgdo arrecadador o valor da multa correspondente, sob pena de protesto ou
cobranga judicial.



§ 1° - Caso haja interposicao de recurso, e a sentenga prossiga denegatoria, o processo sera
restituido a autoridade competente para lavrar a respectiva notificagdo, prevista no caput deste
artigo.

§ 2° - O nao recolhimento das multas no prazo de 30 (trinta) dias, acarretard o envio do
Processo Administrativo a Assessoria Juridica do Municipio, para os devidos protesto e cobranca
judicial.

Art. 306 — Fica criada através desta Lei a conta denominada FUNDO ESPECIAL DE
SERVICOS SANITARIOS — FESSAN, a qual sera destinada a arrecadar Taxas e Multas
resultantes das atividades, servigos e fiscalizagdo, além das Multas e Taxas impostas pelo Orgdo
Sanitario competente do Municipio.

§ 1° - O valor do recolhimento das Multas e Encargos respectivos serd feito mediante Guia
de Recolhimento, fornecida, registrada e preenchida pelos Orgdos Municipais competentes.

§ 2° - As Taxas e Multas cobradas pelos Servigos e Fiscalizacio dos Orgios Sanitarios do
Municipio estdo em conformidade a Lei n° 9.782, de 26/01/1.999 e demais atualizacdes, que
definem o Sistema Nacional de Vigilancia Sanitaria, ¢ destinam-se ao financiamento das Ag¢des e
servigos, com a finalidade de aprimorar o controle sanitdrio, garantir a saude dos usudrios e o
melhor atendimento das empresas, 6rgaos publicos e entidades que demandam estes servigos.

SECAO IV
DOS RECURSOS

Art. 307 — Sdo Autoridades Sanitarias competentes para lavrar o respectivo Auto de Infragao
o qual dard inicio ao Processo Administrativo:

a) Os Agentes Fiscais sanitarios a servigo da VISA/MUN;

b) O Coordenador do Servico Municipal de Vigilancia Sanitaria;

¢) O Coordenador do Servigo Municipal de Vigilancia Ambiental,

d) O Coordenador do Orgdo de Vigilancia em Saude;

e) O Secretario Municipal de Saude;

f) O Secretario Municipal de Agricultura e ou, Geréncia de Agricultura, no ambito de suas
competéncias, o qual apds constatada irregularidade ou infragdo as Normas Sanitarias,
encaminhara o fato a Secretaria Municipal de Saude, para as devidas apuragdes.

Art. 308 — Sao Autoridades Sanitarias competentes para julgar nas respectivas instancias:

a) O Coordenador do Servico Municipal de Vigilancia Sanitaria;
b) O Secretario Municipal de Saude;
¢) O Prefeito Municipal.

Art. 309 - O autuado podera apresentar defesa ou impugnar o Auto de Infracdo no prazo de
10 (dez) dias, contados da data do ciente, respeitadas as condigdes do § 2°, do Art. 297, a qual sera
julgada pelo superior imediato da autoridade autuante, a qual serd preliminarmente ouvida.



Paragrafo Unico — Serdo observados, a partir da data do recebimento do processo, os
seguintes prazos:

I - de 05 (cinco) dias para o servidor autuante manifestar-se.

IT - de 10 (dez) dias para o julgamento e decisdo da defesa ou impugnacdo pelo superior
imediato.

III - Caso haja novamente imposi¢do de penalidade (s), o infrator podera recorrer a
autoridade superior imediata no prazo de 10 (dez) dias, ap6s o seu ciente.

IV - No caso de ser aplicada Penalidade de Intervengao pelo Secretario Municipal de Satde,
o infrator podera recorrer ao Chefe do Poder Executivo, na forma da Legislagdo Vigente, cuja
decisdo encerra a instdncia administrativa.

Art. 310 - No caso de condenacdo definitiva de produto em razdo de Laudo Laboratorial, e
confirmado em pericia de contraprova, mesmo que durante o processo haja provido recurso, ou
nos casos de fraude, falsificacdo ou adulteragdo, ndo cabera recurso para a autoridade superior e/ou
maxima, salvo no caso de discordancia entre os resultados da Andlise Fiscal e da pericia de
contraprova, sendo que esta 2* analise devera ser confirmada na presenca de Perito do Laboratério
Oficial.

§ 1° - No caso da Amostra em poder do Infrator ser necessaria para a realizagdo de
Analise Laboratorial, e esta apresentar indicio de que o invdlucro ou embalagem foi violado, ndo
cabera recurso para nenhuma instancia superior, sendo que a Andalise condenatoria apresentada no
Laudo do Laboratério Oficial sera considerada definitiva.

§ 2° - O infrator, no caso de discordancia prevista no caput do artigo, poderd ensejar
recurso a Autoridade superior, no prazo maximo de 10 (dez) dias.

Art. 311 - Ao infrator cabera recurso, no prazo de 10 (dez) dias, se mantida a decisao
cominatoria, nas seguintes instancias:

I - Em se tratando de penalidade imposta pelo Coordenador do Servigo Municipal de
Vigilancia Sanitaria, o infrator poderad recorrer ao Secretario Municipal de Saude, qualquer que
seja a penalidade aplicada.

Il - Tratando-se de decisdes do Secretdrio Municipal de Saude, quando se tratar de
penalidades previstas nos Incisos ‘e’, ‘f°, ‘g’ e ‘h’, do art’® 292, ou de multa no valor
correspondente aos previstos nos Incisos ‘b’, ‘c’ e ‘d’, do art® 293, caso sejam mantidas as
penalidades, poderd em tultima instancia recorrer ao Chefe do Poder Executivo, ap6s cumprida a

oitiva da autoridade autuante, a qual podera propor a revisdo ou manutenc¢ao da decisdo anterior.

Art. 312 - As decisdes proferidas nos recursos pelas autoridades sanitarias serdo notificadas
ao infrator, bem como os respectivos despachos, e serdo publicadas na Imprensa Oficial, e na
auséncia desta, no 6rgao de maior divulgagado local ou mural.

Art. 313 - As Penalidades de Intervengdo serd aplicada caso os Infratores/Proprietarios do
estabelecimento estejam causando danos relevantes a satide publica, bem como estejam em
situacdo publica calamitosa, obedecendo ao disposto nas Normas Sanitarias Federais, sendo que o
fato devera ser comunicado as autoridades do nivel regional e central.

Art. 313-A — As multas e juros, por atraso de pagamento, obedecerdo as normas do Codigo
Tributario Municipal.



SECAO V
DISPOSICOES FINAIS

Art. 314 — As Infracdes Sanitdrias as disposi¢des € normas legais de qualquer natureza
sanitaria que ndo tiverem sido apuradas prescrevem em 05 (cinco) anos.

§ 1° - Sera expedido Ato pela Autoridade Competente, notificando o Infrator da prescrigao e
afixado em local visivel e de acesso ao publico.

§ 2° - Nao corre prazo prescricional enquanto houver processo administrativo pendente de
decisdo.

Art. 315 - No caso do infrator ser analfabeto, ou fisicamente incapacitado, o ciente no Auto
de Infracdo poderd ser assinado “a rogo”, com 2 testemunhas, ou na falta destes, sera feita ressalva
pela autoridade autuante.

Art. 316 - As disposigoes contidas no Codigo Sanitario do Municipio deverdo estar em
conformidade com a Legislacao Sanitaria Estadual e Federal, das Normas dos Conselhos Federal e
Estadual respectivos, respeitando sempre na aplicagdo a Norma Municipal, apos a Estadual, e em
seguida a Federal, sempre prevalecendo o principio legal e técnico-cientifico da promogao,
protecdo e preservacdo da saude, tanto individual como coletiva, previsto na Lei n® 8.080, de
19/09/1.990 — Lei Orgéanica da Satde

Art. 317 - Os orgaos de Defesa Sanitaria sempre trabalhardo em conjunto com os 6rgaos de
defesa animal, vegetal, e de defesa ambiental, articulados com os respectivos planos de
gerenciamento da questdo ambiental, da questao agropecuaria, da questao de residuos solidos de
servicos de satide e do municipio, do saneamento basico, fornecimento de agua e outros, para
verificacdo de cumprimento das Normas.

Art. 318 - As despesas decorrentes da aplicagdo desta Lei correrdo por conta das dotacdes
orgamentarias proprias, e para isso sera criado uma Conta Especial para Depdsitos de Arrecadagao
de Taxas e Multas denominada Fundo Especial de Servigos Sanitrios, conforme previsto no Art®
306.

Art. 319 — Ficam revogadas as disposi¢cdes em contrario em especial da Lei n° 011/83 —
Cdodigo de Posturas do Municipio, de 30/08/1.983, nos Titulos da Higiene Publica, Capitulos I a
VII, Titulo III — Da Policia de Costumes, Seguranca e Ordem Publica, Capitulo V — Das Medidas
Referentes aos Animais e Capitulo VI — Da Extingdo de Insetos Nocivos e artigos
correspondentes, € o0 Decreto n® 651/97, de 08/10/1.997 em todos os seus artigos.

Art. 320 — Os Modelos dos documentos constantes do Processo Administrativo (Capa de
Processo, Relagdo de Documentos para Juntada, Termo de Imposicdo de Penalidades, Termo de
Julgamento, Dados do Responsavel Técnico, Glossario e Orientagdes para a formagao/elaboracao
deste), bem como Tabelas de Taxas, Relacio de Documentos para Alvard Sanitario, Formulario
para Comunicagdo/Registro de Produtos estdo em anexo no final desta Lei.



Art. 321 - A Administragdo Municipal, através da Secretaria Municipal de Saude, em
conjunto com a SES/MT, Ministério da Saude e outros Orgdos Sanitarios, da esfera municipal,
estadual e federal e entidades que atuam com estes meios, desenvolverd Ac¢des e Campanhas
Educativas e de Divulgacdo de informagdes referentes aos Atos de Fiscalizacdo e autuagdo de
produtos, bens de consumo, alimentos, remédios, produtos saneantes, domissanitarios, bens de
producdo como aparelhos, equipamentos e de prestacdo de servigcos de interesse da saude, bem
como atendimentos ambulatoriais (consultas, coletas de exame e exames laboratoriais) e
atendimentos hospitalares, bem como dos respectivos estabelecimentos, com a finalidade de
orientar, esclarecer e informar a populacdo sobre a qualidade, a higiene e a seguranca que
oferecem os produtos, servigos e ambientes.

Art. 322 — O Poder Executivo Municipal, através da Secretaria Municipal de Saude e
Vigilancia Sanitdria Municipal, na auséncia de dispositivos legais sanitarios aplicaveis e nao
previstos nesta Lei, expedira Normas Complementares regulamentando e disciplinando as matérias
em questdo, através de Decretos, Portarias, Resolu¢des ou Normas Técnicas Especiais, em
conformidade com os dispositivos pertinentes das Leis, Decretos, Portarias e Resolu¢des Estaduais
e Federais.

Art. 323 — Esta Lei entra em vigor na data de sua publicagdo, revogadas as disposi¢cdes em
contrario.

PREFEITURA DO MUNICIPIO DE AGUA BOA, aos 13 de novembro de 2006.

MAURICIO CARDOSO TONHA
Prefeito Municipal

CLEBER JOSE SILVA E DIAS
Secretario de Saude

Publicado na sede da Prefeitura Municipal, em 13 de novembro de 2006.

LUIZ SCHUSTER
Secretario de Administragao



ANEXO I
(CAPA DE PROCESSO)

PROCESSO ADMINISTRATIVO

NUMERO:

DATA:

INFRACAO (OES):

AUTUADO:

ATIVIDADE:

ENDERECO: (Av/Rua/n°/Bairro)
MUNICIPIO/CEP:

PROPRIETARIO:

RG/CI N°:

RESP. TEC.:

INSC.(N° CONS.):

LICENCA DE FUNCIONAMENTO: N° PROC.:
NOME E ASSINATURA DO AUTUANTE:
PORTARIA N°:

SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE DE:



ANEXO II

PROCESSO ADMINISTRATIVO

E o conjunto de Atos coordenados para obtengdo de decisdo sobre uma controvérsia no
ambito administrativo.

Procedimento — Rito ¢ o modo de realizacdo do processo.

CRITERIOS PARA A FORMACAO DO PROCESSO ADMINISTRATIVO

1. LEGALIDADE OBJETIVA: ¢ necessario que tenha base legal e possa preservar a lei.

2. OFICIALIDADE: ¢ a competéncia (exclusiva) da administragdo (vigilancia sanitaria) em
impulsionar o processo até decisdo final.

3. INFORMALIDADE: o Processo Administrativo dispensa atos e formas rigidas.

4. VERDADE MATERIAL: ¢ a liberdade da Autoridade processante de usar todas as
provas de que se tenha conhecimento, desde que faga trasladar para o processo.

5. GARANTIA DE DEFESA: ( ¢ do administrado) entende-se por:

a) Observancia do rito adequado;

b) Cientificagdo do processo ao interessado;

¢) Oportunidade para a contestacdo (10 dias para defesa ou impugnagao);

d) Produgdo de provas;

e) Acompanhamento dos atos de instru¢do (todo administrado tem direito de verificar o
processo);

f) Utilizagdo dos recursos cabiveis

OBS.: O Processo Administrativo sem oportunidade de defesa ou com defesa cerceada
¢ nulo.



ANEXO III

FASES DO PROCESSO

1* — Instauracdo — ¢é a apresentacgdo (escrita) dos fatos e indicacdo do direito que ensejam
o processo. Para esta apresentacao escrita da-se o nome de Auto de Infracao.

2* — Instrucdo — ¢ a fase de elucidagdo dos fatos, com a producdo de provas da acusacao.

3* — Defesa — ¢ a garantia constitucional de todo acusado, ¢ a maneira pela qual o infrator
tem a possibilidade de justificar-se perante a autoridade autuante.

4* — Relatorio - ¢ a sintese do apurado no processo, com a andlise e apreciacdo das
rovas, dos fatos apurados, do direito debatido e proposta conclusiva para a decisdao do mesmo.
2 2

5* — Julgamento — é a decisdo proferida pelo 6rgdo ou autoridade competente sobre o
objetivo do processo.

6" — Publicacdo — visa dar conhecimento ao autuado da decisdo proferida pela autoridade
sanitaria;
Aplicacdo das penalidades — ¢ a fase final de execugao do processo.

OBS.: PARA QUE O PROCESSO ADMINISTRATIVO SEJA PLENAMENTE
EFICAZ, E NECESSARIO QUE SEUS CRITERIOS E SUAS FASES SEJAM
REGIAMENTE OBSERVADOS.



ANEXO IV

RELATORIO FINAL (Modelo)

(Julgamento)

estabelecido a

(nome da firma)
, Inscri¢ao Estadual n°

(endereco completo)
CNPJ n° , Atividade

, de propriedade do sr. ,

Nacionalidade Natural de ,
Estado Civil Profissao ,
CI/RGn° SSP/UNID.EXP. , CPF n° ,

Endereco completo )
Tendo como Responsavel Técnico ,
n° Insc.Conselho , Orgao , residente e domiciliado a

foi por no6s autuado na data de

Em de de , as
horas, autuamos o estabelecimento acima qualificado de propriedade do Sr.
pela (s) irregularidade (s) descrita (s) no Auto de Infragao
n° / (fls. ) a saber:

O referido Estabelecimento foi notificado
(fls. ) no dia / / , na pessoa de seu Proprietario/ Gerente/ Responsavel Técnico
ja qualificado, no dia / / , as horas, para que no prazo de 10 (dez)
dias, de acordo com o Artigo 314, caput e Inciso II, da Lei Municipal / CSMAB /n® /|
oferecesse defesa ou impugnacdo do Auto de Infracdo. Tal defesa foi recebida pela Autoridade




Sanitaria aos ( ) dias do més de , ano de , as
horas

(tempestivamente ou intempestivamente)

“Durante a autuagdo a Autoridade autuante
procedeu a Interdi¢do Cautelar ou Apreensdo no (fls._ ) do (s) produto (s),
equipamento (s), Estabelecimento (s) a (s) fls. , , deixando-o (s) sob a guarda do
Proprietario ou Representante Legal” (citar o endereco). (conforme acima na descri¢do da
autuagao do Auto de Infragcdo e também vide Observacao n° 01)

(Atencdo: Relatar aqui quaisquer ocorréncias
havidas no processo, seja na instalacdo, instauragdo ou instru¢do do mesmo, conforme
Observacio n° 02).

“Quando da apresentacao da defesa (fls. ) o
Estabelecimento , através de seu

( proprietario/procurador )
Sr. , alegou o seguinte:

(Conforme Observacgao n° 04)
“Com relacdo a defesa temos a informar o
seguinte:

(Debater 0s
questionamentos da defesa com todo o embasamento legal, aceitando-a ou ndo, em parte ou
totalmente).

“Respaldado no Inciso I do Artigo 314, da Lei
Municipal - CSMAB n° / , convoquei a Autoridade autuante, sr (a)
para que no prazo de 05 (cinco) dias (fls. ), se pronunciasse a
respeito da autuagdo, afirmando-a ou ndo. (relatar o parecer da Autoridade autuante)”
“E o Relatério.”

“Diante do exposto passo a decidir o presente
Processo Administrativo com base nos Artigos 302, 303 e 304 da Lei Municipal — CSMAB n°
/




1 — Considerando as circunstancias atenuantes:

b)
c)

2 — Considerando as circunstancias agravantes:

b)
c)

( conforme Observag¢ao n° 03)

“Passo a decidir:

2

( A Autoridade julgadora usara seu poder discricionario, dentro do permitido em Lei,
mas acima de tudo devera ter o bom senso ao decidir o processo administrativo. Devera também
ser dado ao autuante o direito a recorrer da decisao no prazo de 10 (dez) dias, conforme Incisos II,
IIT e IV do artigo 314, artigo 316 e Incisos, e artigo 319 quanto a prescri¢ao).

Municipio de Agua Boa-MT., de de 2.005.

Assinatura da Autoridade Julgadora



OBSERVACAO N° 01: Utilizar o referido paragrafo somente se houver interdicdo cautelar
ou apreensao.

OBSERVACAO N° 02: Exemplos — Desacato a Autoridade Sanitaria, dificultar a agfo
fiscalizadora, recusar assinar os autos e outros.

OBSERVACAO N° 03: Enquadrar o infrator nas disposi¢des dos Artigos 302, 303 e 304 da
Lei Municipal CSMAB N° /

OBSERVACAO N° 04: Fazer um Relato suscinto da defesa apresentada.



ANEXO V

(RELACAO DE DOCUMENTOS PARA JUNTADA)

- Auto de Infracao (fls. 02)

- Notificac¢ao (fls. 03)

- Auto de Interdi¢ao ou Apreensiao (quando for o caso)

- Rela¢do de produtos interditados ou apreendidos (relacionar no Auto de Interdicido
ou Apreensao, onde devera constar: nome do produto, quantidade, lote e data de validade, e
o respectivo carimbo de Inspecio, se for o caso).

- Denuncia e/ou Termo de Vistoria.

- Termo de Coleta de Amostras (quando for o caso).

- Despacho da Autoridade Julgadora convocando a autoridade autuante para prestar
maiores informacoes sobre a autuacio, confirmando-a ou nao. (Inciso I, § Unico do art. 314,
desta Lei)

- Defesa

- Relatorio da Autoridade autuante (prazo de 10 dias)

- Toda Legislacao pertinente.

- Resultado da Analise Laboratorial (quando for o caso)

- Ata da Pericia de Contraprova (quando for ...)

- Recurso (caso haja discordancia entre o resultado da analise fiscal condenatoria e a
pericia de contraprova) no prazo de 10 dias.

- 2° Resultado Laboratorial: Notificacido ao Infrator (quando for o caso).

- Despacho da Autoridade Julgadora determinando o arquivamento do processo, caso
nao seja comprovada através de Analise Fiscal e da pericia de contraprova a Infracio objeto
da autuacio (quando for o caso).

- Recurso (caso seja mantida a decisdo condenatdria). Prazo de 10 (dez) dias apos a
ciéncia ou publicacio.

- Relatorio Final.

- Conclusao/Publicacio.



ANEXO VI
PREENCHIMENTO DO TERMO DE COLETA DE AMOSTRAS

1) — Registrar o nome do Escritorio Regional de Saude ( ERS ) a que pertence o
Estabelecimento cujo produto sera analisado.
2) — Iniciar a numeragado do Bloco a partir de 001.

DADOS REFERENTES AO PRODUTO:

3) Registrar o nome do produto.

4) Registrar a marca do produto.

5) Registrar a quantidade ( frasco, kg, ml, unidade ) .
6) Registrar n° lote ou partida do produto.

7) Registrar a data de fabricagao se for o caso.

8) Registrar o prazo ou data de validade do produto.
9) Registrar o tipo de embalagem.

10) N° Registro no Ministério pertinente quando for o caso.
11) Registrar o nome do fabricante.

12) Registrar o aspecto de conservagao do produto.
13) Registrar n° Insc.Conselho do Resp. Técnico.

DADOS REFERENTES AO ESTABELECIMENTO
14) Registrar o nome de fantasia onde foi o objeto alvo de apreensao.
15) Registrar a Razao social da empresa.

16) N° do CNPJ da Empresa.

17) N° do Alvara Sanitario.

18) Registrar o tipo de Atividade.

19) N° Inscri¢do Estadual.

20) Enderego completo da empresa.

21) N° Telefone/Fax.

22) Nome do Proprietario ou Responsavel.

23) Nome do Responsavel Técnico.

24) N° de Telefone/Fax.

OBSERVACAO: Obter a assinatura no Termo de Coleta do proprietario, diretor, socio,
gerente, acionista ou o Responsavel Técnico pelo Estabelecimento.

Nos casos de auséncia ou recusa do autuado em assinar o Termo, registrar no mesmo de
forma legivel o nome, numero de documento de identidade, enderego completo e assinatura de
duas (02) testemunhas.



ANEXO VII
GLOSSARIO

Acdo Civil Publica: Direito de agir na esfera civil em nome do interesse publico ( conf. Edis
Milaré).

Administracdo Publica: Em sentido formal ¢ o conjunto de oOrgdos instituidos para
consecugao dos objetivos do Governo, em sentido material € o conjunto das fungdes necessarias
aos servigos publicos em geral , em acepcdo operacional ¢ o desempenho perene e sistematico,
legal e técnico dos servigos proprios do Estado ou por ele assumidos em beneficio da coletividade.
(conf. Hely Lopes Meirelles)

Andlise de Controle: Efetuada em produtos sob o regime de Vigilancia Sanitaria apos sua
entrega ao consumo, destinada a comprovar a conformidade do produto com a féormula que deu
origem ao registro. (cf. Helio Pereira Dias)

Andlise Fiscal: Efetuada em produtos em carater de rotina para apuracdo de infragdo ou
verificagdo de ocorréncia fortuita ou eventual. (cf. Helio Pereira Dias)

Atos Administrativos: Toda manifestagdo de vontade unilateral da Administragao Publica
que agindo nessa qualidade tenha por fim imediato adquirir, resguardar, transferir, modificar,
extinguir e declarar direitos, impor obrigagdes aos atos administrativos ou a si propria (cf. Hely
Lopes Meirelles). Dentre outras classificacdes 0 Ato Administrativo pode ser:

- Vinculado: sdo aqueles para os quais a Lei estabelece requisitos e condi¢des de sua
realizacdo (cf. Hely Lopes Meirelles).

- Discricionario: sdo aqueles que a Administracao pode praticar com liberdade de escolha de
seu conteudo, seu destinatario, sua conveniéncia, de sua oportunidade e do modo de sua realizagdo
(cf. Hely Lopes Meirelles).

Auto: Redacgdo formal do ato praticado, € a narracao circunstanciada de qualquer diligéncia
administrativa (cf. Dicionario Juridico Roberto Barcellos Magalhaes).

Auto de Infracio: E a peca inicial com a qual di-se a Instauragdo do Processo
Administrativo. Deve haver uma exposi¢do minuciosa dos Atos ou Fatos ilegais ou
administrativamente ilicitos, com a indica¢ao da Norma infringida.

Autoridade Sanitdria: Entende-se por Autoridade Sanitaria a pessoa investida em fun¢do ou
cargo de responsabilidade que em seu territorio aplica as medidas sanitarias apropriadas.

Autorizagdo: Ato Administrativo discricionario e precario pelo qual o Poder Publico torna
possivel ao interessado a realizagdo de certa atividade, servico ou a utilizagao de determinados
bens particulares ou publicos que a Lei condiciona a aquiescéncia prévia da Administragao (cf.
Hélio Pereira Dias).

Autorizagio Sanitaria: Ato privativo do Orgdo competente do Ministério da Satde,
incumbido da Vigilancia Sanitaria dos produtos submetidos a esse regime, contendo permissao
para que as empresas exer¢am as atividades que lhes sao proprias (cf. Hélio Pereira Dias).




Autuacdo: Formagdo dos “Autos”, juntada do Auto de Infragdo e Notificagdo ( ou Termo de
Vistoria com o Relatorio Técnico de Inspe¢do) numa capa de cartolina que conterd também todas
as demais pegas subseqiientes para a Instrucdo do Processo Administrativo.

Competéncia: Faculdade juridicamente atribuida a uma entidade ou a um 6rgao ou Agente
do Poder Publico para emitir decisoes (cf. J.A.Silva).

Contestacao: Defesa com a exposicao das razdes de fato e de direito com que se impugna o
Ato da Autoridade Sanitéria.

Correlatos: A substancia, produto, aparelho ou acessério ndo enquadrado nos conceitos
anteriores cujo uso ou aplicagado esteja ligado a defesa e protecao da saude individual e coletiva, a
higiene pessoal ou de ambientes, a fins diagnosticos e analiticos, cosméticos e perfumes, e ainda
os produtos dietéticos, oticos, de acustica médica, odontoldgicos e veterinarios.

Decreto: Ato Administrativo da competéncia exclusiva dos Chefes do Executivo. Em regra o
Decreto ¢ normativo e geral, ¢ inferior a Lei e ndo a pode contrariar (cf. Helio Pereira Dias).

Decreto-Lei: Abolido pela Constitui¢do Federal 1988, eram normas equiparadas as Leis
ordinarias, editadas pelo Presidente da Republica em certas matérias. Valiam de imediato, mas
estavam sujeitos a aprovacdo ou rejeicao pelo Congresso Nacional, no prazo de 60 dias. (cf.
Maximilianus Claudio Américo Fuhrer).

De oficio: Ato realizado por iniciativa do proprio funciondrio em razdo do seu oficio,
independentemente de requerimento do interessado, por dever de oficio (cf. Maximilianus Claudio
Américo Fuhrer).

Despacho: Ato praticado no processo a fim de dar-lhe andamento (cf. Maximilianus Claudio
Américo Fuhrer).

Direito Sanitario (Direito de Saude): Entende-se como um conjunto ordenado de Normas
Juridicas que estabelecem direitos e obrigagdes as pessoas naturais (fisicas) ou juridicas,
disciplinam a préatica de atos e o funcionamento das Institui¢des; determinam a forma de controle

de atividades comerciais, industriais, prestagdo de servigos ou profissionais; concedem permissoes
ou autorizagoes, estabelecem restri¢des no interesse da coletividade, e a tudo aquilo que direta ou
indiretamente possa interferir na saude das pessoas.

Efeito suspensivo: Efeito de Recurso que impede a pratica de qualquer outro Ato no

processo, até a decisdo do grau superior (cf. Maximilianus Claudio Américo Fuhrer).
“Fumus boni juris”: “Fumaga do bom Direito”. Pretensdo razoavel com probabilidade de

éxito em juizo. Um dos requisitos da A¢ao Cautelar (cf. Maximilianus Claudio A. Fuhrer).
Ilegal: Contrario a Lei, ilegitimo.
Mlicito: Proibido por Lei.
Impugnacdo: Contrariar com razdes, refutar, contestar.
Inspecao:Ato ou efeito de inspecionar, vistoriar, fiscalizar.
Instaurar: Comecar, iniciar, estabelecer.
Instrucao: Fase Processual em que se produzem provas (cf. Maximilianus Claudio A.Fuhrer).



ANEXO VIII
DOCUMENTOS NECESSARIOS PARA EXPEDICAO DA LICENCA SANITARIA

Industria de Alimentos, Palmitos e Conservas

Licenca Sanitaria:

1. Apresentar Planta Baixa ou Layout do Estabelecimento (fotocopia);

1.1 Requerimento do Proprietario e RT solicitando a Licenca Sanitaria;

1.2 Contrato Social (fotocopia) ou Declaracao de Constituigao da Empresa (fotocopia);

1.3 CNPJ (fotocopia);

1.4 Inscrigao Estadual (fotocopia).

1.5 Comprovante de Protocolo dos documentos para a Licenga Ambiental;

1.6 Alvara de Licenca da Prefeitura Municipal (fotocopia);

1.7 Documentos pessoais do Proprietario: RG, CPF (fotocopia);

1.8 Declaracdo ou Descricao das atividades desenvolvidas;

1.9 Relagao de Equipamentos existentes:

1.10 Relacdo de Recursos Humanos especificando: nome, fun¢do e carga horaria, n° registro
Conselho (anexar Diplomas, documentos pessoais € n° Conselho RH nivel superior);

1.11 Taxa;

2 - Revalidacao:

2.1 Itens 1.1; 1.6; 1.7 (original); 1.8; 1.9; 1.10; 1;11.

3 — Baixa:

3.1 Requerimento assinado pelo Proprietario solicitando a baixa da Firma;
3.2 Recolher o Alvara de Licenga Sanitaria.

Obs.: Qualquer alteracdo contratual, profissional, endereco e outros comunicar a
VISA.



DOCUMENTOS NECESSARIOS PARA EXPEDICAO DA LICENCA SANITARIA

Comércio de Alimentos

Licenca Sanitaria:

1. Apresentar Planta Baixa ou Layout do Estabelecimento (fotocopia);

1.1 Requerimento do Proprietario solicitando a Licenga Sanitaria;

1.2 Contrato Social (fotocopia) ou Declaracao de constituicdo da Empresa (original);
1.3 CNPJ (fotocopia);

1.4 Inscri¢cdo Estadual (fotocopia);

1.5 Alvara de Licenca da Prefeitura Municipal (fotocopia);

1.6 Documentos Pessoais do Proprietario: CPF, RG (fotocdpia);

1.7 Declaracao ou Descri¢ao das Atividades Desenvolvidas;

1.8 Relacdo de Equipamentos Existentes;

1.9 Relagao de Recursos Humanos especificando: nome, fungado e carga horéria;
1.10 Taxa

2 — Revalidacio:

2.1 Itens 1.1; 1.5; 1.6 (apresentar original); 1.7; 1.8; 1.9; 1.10.

3 — Baixa

3.1 Requerimento assinado pelo Proprietario solicitando a Baixa da firma;
3.2 Recolher o Alvara de Licenga Sanitaria.

Obs.: Qualquer alteracio contratual, de endereco e outros comunicar a VISA.



DOCUMENTOS NECESSARIOS PARA EXPEDICAO DA LICENCA SANITARIA

Restaurantes, Lanchonetes, Panificadoras, Mercearias e Acougues

Licenca Sanitaria:

1.1 Requerimento do Responsavel pelo Estabelecimento solicitando o Alvara Sanitario;
1.2 Contrato Social (fotocdpia) ou Declaracdo de Firma Individual (original);

1.3 CNPJ (fotocopia);

1.4 Inscri¢ao Estadual (fotocopia);

1.5 Alvaré de Licenga da Prefeitura Municipal (fotocopia);

1.6 Documentos Pessoais do Proprietario: RG, CPF (fotocdpia)

1.7 Declaragdo ou Descri¢ao das Atividades Desenvolvidas;

1.8 Relagdo de Recursos Humanos contendo: nome, fungado e carga horéria;

1.9 Taxa.

2  —Revalidacao:

2.1 TItens 1.1; 1.5; 1.6 (apresentar original); 1.7;1.8 ¢ 1.9.

3 — Baixa :

3.1 Requerimento assinado pelo proprietario solicitando a Baixa da Firma;

3.2 Recolher o Alvara de Licenga Sanitaria.

Obs.: Qualquer alteracio contratual, endereco e de outros comunicar a VISA.



DOCUMENTOS NECESSARIOS PARA EXPEDICAO DA LICENCA SANITARIA

Estabelecimento de Massagem, Academia de Ginastica, Academia de Musculacgio,
Condicionamento Fisico e Congéneres

Licenca Sanitaria:

1. Apresentar Planta Baixa do Estabelecimento ou Layout (fotocopia);

1.1 Requerimento do Proprietario solicitando a Licenca Sanitaria com RT;

1.2 Contrato Social (fotocopia) ou Declaracao de Firma Individual (original);

1.3 CNPJ (fotocopia);

1.4 Inscrigao Estadual (fotocopia);

1.5 Alvara de Licenca da Prefeitura Municipal (fotocopia);

1.6 Documentos Pessoais do Proprietario: RG, CPF (fotocdpia);

1.7 Declaracao ou Descri¢ao das Atividades Desenvolvidas;

1.8 Relagdo de Equipamentos existentes;

1.9 Relagao de Recursos Humanos contendo: nome, cargo, carga horaria, n° registro
Conselho(anexar Diplomas e documentos pessoais dos Profissionais Nivel superior);

1.10 Taxa de Licenca Sanitaria.

2 — Revalidacio:

Itens: 1.1; 1.5; 1.6 (apresentar originais); 1.9; 1.10; 1.11.

3 — Baixa:
3.1 Requerimento assinado pelo proprietario e RT solicitando Baixa da firma;

3.2 Recolher o Alvara de Licenga Sanitaria.

Obs.: Qualquer alteracao contratual, profissional, de endereco e outros comunicar a
VISA.



DOCUMENTOS NECESSARIOS PARA EXPEDICAO DA LICENCA SANITARIA

Laboratério de Proteses, Orteses e Otica

Licenca Sanitaria:

1. Apresentar Planta Baixa do Estabelecimento ou Layout (fotocopia);

1.1 Requerimento do Proprietario com RT solicitando a Licenga Sanitaria:

1.2 Certificado de Habilitagdo/Diploma/n® Reg.Conselho do RT(fotocopia autenticada);

1.3 Contrato Social (fotocopia) ou Declaracao Empresa Individual (original);

1.4 Alvaré de Licenca da Prefeitura Municipal (fotocopia);

1.5 Documentos Pessoais do Proprietario: RG, CPF (fotocopia);

1.6 Contrato de Trabalho do Responsavel Técnico (fotocopia);

1.7 Convénio de Surfacagem:;.

1.8 Livro para Registro de Prescrigdes Médicas;

1.9 Relacdo de Recursos Humanos contendo: nome, fungdo, carga horaria e n°® registro do
Conselho (anexar Diplomas, Certificados e Outros);

1.10 — Taxa de Licenga Sanitaria.

2 - Revalidacao:

Itens: 1.1; 1.2; 1.4; 1.5; (apresentar originais); 1.6; 1.7; 1.9 ¢ 1.10.

3 — Baixa:

3.1 Requerimento assinado pelo Proprietario e RT solicitando Baixa da firma;

3.2 Recolher o Alvara de Licenga Sanitaria.

Obs.: Qualquer alteracao contratual, profissional, de endereco e outros comunicar a
VISA.



DOCUMENTOS NECESSARIOS PARA EXPEDICAO DA LICENCA SANITARIA

Clinicas/Consultorios de Fisioterapia, Fonoaudiologia, Psicologia e Outros
1 — Licenca Sanitaria:

1. Apresentar Planta Baixa do Estabelecimento ou Layout (fotocopia);

1.1 Requerimento do Proprietario com RT solicitando a Licenca Sanitéria;

1.2 Certificado de Regularidade Técnica do respectivo Conselho (fotocopia autenticada);

1.3 Contrato Social (fotocopia) ou Declaragdo Empresa Individual (original);

1.4 CNPJ e Inscri¢ao Estadual (fotocopia);

1.5 Alvara de Licenca da Prefeitura Municipal (fotocopia);

1.6 Documentos Pessoais do Proprietario: RG, CPF (fotocdpia);

1.7 Descrig¢ao das atividades desenvolvidas:

1.8 Relagdo de Equipamentos existentes;

1.9 Relacao de Recursos Humanos contendo: nome, fungao, carga horaria (anexar diplomas,
certificados, Carteira Registro Conselho e documentos pessoais do RT, e outros);

1.10 Taxa de Licenca Sanitaria.

2 — Revalidacio:

Itens 1.1; 1.2; 1.5 (apresentar originais); 1.6; 1.7; 1.10; 1.11 e 1.12.

3 — Baixa:

3.1 Requerimento assinado pelo proprietario e RT solicitando Baixa da firma;
3.2 Recolher o Alvara de Licenga Sanitaria.

Obs.: Qualquer alteracdo contratual, profissional, de endereco e outros comunicar a
VISA



DOCUMENTOS NECESSARIOS PARA EXPEDICAO DA LICENCA SANITARIA

Unidade de Saude sem Procedimento Invasivo
Consultorio/Clinica

1 — Licenc¢a Sanitaria:

1. Apresentar Planta Baixa ou Layout do Estabelecimento (fotocopia);

1.1 Requerimento do Proprietario e do RT solicitando a Licenca Sanitaria;

1.2 Certificado de Regularidade Técnica do respectivo Conselho (fotocopia);

1.3 Contrato Social (fotocopia) ou Declaragdo Empresa Individual (original);

1.4 CNPJ e Inscri¢ao Estadual (fotocopia);

1.5 Alvara de Licenca da Prefeitura Municipal (fotocopia);

1.6 Documentos Pessoais do proprietario: RG, CPF (fotocopia);

1.7 Descricdo das Atividades Desenvolvidas e da Especialidade Médica da Area;

1.8 Relagao de Equipamentos Existentes;

1.9 Relacao de Recursos Humanos contendo: nome, fungdo, carga hordria, n® registro
Conselho (anexar diplomas, certificados, Carteira Registro Conselho e documentos pessoais do
RT, e outros);

1.10 — Taxa de Licenga Sanitaria.

2 — Revalidacao:

Itens: 1.1; 1.2; 1.5; 1.6 (apresentar originais); 1.9 e 1.10.

3 — Baixa:

3.1 Requerimento assinado pelo proprietario e Responsavel Técnico solicitando Baixa da
firma ¢ RT;

3.2 Recolher o Alvara de Licenga Sanitaria.

Obs.: Qualquer alteracdo contratual, profissional, de endereco e outros devera ser



comunicada a VISA.

DOCUMENTOS NECESSARIOS PARA EXPEDICAO DA LICENCA SANITARIA

Comércio de Agrotoxicos e Insumos Agropecuarios

1 — Licenc¢a Sanitaria:

1. Apresentar Planta Baixa do Estabelecimento e Layout (fotocdpia);

1.1 Requerimento do Proprietario e do Responsavel Técnico solicitando a Licenga Sanitaria;

1.2 Certificado de Regularidade Técnica do respectivo Conselho (fotocopia);

1.3 Contrato Social (fotocopia) ou Declaracao de Constituigao da Empresa (original);

1.4 CNPJ e Inscricao Estadual (fotocopia);

1.5 Alvara de Licenca da Prefeitura Municipal (fotocopia);

1.6 Documentos Pessoais do proprietario: RG, CPF (fotocdpia);

1.7 Contrato de Trabalho do RT (fotocopia);

1.8 Licenga do Orgdo Competente para comercializacio de inseticidas (fotocopia);

1.9 Relagao de Recursos Humanos contendo: nome, fungdo, carga horaria, Diplomas e
Registro do Responsavel Técnico (fotocopia);

1.10 Registro dos compradores e dos tipos de inseticidas comercializados;

1.11 Taxa de Licenca Sanitaria.

2 — Revalidacao:

Itens: 1.1; 1.2; 1.5; 1.6 (apresentar originais); 1.7; 1.8; 1.9; 1.10 e 1.11.

3 — Baixa:

3.1 Requerimento assinado pelo Proprietario e RT solicitando baixa da firma;

3.2 Recolher o Alvara de Licenga Sanitaria.

Obs.: Qualquer alteracao contratual, profissional, de endereco e outros comunicar a



VISA.

DOCUMENTOS NECESSARIOS PARA EXPEDICAO DA LICENCA SANITARIA

Instituto de Beleza sem Responsavel Médico, Pedicure, Barbearia, Saunas e
Congéneres

1 — Licenc¢a Sanitaria:

1. Apresentar Planta Baixa ou Layout do Estabelecimento (fotocopia);

1.1 Requerimento do Proprietario e do Responsavel Técnico solicitando a Licenga Sanitaria;
1.2 Contrato Social (fotocopia) ou Declaraciao de Constituicdo da Empresa (original);

1.3 CNPJ e Inscri¢ao Estadual (fotocopia);

1.4 Alvara de Licenca da Prefeitura Municipal:

1.5 Documentos Pessoais do Proprietario: RG, CPF (fotocopia);

1.6 Descricdo das Atividades desenvolvidas;

1.7 Relagao de Recursos Humanos;

1.8 Taxa de Licenca Sanitaria.

2 — Revalidacao:

Itens: 1.1; 1.4; 1.5 (apresentar originais); 1.6; 1.7 ¢ 1.8

3 — Baixa:

3.1 Requerimento assinado pelo proprietario e RT solicitando Baixa da firma;
3.2 Recolher o Alvaré de Licenga Sanitaria.

Obs.: Qualquer alteracao contratual, profissional, de endereco e outros comunicar a
VISA.



DOCUMENTOS NECESSARIOS PARA EXPEDICAO DA LICENCA SANITARIA

Estabelecimentos que Comercializam e Distribuem Aparelhos Ortopédicos, Acessorios
de Medicina e Materiais Odontologicos

1 — Licenca Sanitaria:

1. Apresentar Planta Baixa ou Layout do Estabelecimento (fotocopia);

1.1 Requerimento do Proprietario e do Responsavel Técnico solicitando a Licenga Sanitaria;

1.2 Certificado ou Atestado informando a capacidade Técnica do responsavel passado por 03
(trés) médicos, 01 de cada area correspondente;

1.3 Contrato Social (fotocopia) ou Declaracao de Constituigao da Empresa (original);

1.4 CNPJ e Inscri¢ao Estadual (fotocopia);

1.5 Alvara de Licenca da Prefeitura Municipal (fotocopia);

1.6 Documentos pessoais do Proprietario: RG, CPF (fotocopia);

1.7 Relacdo dos Equipamentos comercializados;

1.8 Relagao de Recursos Humanos, contendo: nome, fun¢do, carga horaria e n° registro no
Conselho do RT, mais Diplomas e Registro no Conselho (fotocopia);

1.9 Livro de Registro de Indicacdo do Médico pertinente (ortopedista, clinico geral ou
odontologista);

1.10 Taxa de Licenca Sanitaria.

2 — Revalidacao:

Itens: 1.1; 1.2; 1.5; 1.6 (apresentar originais); 1.7; 1.8; 1.9 ¢ 1.10

3 — Baixa:

3.1 Requerimento do Proprietario e do Responsavel Técnico solicitando Baixa da firma e
RT;
3.2 Recolher o Alvaré de Licenga Sanitaria.

Obs.: Qualquer alteracdo contratual, profissional, de endereco e outros comunicar a
VISA.



ANEXO IX

TABELA DE TAXAS DE ALVARA DE LICENCA SANITARIA

DESCRICAO DAS ATIVIDADES TAXA UPFM
Acougues, Mercearias, Casas de Carnes, Frios, Embutidos e Congéneres 15
Andlises de projetos arquitetonicos 05
Aplicadoras de produtos saneantes domiciliares. 06
Asilos, Orfanatos, Albergues, Centros de Convivéncia, Casas e Nucleos de Apoio e
Congéneres
- com responsabilidade médica 10
- sem responsabilidade médica 05
Banco de olhos, 6rgdos, leite e outras secrecdes. 10
Bares, Plantdes, Vendas de Bebidas e Similares 10
Cadastramento dos estabelecimentos que utilizam produtos de controle especial, bem 05
como os de insumos quimicos.
Cemitérios, Necrotérios, Casas Funerarias ¢ Congéneres INSP

SANIT/03

Cinemas, Teatros, Locais de Reunides, Circos e Parques de Diversodes 10
Clinica médica, odontologica, veterinaria 10
Consultério médico, odontoldgico, veterinario 08
Coleta de amostras de produtos, substancias 05
Colonias de Férias, Acampamentos, Esta¢cdes de Agua e similares 10
Comércio de laticinios e embutidos 15
Comércio de Ovos, bebidas, frutaria, verduras, legumes, quitanda 05
Confeitarias, Confecgdes Autonomos de Massas, Doces ¢ Similares 05
Cozinha Industrial, Empacotadora de alimentos 20
Demais atividades ndo incluidas neste anexo 03
Demais estabelecimentos de Assisténcia odontologica-veterinaria 05




Demais estabelecimentos nao especificados sujeitos inspecao sanitaria:

- Baixa complexidade 10
- Média complexidade 20
- Alta complexidade 40
Deposito fechado de drogas, medicamentos, insumos farmacéuticos, correlatos, 10
cosmeéticos, produtos de higiene e saneantes
Dispensario, Posto de Medicamentos 05
Distribuidores, Fornecedores, Depositos e¢ Transportadoras de alimentos,
bebidas e 4guas minerais 10
Distribuidora em fracionamento de drogas, medicamentos, insumos
farmacéuticos, cosméticos, produtos de higiene, artigos cirtirgicos ¢ dentarios
10
Distribuidoras sem fracionamento de drogas, medicamentos, insumos 10
farmacéuticos, correlatos, cosméticos, produtos de higiene, artigos cirargicos e
dentarios
Drogarias 10
Envasadoras de 4gua mineral e de mesa 15
Escolas, Creches, Internatos e Similares:
- Publicas INSP.
- Particulares SANIT.
10
Estabelecimentos de assisténcia médica de urgéncia 15
Estabelecimentos de assisténcia médica-ambulatorial 10
Estabelecimentos ou Clinicas de assisténcia médica, veterinaria, odontologica e
especializada:
- até 50 leitos 20
- de 50 a 250 leitos 35
- acima de 250 leitos 65
Estabelecimentos de pratica de esportes com responsabilidade médica 10
Estabelecimentos de transporte de pacientes 10
Estabelecimentos de radiac@o ionizante, incluidos Consultorios dentarios:
- Servicos de medicina — in vivo
- Servicos de medicina — in vitro 10
- Equipamentos de radiologia médico-odontologica 15
- Conjunto de fontes de radioterapia 20
20
Estabelecimentos hortigranjeiros, fruticultores, de aves, pequenos animais e
subprodutos 07
Fébricas de Gelo e similares 03




Farmécias de Manipulagio

20

Feirantes e Produtores Agricolas 03
Frigorificos, Abatedouros, Matadouros e similares 25
Hemoterapia:
- Unidade de Coleta, Transfusdo ¢ Processamento de Sangue 35
- Unidade de Coleta e Transfusdo de Sangue 20
- Agéncia de Transfus@o de Sangue 10
- Posto de Coleta de Sangue 05
Hotéis, Motéis e similares 15
Pensdes, Pousadas e congéneres 10
Industrias de Palmitos, Conservas, Aditivos, Embalagens ¢ tintas e vernizes

para fins alimenticios 20
Inspegdes de cooperagdo em Portos, Aeroportos e Fronteiras 10
Inspecdo Sanitaria em Hospitais, Postos e Servicos de Satide Publicos Alvara

Sanitario

Institutos e Saldes de Beleza:
- com responsabilidade médica 15
- sem responsabilidade médica 10
- pedicure (poddlogo), manicure 03
Institutos e/ou Clinicas de:
- Fisioterapia, Ortopedia e Traumatologia 15
- Psiquiatria e Psicologia 08
Laboratorio de Analises Clinicas, Patologia Clinica, Anatomia patologica,

citologia, liquido céfaloraquidiano e congéneres. 15
Laboratério ou Oficina de Préteses dentarias. 10
Moinhos, Armazéns, Beneficiadoras, Torrefacdes e Moagens de Graos 15
Oticas e Laboratorios de Otica 15
Panificadoras, Padarias, Confeitarias e Congéneres 10
Prestadoras de Servigos de esterilizagdo 10
Restaurantes, Churrascarias, Pizzarias, Lanchonetes, Marmitarias, Pastelarias e 15

congéneres.
Servicos de Terapia Renal Substitutiva 20
Sorveterias, Pit Dog’s, Lanches Ambulantes e congéneres 10
Supermercados, Mercados, Comerciais e congéneres 20
Usinas, Refinarias e Empacotadoras de Agucar, sal e outros 10




Vistorias em veiculos de transporte de produtos e de doentes:
- terrestre
- aéreo

05
10




